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OZET

TURKIYE’DE HELAL GIDA SERTIFIKASYON
FAALIYETLERI VE ILGILI KURULUSLARIN
CALISMA PRENSIPLERININ KARSILASTIRILMASI
Savas FINDIK
Yiiksek Lisans, Gida Miihendisligi
Tez Danismani: Dr. Ogr. Uyesi Halime PEHLIVANOGLU
Aralik, 2021 -150 Sayfa

Helal gida; s6z konusu gidanin tohumdan catala kadar olan tiim girdi ve proses
basamaklarinin temizlik ve saglik kurallar1 yaninda, ser’i olarak da Islam dinine
uygunlugunu ifade eder. Diinyada ve Ulkemizde helal ve saglikli gidaya olan ilgi her
gecen giin katlanarak artmaktadir. Ancak, son yillarda gida endiistrisi ve
teknolojisindeki cesitliligin artmasi, gidalarin helal olup olmadigi konusundaki
sorunlar1 daha karmasik hale getirmistir. Dolayisi ile yiyecek ve iceceklerin helal ve
saglikli olmasi1 konusunda ki tliketici hassasiyetleri de sertifikalandirma isleminin
onemini artirmigtir. Bunlarin yaninda yapilan arastirmalarda iilkemizde helal gida
sertifikas1 veren yaklastk 60 kadar kurumun oldugu, ancak bu kurumlarin
sertifikalandirma standart ve islemlerinin kendilerine gore farkliliklar gosterdigi ve her
kurumun standartlarin1 seffaf olarak paylasmamasinin da ayri1 bir problem olarak
goriildiigii degerlendirilmektedir. Bu ¢alismada kismen de olsa bilgi paylasimi yapan
iki sertifika kurulusu; yar1 resmi bir kurum olarak Tiirk Standartlar1 Enstitiisii ile 6zel
bir kurulus olarak iilkemizde ilk ve en fazla helal sertifikalandirma yapan GIMDES’in
helal standartlar1 6rnek olarak incelenmis ve aralarinda bir karsilastirma yapilmastir.
Calismamizda incelenen bu iki kurulus arasinda, helal uygunluk belgesi diizenlenme
prosediirii ve standartlar1 bakimindan 6nemli farkliliklarin bulundugu ve benzer
sekilde bu tiir farkliliklarin muhtemelen diger sertifika kuruluslarinda da bulunmasina
ragmen bilgi paylasimi olmamasi nedeniyle bunlarin neler oldugu calismada tespit
edilememistir. Sonug olarak bu ¢aligsma ile esas olarak sektor, sektor yoneticileri, helal
ve saglikli gida konusunda hassasiyet sahibi liretici ve tiiketicilerin aydinlatilmasi
amaclanmis ve helal sertifikalarinin diizenlenmesi, bunlarin benzerlik ve/veya

farkliliklar1 konusunda da yol gosterilmeye ¢alisiimistir.
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ABSTRACT

COMPARISON OF HALAL FOOD CERTIFICATION ACTIVITY
AND WORKING PRINCIPLES OF THE RELATED
ORGANIZATIONS IN TURKEY

Savas FINDIK
Master of Engineering, Food Engineering
Supervisor: Assistant Prof. Dr. Halime PEHLIVANOGLU
December, 2021 - 150 Pages

Halal food; It expresses the conformity of the food in question with the religion of
Islam, as well as their cleanliness and healthiness of all input and process steps from
farm to the fork. The interest in halal and healthy food in the world and in our country
has getting increased. However, the increase in diversity in the food industry and
technology in recent years has made the issues more complex whether the food is halal
or not. Therefore, consumer sensitivities about halal and healthy foods have also
increased the importance of the certification process. In addition to these, it is
considered as a separate problem that there are about 60 institutions in our country that
issue halal food certificates, but the certification standards and procedures of these
institutions differ according to their views, and these institution does not share its
standards publicly. In this study, two certification bodies that share information, albeit
partially; The halal standards of the Turkish Standards Institute as an official institution
and GIMDES which is private, the first and the most wide halal certification issuing
institute in our country, were examined as an example and a comparison was made
between their criteria. Between these two organizations, there are important
differences in terms of the issuance procedure and the standards for halal conformity
certificates. Although similar differences are most probably present in other
certification bodies, but it could not be determined what they were due to the lack of
information shared publicly. As a result, with this study, it was aimed to enlighten the
sector, sector managers, producers and consumers who are sensitive about halal and
healthy food, and it was tried to give a guidance on halal certificates.

Keywords: Halal (Permissible) / Haram (Prohibited) Food, Certification, Health,
Tayyib (Clean), Mashibuh (Doubtful) Food, Quality Systems.
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BIRINCi BOLUM

GIRIS

Tim inaniglarda yasam kosullar1 ve sartlarim1 diizenlemeye yonelik bir¢ok kurallar
bulunmakladir. Bu baglamda 6zellikle Miisliimanlar ve Museviler i¢in yiyecek ve
iceceklere ait Helal ve Koser gida 6ne ¢ikmaktadir. Helal gida, diinyanin en giivenilir
gidasini iiretmenin en pratik yolu olarak ifade edilmektedir. Ciinkii Kur’an-1 Kerimde,
haram kilinanlarin yenilmesinin yaninda ‘tayyib’ ifadesi ile temiz ve saglikli olmayan
gidalarin yenilmesi de yasaklanarak Helal ve Tayyib gidalarin tiiketilmesi tesvik
edilmektedir (Kur’an-1 Kerim 2:168; Kur’an-1 Kerim 23:51). Bu temizlik; manevi

oldugu kadar, maddi temizligi de kapsamaktadir.

Helal gida; iirin iiretiminde kullanilan her tiirlii hammadde, katki ve yardimci
maddeler, {iriin isleme sartlar1 ve paketleme materyalleri de dahil edilerek tiim siirecte
Islam dini kurallarina uygun olan gida olarak tamimlanmaktadir. (Ozdemir ve Yayl,
2014; Findik, 2013; Batu, 2012). Helal gida kurallari, Kuran-1 Kerim’de gegen bazi
ayetler ve Peygamber Efendimizin (s.a.v.) siinneti ve hadisleri temel alinarak

olusturulmustur. Helal gida Islam inancina gére insanin ilk imtihan1 olmustur.

Helal gida sertifikalandirma sistemi ise diinyada 1960’11 yillarda, Miisliiman
tiikketicilerin gayrimiislim Ttreticilerden aldiklar1 gidalar hakkindaki kuskularindan
baslayarak giindeme alinmig, Malezya’nin devlet diizeyinde helal sertifikalandirma
islemini gida iiretim sistemine dahil etmesiyle ile birlikte 6nemi daha da artmigtir
(Findik, 2019; Kdseoglu, 2014). Tiirkiye’de ise helal sertifikalandirma ¢aligmalarinin
ilk bilinen 6rnegi GIMDES kurulusunun 2005 yilinda kurdugu dernek ile birlikte
oldugu bilinmektedir (Batu, 2012). 2011 yilinda (Giindiiz, 2016) devlet bazinda ihracat
taleplerinin dogrultusunda TSE’nin de helal sertifikalandirma siirecine dahil olmasi,
helal sertifikalandirmanin farkindaligini ve yayginlagmasini artirmistir. Bununla
birlikte hem diinyanin degisik iilkelerinden hem de Tiirkiye’de Helal Sertifikalandirma
yapmak i¢in bazi gayrimiislim kuruluglarin yaninda diger kalite belgelerini veren
kurumlar, sivil toplum kuruluslar1 da bu sistem igerisinde yer almaya caligsmakta ve
sertifikalandirma yaptirdiklar1 bilinmektedir. 2020 yili itibariyle Tiirkiye’de 60
civarinda, Diinya’da ise 1500’iin iizerinde helal sertifikalandirma kurulusunun oldugu

tahmin edilmektedir (Yetim, 2019).



Sertifikalandirma yapan kuruluslara Helal gida sertifikalandirma sistemini gekici hale
getiren belki de en onemli sebep helal sektoriiniin ekonomik boyutudur. Diinyada
yaklasik 2 milyar Miisliiman niifusun oldugu tahmin edilmektedir (Anonim, 2017a).
Helal Gida Sertifikalandirma, kendisi disinda kalan turizm, kozmetik, saglik, ulasim,
tagimacilik vb. sektorler dahil edilmediginde dahi, helal sertifikalandirma sektoriiniin
4 trilyon dolar1 astigi, bu rakamin Oniimiizdeki 10 yil igerisinde 7 trilyon dolara

ulagmasi beklendigi ifade edilmektedir (Giille, 2021).

Helal sertifikalandirma tabiri, bir¢ok sektorii i¢ine alan genis bir kavramdir. Bu
kavram; helal kozmetik iirlinleri, helal kisisel bakim iirtinleri, helal turizm, helal
lojistik, helal otelcilik, helal finans, helal tip ve helal eczacilik gibi konulari da
kapsamaktadir. Helal sertifikalandirma ilk asamalarda gida sektorii ile giindeme
gelmis olsa da giiniimiizde kisisel bakim iirtinleri, temizlik iiriinleri, ila¢ sanayii, tekstil
iriinleri, turizm, otelcilik, tasima ve ulastirma gibi sektorlerde de gerekliligini ve
etkisini gostermeye baslamis ve bu yonde standartlar olusturma ¢aligmalar1 artarak
devam etmektedir. Ancak bu galismada dogal olarak arastirma alanimiz olan; helal

gida konusuna detayli olarak agirlik verilmis ve diger konular detaylandirilmamastir.

Giliniimiize kadar yapilan birgok arastirmada helal gidalardan teorik olarak
bahsedilirken, helal gidanin sadece fikhi yonlerine genel olarak deginilmekle
yetinilmistir. Bununla birlikte mezhepler acisindan helal, haram gidalar, helal
sertifikalandirma sisteminde yasanan sorunlar ve c¢oziim Onerileri, iirlin bazl
kullanilan gida katki ve yardimec1 malzemelerindeki helallik riskleri, tiiketicilerin helal
sertifikalandirmaya egilimleri gibi konulara deginilmistir (Tiirker, 2020; Giiltekin vd.,
2020; Arslan, 2018; Boran, 2016; Koseoglu, 2014; Batu, 2012; Kahraman, 2011).

Bu arastirmada, lilkemizde ve diinyada akredite olarak helal gida sertifikas1 veren
kuruluslar, bu kuruluslara ait standartlar, baz1 kuruluslar arasindaki farkliliklar ile
sektorel bazli helal kritik kontrol noktalar1 hakkinda bilgiler derlenerek hem sektore
ve sektor yoneticilerine, hem de helal ve saglikli gida konusunda hassasiyet gosteren
tiretici ve tiiketicilere yararli olunmasi amaglanmistir. Bunun yaninda helal gida
sertifikalandirma asamalarinda kontrol edilecek noktalar, sorulmasi gereken sorular,
sektorel anlamda kisisel saha tecriibelerimizden de yararlanilarak sematize edilmis ve

hazirlanan ¢alismayla literatiire katki yapilmaya ¢alisilmistir.



IKINCi BOLUM

LITERATUR BILGISI

Helal gida konusu Islam inancina gore ilk insan yaratilisindan itibaren Miisliimanlarin
gindeminde olan bir konudur. Helal gida sertifikalandirma ile ilgili literatiir
incelemesi yapildiginda ilk sertifikalandirma isleminin 1960’11 yillarda yapildigi
bildirilmektedir. Bununla birlikte Miisliiman olmayan toplumlardan Miisliiman olan
toplumlara gida iirlinlerinin gdnderilmesi ve Miisliiman kisilerin ¢ogunlugu
Miisliman olmayan iilkelere gociine bagl olarak helal gida ihtiyaci gerekliligini
hissedilmistir. Sonraki yillarda Malezya ve Endonezya iilkelerinde devlet destekli
helal gida arastirmalarinin artmasi ve bir takim tiriinlerde haram iceriklerin tespiti ile
stire¢ hizlanmis ve giiniimiizde helal gida sertifikalandirma 6nemli bir gereklilik haline
gelmistir. Tiirkiye de ilk sertifikalandirma ¢alismalar1 2005 yilinda GIMDES kurulusu
ile dernek statiisiinde baglamigtir. 2011 yilinda TSE kurulusu ile devlet tarafindan
tesvik unsuru olarak giindeme alimmistir. Giiniimiizde Tiirkiye’de yaklasik 60

kurumun oldugu ifade edilmektedir.

Sertifikalandirma siiregleri ile ilgili yapilan ¢alismalar incelendiginde yeterli kaynak
bulunamamaktadir. Tiirkiye’de faaliyet gosteren kuruluslarin standartlari ile ilgili
yapilan c¢aligmalar ¢ok yiizeysel olarak kuruluslarin kullandiklari standartlardan
bahsetmektedir. Bu boliimde aragtirma konumuza benzer nitelikteki ¢alisma sayisinin
oldukg¢a smirli olmasi nedeniyle dogrudan ilgili oldugu diisiiniilen iki 6nemli yayima

burada yer verilmistir:

Boran (2016) tarafindan gerceklestirilen ‘‘Hanefi mezhebinde yiyecek ve
iceceklerde helallik ve haramhik 6lciileri’’ isimli doktora tezinde gidalarin Hanefi
mezhebine gore helallik ve haramlik durumlari incelenmistir. Calismada giinlimiizde
tartismali olan bircok gida katki maddesi(Jelatin, Karmin, Sellak, MSG(Mono
Sodyum Glutamat), Sistein vb.) ve uygulamalar(gida iiretiminde alkol kullanimi,
makineli kesim vb.) ayet ve hadisler 1s18inda, mezheplerin goriisleri de dikkate
alinarak degerlendirmistir. ilgili ¢alismada TSE nin helal gida kilavuzunun yeniden
gozden gecirmesi gerektigi, mezhep farkliliklarinin sertifika standartlar
olusturulurken dikkate alinmasi gerektigi ve direk SMIIC standartlarinin TSE

standardi olarak adapte edilmesinin yeterli olmadig1 sonucuna varilmaistir.
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Latif vd. (2014) tarafindan gergeklestirilen diger bir ¢alismada Diinyadaki ¢esitli Helal
belgelendirme kuruluslari arasinda bazi helal kriterlere gére karsilastirma yapilmstir.
Bu calismada sertifika kuruluslari arasinda temizlik kurallari, kullanilan tiim
malzemelerin helal olma kavrami, kesilecek hayvanlar ve kesim kosullari,
ambalajlama, depolama ve nakliye ile ilgili kavramlarin ortak oldugu, bunlarin disinda
ise Oonemli farkliliklarin bulundugu belirtilmistir. Ayrica kurumlar arasinda 9
kategoriye gore yapilan degerlendirmede en kati kurallar1 sahip ve diinyada en bilinen

kurumun JAKIM kurumu oldugu bildirilmektedir.

Yukarida verilen iki ¢alismanin diginda yapilan literatiir incelememizde kurumlarin
standart detaylarini agiklayan calismalardan ziyade helal gida kavrami, islam dini
acisindan helal ve haram gidalar, mezhepler acisindan farkliliklar, helal
sertifikalandirma sisteminin sorun ve ¢Oziimleri vb. konular1 {izerine c¢alismalar
yapilmistir. Bu ¢alismalar genellikle seminer, konferans ve kongre yayinlarinda yer

almakta oldugu tespit edilmistir. Bu yayinlarin bir kismi1 asagida 6zetlenmistir:

Biiytikozer(2012) tarafindan ilk baskisi 1986 yilinda yaynlanan ‘‘Yeniden Gida
Raporu”’ isimli kitapta gida sektoriinde kullanilan gida katki maddelerinin helal,
haram, stipheli gruplara ayrildigi, GDO’lu iriinlerin siiphelilik durumlar1 nedeniyle
helal sertifikalandirilmamas1 gerektigi, jelatinin yurt disindan helal olmayan
kaynaklardan iretilebildigi, iiretici firmalar ile olan yazigsmalarda jelatin kaynagi
olarak domuzun kullanilabildigi, etil alkoliin haram oldugu ve bir¢ok gida sektdriinde
yaygin kullanimda oldugu, makineli kesimde helal sartlar1 saglama noktasinda
eksikliklerin oldugu ve sertifikalandirma yapilmamas: gerektigi, helal gidanin

Miisliimanlar i¢in 6nemli bir imtihan oldugu bildirilmistir.

Bu bilgilerin disinda 6zellikle Miisliiman olmayan kurum ve kuruluglarin iiretmis
olduklart {irtinlerin Miisliiman {ireticiler tarafindan sorgulanmadan direk kullaniminin

dogru olmadigini ifade etmistir.

Batu (2012) tarafindan yapilan ¢aligmada Tirkiye’de helal gida ile ilgili meraklarin
1970’11 yillarda margarin ile giindeme geldigi, dini hassasiyeti olan kisilerin giinliik et
ihtiyaclarii dernekler ve vakiflar araciligi ile ¢gdzmeye ¢alistigin1 bu konudaki 6nemin
zamanla kendini belgelendirme adi altinda toplayarak 6zel ve kamu nezdinde bir¢ok
kurumun olustugu bildirilmektedir. Bununla birlikte sertifikalandirma kurumlari

arasinda maddi menfaatler dogrultusunda sertifikalandirma yapan kurumlarinda yer
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aldig1 ve sertifikalandirma isinin ehil olmayan kisiler tarafindan gerceklestirildigi de
ifade edilmektedir. Yapilan caligsma ile Helal sertifikalandirma sisteminde en 6nemli
problemin mensei bilinmeyen katki maddeleri(hayvansal katki maddeleri, sentetik,
kanserojen ve alerjen katkilar, domuz veya bdceklerden elde edildigi halde gizlenen
katkilar, alkol ve tlirevlerinin karigimi, tarim kimyasallart ve GDO’lu bitki ve

hayvanlar) oldugu belirtilerek ¢6ziim onerilerinde de bulunulmustur.

Simsek(2013) tarafindan Helal belgelendirme ve SMIIC standardi ile ilgili yapilan bir
calismada SMIIC Helal Gida Kilavuzu Standardinin bazi maddelerindeki
elestirilere(mezhepler ile ilgili farkliliklarin sertifikada tam belirtilmemesi, dogal
olarak goriiliip helallik acisindan riskli katkilarin detaylandirilmamasi vb.) ragmen
helal belgelendirme ve helal gida konusunda son derece olumlu bir ¢aligma oldugu

sonucuna varilmistir.

Koseoglu(2014) koser sertikasinin, alkole koser alinmasi, kaynagina bakilmaksizin
jelatinin ve tim hayvansal enzim ve mayalara koser sertifikasi verilmesi vb
nedenlerden dolayi helal belgelendirme olarak kabul edilemeyecegini bildirmektedir.
Ayni ¢alismada 6zellikle tiim belgelendirme kuruluslarinin denetimi ve onayinin kamu
adina belirlenmis bir akreditasyon kurumu tarafindan yapilmasi gerektigi, Helal Gida
Ihtisas Endiistri Bolgesi veya Organize Sanayi Bolgesi kurulmasinin, ortak standart
olusturulmasinin, kontrol uygulamalar1 i¢in akilli telefonlara uygulama programlari

gelistirilmesinin 6nemli oldugu ifade edilmistir.

Cayiroglu(2014) tarafindan yazilan ‘‘islam Hukukuna Gére Helal Gida”’ kitabinda
helal gida konusu kavramlari, mezhepler acisindan degerlendirmeler, katki ve

yardimc1 malzemeler, giincel uygulamalar detayli olarak ele alinmis ve agiklanmigtir.

Sabahattin Zaim Universitesinde(2019) gergeklestirilen ‘‘Helal Akreditasyon
Uygulamalari: Sorunlar Ve Coziim Onerileri’ konulu calistay da birgok helal
sertifikalandirma kurulusu temsilcisi s6z almig ve genis katilimli bir calisma
gerceklestirilmistir. Bu ¢alismada kuruluslar Miisliiman olmayan kuruluslarin helal
sertifikalandirma sistemine miidahil olmasindan, Yurt disinda yiiksek meblalar ile
sertifikalandirma ¢aligmalarinin yapildigindan, helal sertifikalandirma kurumlarinin
kefalet sistemini algilayamadiklarin1 ve gereklilikleri saglayamadiklarindan, yetismis
helal denetgi eksikliginden, kabul olmus ortak helal standart eksikliginden, HAK

kurumundan beklentilerden ve etkinliginin artirmasi gerekliliginden bahsedilmistir.



Yukaridaki ¢aligmalardan da goriildiigii gibi iilkemizde helal gida sertifikasi veren
kuruluglar arasinda kiyaslamanin yapildigi herhangi bir yaymna rastlanmamustir.
Calismamizda iilkemizde ve diinyada akredite olarak helal gida sertifikas1 veren
kuruluslar, bu kuruluslara ait standartlar, baz1 kuruluslar arasindaki farkliliklar ile
sektorel bazli helal kritik kontrol noktalari hakkinda bilgiler derlenmistir. Ayrica
sektorel saha tecriibelerimizden yararlanilarak helal gida sertifikalandirma
asamalarinda kontrol edilecek noktalar ve sorulmasi gereken sorular sematize edilerek

literatiire katk1 saglamak amaglanmistir.



UCUNCU BOLUM

HELAL GIDA URETIMIi ve SERTiFIKASYON

3.1. Helal Gida ve Helal Gida Sertifikasyonu ile Tlgili Temel Bilgiler
3.1.1. Uretici ve Tiiketici Acisindan Helal Sertifikalandirmanin Onemi

Tiketici, her sektorde iiretici tarafindan takip edilmistir. Tiliketicinin istekleri, hatta
hayalleri iireticinin ana hedefi olmustur. Uretici ve tiiketici karsilikli memnuniyet
esash galismakta ve birbirlerini siirekli etkilemektedir. Her iireticinin ayn1 zamanda
bir tiiketici oldugu herkes tarafindan kabul edilmektedir. Tiiketici bir diger tabirle
miisterinin insanlik tarihi boyunca beklentileri hep degismis ve gelismistir. 1970’li
yillara kadar olan tiiketici beklentilerini baz alacak olursak bir {ireticinin yaptigini
sOylemesi yeterli oluyor ve rekabet piyasasi ¢ok gelismediginden satislar daha kolay
olabiliyordu. 1990’11 yillara gelindiginde iireticilerin yaptiklarini sdylemesi artik
yetmemis, basili ve gorsel medyanin gelismesi ile yaptiklarini gosterme ihtiyaci ortaya
ciktig1 goriilmiistiir. Glinlimiiz olan 2000’11 y1llarda ise artik yaptigin isi bagimsiz bir
kurulusa inceleterek kanitlama ve belgelendirme bir diger adiyla sertifikalandirma

sistemi ile kanitlama donemine gelinmistir.

Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Go6zetimi Genel
Miidiirligii tarafindan 2015 yilinda tiiketicilerin tliketici haklar1 ve tiiketicinin
korunmasi konusunda biling ve bilgi diizeylerini belirlemek, tutum ve davraniglarini
saptamak, aligveris ve tiiketim davraniglarina gore tiiketici profili ortaya koymak
amactyla bir aragtirma yapilmistir. Bu arastirmada, tiiketicilerin gida maddesi satin
alirken dikkat ettikleri 6zellikler arasinda ilk sirada % 72,1 oraninda *“dini ihtiyaglara

uygun olup olmadig1” konusu gelmekte oldugu ifade edilmistir (Giizel, 2015).

Aydin ilinde 50 hane halkina yapilan bir calismada tiiketicilerin %98’si liriinlerin gida
giivenlik sistemleri ile denetlenmesini talep ettigi, %18’1 ISO 14001’den, %22’si
HACCP’ten, %24’ii ISO 22000°den, %50’si Iyi Tarim Uygulamalarindan, %70’i ISO
9001°den, %96’s1 gida giivenligi kavramindan, %92’si helal gidadan, %100’ GDO
kavramindan haberdar olduklar1 bildirilmektedir. Ayrica ayni ¢calismada katilimeilarin

%96’s1 ambalajhi iiriinleri tercih ettikleri tespit edilmistir (Gokge, 2015).



Kayseri ilinde 772 kisilik 18-32 yas arasindaki geng tiiketicilerin, helal gida sertifikasi
konusunda farkindaliklarinin ve bunun gida tercihleri ile satin alma kararina etkisi
arastirilmistir. Arastirma sonucunda helal gida duyarliliginin geng tiiketiciler arasinda
yiiksek, helal sertifikalandirma sistemi igerisindeki iireticilere ve iirlinlerine yogun

talep oldugu tespit edilmistir (Akbulut vd. 2020).

Yukaridaki calismalar da tiiketicilerin helal gida konusunda artik daha bilingli ve

hassas oldugunu gostermektedir.

Tim bu ¢alismalar géstermektedir ki Miisliiman tiiketiciler inanglarina uygun {riinler
icin bir arayis igerisine girmislerdir. Bu arayis helal sertifikalandirma sistemi ile bir
kimlik kazanmistir. Helal sertifikalandirma ile tiiketiciler inanglarina uygun iirtinleri,
tireticiler ise tiiketicilerin dini anlamdaki kaygilarint gidermek i¢in bir ¢6ziim yolu
bulmusturlar. Helal sertifikalandirma sistemi bu yonii ile bir ihtiyagtan dogdugu

goriilmektedir.

Helal sertifikalandirmanin ekonomik boyutu diinyada yasayan Miisliiman sayisinin 2
milyara yaklagsmas1 ve farkli farkli iilkelerde, haberlesme ve bilinglenme
calismalarinin artmasi nedeniyle ¢ok ciddi bir gii¢ haline gelmektedir. Bununla birlikte
diinyadaki Miisliiman niifusu ve artan helal sektor bilinci, birgok yatirimciy: iizerine
cekmekte oldugu goriilmektedir. Helal sertifikalandirma sistemi gida ile baslayip
giiniimiizde gida disinda kozmetik, kisisel bakim iiriinleri, otelcilik vb. bir¢ok farkl
sektorde de standartlagma ve yayginlagmaktadir. Bu baglamda diger kalite
sertifikalandirmas1 yapan kuruluslar bir yandan da akredite bir kurulusa dahil olarak
helal sertifikalandirma sistemi igerisinde yer almaya calismaktadirlar. Giinlimiizde
helal sertifikalandirma sektoriiniin 4 trilyon dolart astig1, bu rakamin 6ntimiizdeki 10

yil icerisinde 7 trilyon dolara ulagsmasi beklendigi ifade edilmektedir (Giille, 2021).

Helal sertifikalandirma agisindan bir girdinin helal olmast tek basma yeterli
goriilmemekte ayni1 zamanda liretim sartlari, son iirlinde olmayip iiretim asamasinda
kullanilan katk1 ve yardimc1 malzemeler, kullanilan ambalaj, tasinma ve depolama gibi
asamalara da helal sertifika veren kuruluslar tarafindan bir takim standartlar
getirilmistir. Bu sebeple yurt disindaki bir¢ok gayrimiislim helal sartlara riayet eden
Islami restoranlara ve helal sertifikali iiriinlere yonelmekte oldugu ifade edilmektedir
(Batu, 2012).



3.1.2. Helal Gida ve Sertifikasyonu ile ilgili Temel Kavramlar

Helal gida; iiretilen gidanin “tarladan ¢atala” veya “cataldan tarlaya” tiim asamalarinda
hammadde, katki maddeleri, kullanilan yardimci maddeler, gidanin konulacagi
ambalaj tiirii ve tiim proses asamalar1 da dahil olmak iizere iiretilen bir gidanin islami
kurallara uygunlugunu ifade eder. Helal gida sertifikalandirmasi ise; bu tanim
cercevesinde iretilen {rilinleri belgelendiren bir gida kalite kontrol sistemini ifade
etmektedir (Yetim ve Tiirker, 2020; Boran, 2019; Cayiroglu, 2014; Ozdemir ve Yayl,
2014; Findik, 2013; Batu, 2012; Biiytlikozer, 2012).

Helal Giivence Sistemi, iiretilen tirliniin hammaddeden son tiiketiciye ulasincaya kadar
olan tiim asamalarinda helal sertifikalandirma acisindan herhangi bir risk
olusturmayarak, {liriiniin son tiiketiciye ulastirilmasi i¢in gerekli tiim tedbirlerin helal
ve tayyib kavramlarina gore alinarak, iiretimin siirdiiriilebilirligini saglamak amaciyla

kurulmus olan sistemin adidir.

a. Helal ve Helal Gida Kavrami

Helal kavrami, Islami bir terimdir. Helal, mesru, izin verilen, yapilmasinda bir engel
olmayan, Islam dinine inanan kisilerin Allahu Teala (c.c.) tarafindan belirlenen ve
yapilmasinda bir mahsur olmayan bir kabuliin genel adidir(Boran, 2016; Beser,2011;
Sentiirk ve Yazici, 2009). Inanan bir kimse igin helaller hayatn yon gizgileridir. Dinin
Ogreticisi olan Peygamberlere yonelik hitapta Once helal gida ile beslenilmesi,
akabinde salih amel islenmesi: “Ey peygamberler, temiz seylerden yiyin ve dogrular
yapm. Cilinkii ben ne yaptigmizi bilirim.” (Kur’an-1 Kerim 23:51) ayeti ile

emredilmistir.

Insanoglu yaratilig1 itibariyle ilk imtihan1 helal lokma ile olmustur. Hz. Adem (a.s.)’1n
Allah(c.c.) tarafindan belirlenen yasak meyveyi yiyerek cennetten ¢ikartilip diinyaya
gonderilmesi ile baglamistir. Gliniimiizde kitalar arasinda farkli inanglara sahip
insanlarin {rettigi Griinlerin transfer imkanlarinin artmasi ile helal gida konusu daha
karmagik hale gelmistir. Bu durum helal gida ile ilgili sorgulamalar1 artmistir. Bu
baglamda helal gida imtihaninin insanligin oldugu her dénemde oldugu tahmin

edilmektedir.



Helal gida sertifikalandirma konusu ile ilgili yayinlanan makale, tez, dergi yazisi,
internet arastirmalar1 gibi bir¢ok eser ve diizenlenen kongre, konferans, seminer gibi
faaliyetlerde en ¢ok ifade edilen ayet: “Ey insanlar! Yeryiiziinde bulunan seylerin helal
ve tayyib olanlarindan yiyin. Seytanin adimlarina uymayin. Ciinkii o size apacgik bir
diismandir.” (Kur’an-1 Kerim, 2:168). Kur’an-1 Kerim’de bir¢ok ayette ‘helal’ ve
‘tayyib’ kavramlar1 birlikte kullanilmaktadir. Bu nedenle helal sertifikalandirma
‘helal’ kavrami yaninda ‘tayyib’ kavrami da denetim standartlarina eklenerek, olaymn

Oziinii bu gereklilikler olugturmaktadir.

Helal Gida kavraminda hayvansal tiriinler ve igki ile ilgili kavramlar agik ve net bir
sekilde bildirilmektedir. Allah’in adi anilarak kesilen hayvanlar ve avci olarak
yetistirilenlerin avladiklar1 helal olarak kabul edilmektedir. Deniz canlilart ile ilgili
olarak ise baslik ve tiirleri tiim Islam alimlerince helal oldugu ittifak halindedir. Ancak
balik sekli disinda olan bir takim canlilar i¢in mezheplerce farkli goriisler

mevcuttur.(Boran, 2016).

Islam hukukunda temel dini kaynaklarin ikincisi olan hadis-i seriflerde helal ve

haramlarin belirlenmesinde 6nemli bir konuma sahiptir.
Ornegin Numan Ibni Besir (r.a.)’m rivayet ettigi hadisi serifte Hz. Peygamber (s.a.v.):

“Helal olan seyler belli, haram olan seyler bellidir. Bu ikisinin arasinda, halkin
birgogunun helal mi, haram mi1 oldugunu bilmedigi slipheli konular vardir. Siipheli
konulardan sakinanlar, dinini ve 1rzin1 korumus olur’” ifadesi yer almaktadir (Buhari,
“Iman”, 39; Miislim, “Miisakat”, 107). Bu hadis-i serifte helal sertifikalandirmanin
temel Olclisti olarak alinarak bir ¢ergeve ¢izilmistir. Bu durumda Miisliiman bir kisi

haramlarin yaninda siipheli olanlardan da uzak durmaya gayret etmelidir.

b. Haram ve Haram Gida Kavrami

Haram; mesru olmayan, yapilmasi uygun olmayan fiil, davranis ve yasayis biciminin
genel adidir. Haram, helal kavrammin zit anlamlisidir. Haram, Islam dinine inanan
kisilerin Allah (c.c.) tarafindan belirlenen ve yapilmasina engel getirilen sinirlarin

genel adidir (Boran, 2016; Beser, 2011; Sentiirk ve Yazici, 2009).

Helal Sertifikalandirmada ana sinir c¢izgileri olarak goriilen haramlar Kur’an-1

Kerim’de bes ana grup adi altinda toplanir:
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1. Les/Meyte (kendiliginden 6len hayvani),
2. Kan,

3. Domuz eti,

4. Allah’tan baskas1 adina kesilenler,

5. Sarap (Sarhosluk veren her tiirlii Icki).

Hz. Peygamberin (s.a.v.) ifade ettigi yasaklarin basinda: Yirtici, les yiyici hayvanlar,
esek ve katir gelmektedir. Bununla birlikte kesici kopek disine sahip olduklarindan
aslan, kurt, kopek, kaplan, fil, maymun gibi hayvanlarin ve yine penceye sahip akbaba,
kartal, sahin, dogan gibi yirtici kuslarin haram kapsaminda oldugu ifade etmektedir.
Ayrica etinin yenmesi yasaklanan hayvanlardan bir tanesi de normalde etinin helal,
ancak oldiiriilme veya beslenme bicimi nedeniyle yenilmesi yasaklanan ve cinsi ne
olursa olsun (bilyiikbas, kiiciikbas, kiimes hayvani vb.) pislik yedigi bilinen
hayvanlardir. Bu hayvanlar ancak kapali bir yerde bir siire yedigi pisligin viicuttan
ciktig1 kanaat getirilirse helal olacagi ifade edilmektedir. Yaratilig bakimindan igreng
olan, insana tiksinti veren hayvanlarin (fare, yaban faresi, yilan, akrep, kene, kurbaga,
kara ve deniz kaplumbagasi, ar1, karasinek, sivrisinek, kdstebek, kirpi, bit, pire ve diger
haserat) etlerinin de haram oldugu ifade edilmistir(Ozdemir, 2009). Ancak insana
tiksinti verme iklim, bdlge ve kiiltiire gore degisebildigi de hadisi serif ile

agiklanmaktadir.

Direk olarak igilen i¢ecekler ile ilgili hiikiim kesindir. Ancak giiniimiizde bir¢ok aroma
maddesinde ¢0Oziicii olarak alkol kullanilmakta ya da bazi gida maddeleri
fermantasyona bagli olarak zamanla biinyesinde az da olsa alkol olusturmaktadir.
Helal sertifikalandirma kuruluslari arasinda etil alkol kullanim durumu ile ilgili
standartlarinda farkliliklar olusmaktadir. Ancak hadisi seriflerde i¢kinin sarhosluk
verme miktarindan ziyade kendi kimliginde sarhos etme 6zelligi var ise o i¢ecegin az

miktarda kullanilmasiin da haram oldugu ifade edilmektedir.

Bu konuda yapilan bir baska genel degerlendirme ise; ‘‘Yiyecekler konusundaki
yasaklarin en basta gelen amact, insanin beden ve ruh saghiginin korunmasidir. Insanin
beden ve ruh sagligina zararli oldugu sabit olan maddelerin yenilip i¢ilmesi dinen de

haram goriiliir’” seklindedir.(Kahraman, 2011).
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€. Mesbuh (Siipheli) Kavrami

Haram ve helalligi hakkinda kesin ve muhkem delil bulunmayan, stipheli olan seyler;

mesbuh, siipheli olarak tanimlanmistir(Cayiroglu, 2014; Biiyiikozer, 2012).

Siipheli kavrami helal gida sertifikalandirma igin énemli bir kavramdir. Ornegin katk1
maddelerinin ¢ok biiyiik bir kismi yurt disinda, Miisliiman olmayan iilkelerde ve
Miisliiman olmayan firmalarda iiretilmektedir (Yetim ve Tirker, 2020; Batu, 2012,
Biiyiikozer, 2012).

Katki maddelerinin siiphelilik durumlar1 hammadde kaynagi, iiretim yontemleri,
tiretim esnasinda kullanilan katki ve yardimci malzemeler, depolama sartlar1 gibi
birgok etmeni detayli olarak belgeleri ya da bizzat iiretimlerinin goriilmesi, basinda
bulunulmas: ile ortadan kaldirilabilir. Ancak tiiketicilerin bu siireclerin hig¢birini
kontrol etme imkan1 yoktur. Bu karmasik siiphelilik zincirini kontrol altina alabilecek,
denetim ve gozlem calismalar1 yaparak hem ireticilere hem de tiiketicilere bu
giivenceyi verebilecek olan helal gida sertifikasidir. Sertifikalandirma kuruluglarinin
bazilar1 slipheli olarak kabul ettiklerini liste olarak bildirmektedir. Bu listelerden 2
tanesi EK-1 ve EK-2’de verilmistir(FANCA, 2021; GIMDES, 2003). Uretim
zincirinde slipheli kavrami birgok karmasay1 ve firmalar arasindaki farkli uygulamalari
beraberinde getirmektedir. Bu nedenle sertifikalandirma firmalarinin tek standartta

uzlagmalarinin olduk¢a 6nemli oldugu diisiiniilmektedir.

d. Tayyib ve Habis Kavramlari

Tayyib: temiz, hos, iyi, gilizel, lezzetli, zararsiz, saglikli gibi anlamlara gelmektedir.
Habis ise Tayyib kavraminin tam ziddi olup pis, kotii, igreng, serli gibi anlamlara
gelmektedir. Bu iki kelime Kur’an-1 Kerim’de farkli anlamlarda da kullanildig: ifade

edilmistir (Cayiroglu, 2014; Beser.2011).

Helal gida sertifikalandirma ac¢isindan tayyib bir gida, tiiketildiginde insan sagligina
zarar vermez. Tayyib bir gida ayn1 zamanda iiretim, ambalajlama, depolama ve tagima
asamalarinda iiriine herhangi bir ¢apraz bulagma riskinin kontrol altina alindig1 giivenli
gida anlamina gelmektedir. Bu baglamda insan saglhigina zarar veren gida katki
maddelerine, bunlarin kullanildig:1 {irtin gruplarima ve temizlik gereklilikleri

saglanmamis bir isletmeye helal sertifikalandirma yapilmamasi gerekmektedir. Gida
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Giivenligi saglanmis gida Tayyib gida gerekliliklerinin biiyiik kismini karsiladigi
distiniilerek  birgok sertifikalandirma kurulusu tarafindan ISO 22000 helal
sertifikasindan once On gereklilik olarak talep etmektedir. Ancak Gida Giivenligi
Yonetim Sistemleri’ndeki temizlik gereklilikleri hattin yiizeyini temizlemede etkili
olan kimyasal ile ilgilenmekte iken; Helal Sertifikalandirma sisteminde igerik kismi
da 6nem arz etmektedir. Helal gerekliliklerin saglandigi bir temizlikten bahsedebilmek
i¢cin temizlik kimyasalinin i¢indeki emiilgatériin domuz yada helal olmayan bagka bir
hayvandan elde edilen bir girdi olup olmamasi, etil alkol igermemesi gibi spesifik

gereklilikleri de giindeme alinmaktadir.

Insanin anne karninda ilk olusmaya basladigi andan itibaren bebeklik, cocukluk,
genclik, vyaslhililk ve Olim anina kadar yapmak zorunda oldugu en Onemli
ihtiyaclarindan bir tanesi beslenmedir. islam inancina gére Helal beslenen kisiler
helallere, haram beslenen kisilerin ise haramlara yonelmekte oldugu bildirilmektedir.
Bu nedenle GIMDES Helal Sertifikalandirma Kurumu belirli donemlerde ‘‘Helal
Lokma Anne Karninda Baslar’” adi altinda 6zellikle annelere yonelik helal egitim
programlari organize etmekte ve annelerin helal gida konusunda bilinglenmesini

hedeflenmekte oldugu goriilmektedir (GIMDES, 2019).

3.1.3. Islam'da Dini Hiikiimleri (Fetva) Kaynaklari

Islam alimleri tarafindan fetva istenen bir konu hakkinda hiikiim vermek icin dort
kaynaga basvurulur. Bunlar; Kitap, Siinnet, icma ve Kiyas’tir (Sentiirk ve Yazici,
2009).

Birinci kaynak kitap, Kur’an-1 Kerim’dir. Dini hiikiimlerin ilk kaynagidir. Ayeti
kerimelerde fetva istenen konu ile ilgili bir hiikim var midir buna bakilir. Cevap
bulunur ise ikinci veya diger kaynaklara gecilmez. Hiikiim aynen verilir. Burada cevap

bulunamaz ise;

Ikinci Kaynak Siinnet’tir. Siinnet, sozlilkte yol anlamina gelmektedir. Siinnetler,
Peygamberimiz (s.a.v.) sozleri (kavli), davranislari (fiili) ve bir Miisliimanin yapmis
oldugu bir is veya sOylemis oldugu bir sézden haberdar oldugu halde buna karsi
citkmamasi1 ve onu siikutla karsilamasi (takriri) olmak tizere 3 cesittir(Sentiirk ve

Yazici, 2009). Hadis ise Hz. Peygamber (S.a.v.)’in sozlerini, fiillerini ve tasviplerini
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ifade eden terim olarak tanimlanmaktadir. Eger ki hadis-i seriflerde bir cevap

bulunamaz ise ligiincii kaynak olan icmaya basvurulur.

Ucgiincii kaynak Icma’dir. icma, bir asirda bulunan Islam miigtehitlerinin bir mesele
tizerinde igtihat(dini bir hiikkmii, dini delilinden ¢ikartmak i¢in tiim ilmi kanitlar
kullanilarak sunmak) yoluyla verdikleri hiikiimlerinde ittifak etmelerine "Icma'-1
Ummet" denir. Igtihat yapabilmek igin Kurani Kerimi siinneti, kiyasi, icmay1, biitiin
anlamlar1 ve incelikleriyle bilmek sarttir. Bir olayin hiikmii Kur’an’it Kerim ve
Stinnette acgikca belirtilmemis ise i¢tihada gidilerek Kur'an ve Siinnetin 15181 altinda
hiikmiinii ¢ikarmak igin ¢aba sarf edilerek hiikiim ¢ikartmaya calisilir. Islam dininin
her asrin bitiin ihtiyaglari1 karsilayabilecek bir kabiliyete sahip olmasinin

sebeplerinden birinin de bu 6zelligi oldugu ifade edilmistir.

Dérdiincii kaynak Kiyas’tir. Kiyas, bir mesele hakkinda Kuran ve silinnette bulunan
ser’i bir hiikkmii, aralarindaki illet ve sebep benzerliginden dolay:1 diger bir mesele
hakkinda da vermektir. Mesela: Sarabin i¢ilmesi haram oldugu, hem kitap hem de
siinnet ile sabittir. Sarabin haram olma nedeni alkol, yani sarhosluk vermesidir. O
halde sarabin disinda sarhosluk veren biitiin alkollii maddelerin i¢ilmesi de haramdir.
Bu hiikiim kiyas yoluyla ortaya ¢ikmaktadir. Kiyasi, ancak mii¢tehit seviyesindeki din

ve fikih alimleri yapabilmektedir.

Helal sertifikalandirma kuruluslarinda standartlar olusturulurken iki kurul
olusturulmaktadir. Bunlardan bir tanesi fikih kurulu, digeri ise bilim kuruludur. Fikih
kurulu gilinlimiizde bir¢ok yeni iiretim teknolojisi ve metodolojisini tiim girdi ve
ciktilar1 ile inceleyerek 4 basamakli fetva yolunu takip ederek tiretilen liriin hakkinda
hiikiim(fetva) vermektedirler. Kurulun verdigi karara gore iirline helal sertifikasi
verilebilmekte ya da verilmemektedir. Bu durum ayni zamanda sertifikalandirma

kurumlarmin standart farkliliklarini etkileyen bir maddedir.

3.1.4. Helal Gida Sertifikalandirmasimin Genel Ozellikleri

Helal gida ile ilgili ¢alismalarin gegmisi 1960’11 yillara dayandigi, 1963 yilinda
ABD’de calismalara baslayan ISNA(Islamic Society of North America) isimli
kurulusun ilk helal standart calismasini1 yaptig1 ifade edilmektedir. Bunun yaninda

Malezya ve Endonezya iilkeleri de bu konuda ciddi ¢aligmalar yaparak devlet destegi
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ile helal gida sertifikalandirma calismalar1 daha da 6nemli bir hal almistir (Yetim ve

Tiirker, 2020; Findik, 2019; Yalgin, 2019; Koseoglu, 2014).

Tirkiye’de helal gida sertifikalandirma ile ilgili c¢alismalarin ilki 2005 yilinda
GIMDES ile baslamis olup, farkli dernek ve sivil toplum kuruluslarinin olusturdugu
kuruluslar haricinde, 2011 yilinda devlet destekli TSE helal sertifikalandirma vermesi
ile resmi bir kimlik ortaya ¢ikmistir. Glinlimiizde ise Tiirkiye’de 60 civarinda, diinyada
ise 1500’iin tizerinde helal sertifikalandirma kurulusunun oldugu tahmin edilmektedir.

(Yetim, 2019).

Helal Gida Sertifikalandirma sistemi oncelikle inang esash bir sistemdir. Giiniimiize
kadar gelmis olan diger kalite sistemleri genel olarak gida muhafazasi, saglikli tiretim,
giivenli tedarik zinciri temelleri ile olusturulmustur. Helal Gida Sertifikalandirma
sisteminin bazi konularda diger yonetim sistemleri ile ortak 6zellikleri olsa da temel
kurallarmni Islam dininin haram ve helal kavramlari olusturur, temel standartlar1 olan
helal ve haram kavramlar1 degismez ve revize edilmez. Ornegin domuz igerikli bir
iriin, Allah’tan baskas1 adina kesilen bir hayvan eti, sarhosluk veren alkol gibi tiriinler
ve bunlar igeren liriin gruplar asla helal sertifikas1 alamaz. Oysa bu {irlinler diger
yonetim sistemlerinin(Kalite Yonetim Sistemi, Gida giivenligi Yonetim Sistemi vb.)

tim sertifikalarini alabilmektedir.

Helal sertifikalandirma Islam dinine inanan Miisliimanlar1 kapsar; ancak
standartlarinin 6zellikle tiiketici saglik bakisindaki hassasiyet nedeniyle diger din
mensuplar1 da helal sertifikali tiriinleri kullanabilmekte oldugu bilinmektedir. Helal
sertifikalandirma inang sistemini baz alan Koser Sertifikasi ile bu yonden ortak nokta
olarak kabul edilebilir. Helal ve Koser Sertifikalandirma sistemleri standartlar olarak
yine bir¢cok noktada farkliliga sahip oldugu bilinmektedir(Yetim ve Tiirker 2020;
Cayiroglu 2014; Biiytikozer, 2012) .

Helal gida sertifikalandirma sisteminde girdiler, kullanilan katki maddesi ve yardimci
malzemeler, iirlinlin proses boyunca ge¢irdigi degisimler, son iiriiniin saglik acisindan
birakt1g1 etkiler gibi birgok {iriin bazli 6zel gerekliliklerin ve incelemelerinde Islami
kurallara uygunlugu istenir. Helal gida sertifikalandirma islemi Gida Giivenligi
Yonetim Sistemi gibi sadece gidaya 6zgiidiir ancak zorunlu degildir. Bu nedenle

firmanin kendi istegi dogrultusunda bagvurusu gerekmekte, ardindan helal gida
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sertifikalandirma firmasinin standartlart dogrultusunda gerekliliklerini  yerine

getirmesi gerekmektedir.

Helal gida sertifikalandirmada iiriin bazinda degerlendirme yapilmaktadir.
Sertifikalandirmada isletmenin iiretim kosullar1 islam dini temizlik sartlarma uygun
hijyen ve sanitasyon gerekliliklerini saglamasi, temizlik planlarini ve talimatlarini
olusturmasi gerekmektedir. Bu baglamda etil alkol yada domuz gibi haram igerikli bir

bilesenle temizlik yada proses islemi helal sistem i¢in uygun kabul edilmez.

Helal gida sertifikalandirma islemi her zaman Miisliman bir kurulusta
gerceklestirilmeyip 6zellikle yurt disindaki tesislerde Miisliiman olmayan kuruluslarda
da gerceklesebilmektedir. Firma ister Miisliiman ister gayrimiislim olsun, gereklilik
olarak firmada yetkili bir Miisliiman ydneticinin olmasi ve firmada helal giivence
sisteminin kurulmasi talep edilmektedir. Oysa diger yonetim sistemlerinde konuyu
bilen egitim almis kisinin olmas1 yeterlidir. Bu nedenle firmada Miisliiman bir ‘¢
Helal Koordinatér’ bulunmasi istenir. i¢ helal koordinatdrii olan bu kisi helal
standartlarm uygulanmasini organize eden kisi olarak kabul edilmektedir (GIMDES,
2011).

Helal Sertifikalandirma kurulusu, sertifika almak isteyen firetici ile helal iiriin
titketmek isteyen tiiketici arasinda araci bir kurumdur. Bu 6zelligi nedeniyle kefil olma
konumuna geger. Kefil olan kisi, kefil oldugu kisinin tiim haklarmma herhangi bir
olumsuzluk durumunda sorumlu olandir. Bu 6zellige istinaden, helal sertifikalandirma
islemini yapan kurulus ¢ok dikkatli ve Islami kurallara uygun standartlar ile helal

sertifikalandirma islemini gergeklestirmesi gerekmektedir (Biiyiikozer, 2013).

Bircok kalite belgelendirme sisteminde mevcut olan Kalite El Kitab1 uygulamasz, helal
sertifikalandirma sisteminde Helal El Kitab1 (HEK) adin1 alir. HEK’in diger kalite el
kitaplari ile baz1 ortak noktalar1 olsa da (firma bilgileri, kapsam i¢indeki ve haricindeki
iriin listeleri, logo kullanimi sartlari..vb), HEK’1 diger kalite el kitaplarindan ayiran
bazi boliimlerde mevcuttur. Bunlar; firmanin helal standartlar gergevesinde iiretim
yapacaginin taahhiidii, helal sertifikalandirmaya 6zgii kavramlar, fikhi terimler, i¢
helal koordinator bilgileri, i¢ helal koordinatdriin yetki ve sorumluluklari, tirlin
Ozelinde helal kontrol noktalari, sertifikalandirma kurumu tarafindan taninan kurum

listesi(teknik referans), isletmede kullanilan girdi ve yardimci malzemelerinde talep
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edilen bilgiler vb. bulunmaktadir. HEK, bir anlamda helal sertifikalandirma

kurulusunun iireticiler i¢in kilavuzu niteligindedir.

Kalite yonetim sistemlerinin temeli 1960’11 yillarda uzaya gonderilecek astronotlarin
tikketecekleri yiyeceklerin muhafaza edilmesi konusundan basladigi bilinmektedir.
(Kayaardi, 2012). Kalite yonetim sistemleri zamanla gelistirilmis ve glinlimiize kadar
farkli farkli gereklilikler eklenerek, ¢ok farkli tiirde standartlar olusturulmus ve
firmalarin sistematik olarak ilerleyislerine katkida bulunulmustur. Bir¢ok sektor i¢in
kalite sistemleri gereklilik halini almistir. Kalite yonetim sistemleri sadece gida
sektorlinde degil, imalat, turizm, otelcilik, iiretim, isleme, iletisim, ulasim vb. gibi
alanlarda da aranan temel Ozellikler haline gelmistir. Helal Gida Sertifikalandirma

sistemin diger yonetim sistemi ile bazi ortak yonleri vardir. Bunlar:

v’ Belirli siireli sertifika verilir, ara denetimler vardir.

v’ Yonetim taahhiidii gereklilik olarak goriiliir ve sdzlesme yapilir.

v Insan sagh@ énemsenir ve bir sistematik ¢ercevesinde dnlemler alinir. Tiiketici
sagliginin korunmasi esas alinir. Temizlik sonras1 kimyasal ya da tiriin kalintist
istenmez.

v Tiim ¢alisanlarin katilimi gerekmektedir.

v Yasal izin belgeleri olan kayit/onay belgesinin alinmasi, izlenebilirlik
sisteminin olmasi, tesis yerlesim plani ve personellerinin saglikli {iriin tiretimi
icin gerekli olan temizlik sartlarini yerine getirmesi beklenmektedir.

v" On Gereklilikler(isletmenin temizligi, alt yapi, cihaz bakimi ve kalibrasyonlar,
pest kontrol yonetimi, {irline fiziksel bulagsma ihtimali olan yerlerin kontrolii,
kesici alet, cam, sert, malzeme kontrolleri vb.) ve GMP kurallar1 uygulanmasi
talep edilir.

v DOF sistemi kontrol edilir, Miisteri Sikayetleri degerlendirilmesi beklenir,
alinan aksiyonlar incelenir.

v' Talimatlar, Planlar, Gorev tanimlari hazirlanir ve diger uygulamalar

denetimlerde kontrol edilir.

Helal Sertifikalandirma sisteminin diger kalite sistemleri ile farkli yonleri, BRC V8,
IFS V7, ISO 9001:2015, ISO 22000:2018 Standartlar1 ile GIMDES ve TSE Helal
Standartlar1 kiyaslanarak Tablo 3.1°de verilmistir.
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Tablo 3.1: Helal Sertifikalandirma Sistemi-Kalite Sistemleri Karsilastirmasi

Helal Sertifikalandirma Sistemi Diger Kalite Sistemleri
Standart maddeleri Allah(c.c.) emir ve yasaklari, Standart maddeleri yasal oteriteler, mevcut
Fetva kaynaklari(Kur’an, Siinnet, Icma ve Kiyas) bilimsel veriler, miisteri talep ve sikayetleri
dikkate alinarak olusturulur. degerlendirilerek olusturulur.

Helal ve Haram kavramlar1 ve kapsamlari, helal

kesim sartlari, alkol kullanimindaki yasaklar vb. Bu tarz kavramlar bulunmamaktadr.

Uretim yeri, mensei kavramlar
sorgulanmaktadir. Kaynak itibariyle
sorgulama sadece 1SO 22000:2018 yeni
versiyonda mevcut.

Uriiniin tiim girdi ve yardimc1 maddeleri kaynak ve
elde edilis yontemi agisindan Islam dini kurallarina
Farkli gore incelenir

Yonler

I¢ Helal Koordinatorii, Kefalet Sistemi, Helal El Kalite Yénetim Temsilcisi, Kalite El Kitab1

Kitab1
Ara denetimler habersiz denetim yapilmaktadir. Ara denetimler haberli yapilmakta ve yilda
1 denetim disinda ek denetim
yapilmamaktadir.
Sertifikalandirma kurulusunun kamera sistemi ile Sertifikalandirma kurulusu tarafindan
izleme talebi vardir. izlenmesi gerekliligi yoktur.

Kaynak: BRC V8; IFS V7; 1SO 9001:2015; ISO 22000:2018; GIMDES,2011; TSE,
2019

3.2. Helal Gida Sertifikalandirma Kuruluslari

Helal sertifikalandirma sistemine olan ilgi her gegen giin artmaktadir. Diinyada helal
sertifikalandirma ¢alismalar Tiirkiye’deki helal sertifikalandirma ¢alismalarindan ¢ok
daha once baslamistir(Tiirker, 2020; Batu, 2012). Bunun ana sebebinin Ulkemizin
Miisliiman bir iilke, tireticilerimizin de Miisliiman olmasi ve Miisliiman bir {ireticiden
alan bir lriinde slipheli ya da haram igerikli bir iiriin satilmayacagi yani giiven
duygusu oldugu diisiiniilmektedir. Ancak diinyanin zamanla kiicilik bir kasaba haline
gelmesi, iiretimde kullanilan maddelerin yurt dist agirlikli olmasi ve herkesin istedigi

tirtine kisa bir siirede sahip olabilmesi vb. nedenler helal gidanin 6nemini arttirmastir.

Diinyada helal sertifikalandirmay1 gerekli kilan ve gelistiren bir diger nokta ise
gayrimislim iilkelerde Miisliiman is¢ilerin sayisinin artmasi ve Yahudilerin 1920’li
yillardan beri kendi inanglarina uygun Koser sertifikali {iriinleri c¢ok rahatca
bulabildiklerinin, Miisliimanlar tarafindan gozlenerek arz talep mekanizmasinin
olusmasidir. Bununla birlikte iiretim zincirindeki bir¢ok girdi ve yardimet malzemenin
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Miisliman olmayan {ilkelerden temin edilmesi konusu da helal gida sertifikalandirma

gerekliligini daha da elzem hale getirmektedir(Boran, 2016; Batu 2012).

Asagida giinlimiize kadar diinyada ve Tiirkiye’de helal sertifikalandirma yapan

kuruluglar ile ilgili bilgiler 6zetlenmistir:

3.2.1. Diinyada Helal Gida Sertifikalandirma ve Sertifikalandirma Yapan

Kuruluslar

Diinyada ilk helal sertifikalandirma calisma Orneginin 1960’11 yillarda Amerika
Birlesik Devletleri’nde bazi Islami gruplar tarafindan gerceklestirildigi, 1963 yilinda
ABD’de caligmalara baglayan ISNA(Islamic Society of North America) isimli
kurulusun ilk helal standart caligmasini yaptigi, 1970’11 yillarda helal sertifikalandirma
calismalarin1 iilke diizeyinde ilk baglatan iilkenin Malezya hiikiimeti oldugu
bilinmektedir. Malezya’y1 bu calismalara iten ana etkenin 6zellikle gida sektoriinde
faaliyet gosteren gayrimiislimler oldugu ifade edilmektedir(Yal¢in, 2019; Findik,
2019; Koseoglu, 2014).

Diinya genelinde uluslararasi helal gida sertifikalandirma ve standardizasyon
caligmalar1 yapan, genellikle cati kurulus gorevi iistlenen kurum ve kuruluslardan

bazilar1 agagida verilmistir:

a. JAKIM(Department of Islamic Development Malaysia)

1972 yilinda JAKIM (Malezya Islam Kalkinma Boliimii) Malezya’da kurulmustur.
1998 yilindan itibaren Islami kurallara uygun gidalarin sertifikalandirilmasina yénelik
ilk belgelendirme islemlerinin Malezya tarafindan yapildigi bilinmektedir. 2000’1i
yillarda Malezya tarafindan ¢ikarilan MS 1500:2004 Helal Standardinin sadece helal
degil, ISO 9000 gibi iiretim standartlarini da igine alan hiikiimet tarim politikasi olarak
yayimladig: ifade edilmistir. 2004 yilinda MS 1500:2004 standard: tekrar gozden
gecirip yayimlanmasi ile Malezya Devletinin helal sertifikalandirma yapmak iizere
cesitli llkelerde bazi kuruluslara yetki vermeye basladigi ifade edilmektedir. 2009
yilinda MS1500:2004 standard: iizerinde bir takim degisiklikler yapilarak ikinci kez
revize edilerek MS 1500: 2009 Helal Gida-Uretim, Hazirlama, Ambalajlama,

Depolama-Genel Kilavuzu adiyla, 2019 yilinda tgilincii kez revize edilerek
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MS1500:2019 Helal Gida-Genel Kosullar halini almistir(Findik, 2019; Kdéseoglu,
2014).

Malezya’da Devleti destegi ile helal standardinin olusturulmasi, diger iilkelerdeki bazi
dernek, sivil toplum kurulusu gibi bireysel yapilanmalar tarafindan olusturulan helal
sertifikalandirma yapilarina gére ¢ok daha kuvvetli bir yapida olmustur. Devletin
farkli kurum ve kuruluslarinda helal standartlarin gelistirilmesi i¢in kurullar
kurulmustur. Bununla birlikte standartlarin igine gida giivenligi konular1 da dahil
edilerek helal sertifikalandirma sistematiginin daha genis kapsamli olusturulmasi
saglanmistir. Malezya 2019 yili basi itibariyle helal endiistrisi i¢in 15 adet helal
standart yayinladigi goriilmektedir. Bu standartlar Tablo 3.2°de verilmistir. Bu
standartlar incelendiginde Malezya'nin devlet destegi ile birlikte helal endiistri
anlaminda bircok tilkeye gore 6nde bir iilke oldugu goriilmektedir (Findik, 2019; Batu,
2012).

Tablo 3.2: Malezya Helal Standartlar:

MS 1500: 2019 Helal Gida-Genel Kosullar (Uciincii Revizyon)

MS 2634: 2019 Helal Kozmetik-Genel Kosullar (Birinci Revizyon)

MS 2200-2: 2012 Islami Tiiketim Mallar1-Boliim 2: Hayvan kemiginin, derisinin ve
killarinin kullanimi-Genel Kilavuzu

MS 2424: 2012 Helal ilaglar-Genel Kilavuzu
MS 1900: 2005 Kalite Yonetim Sistemleri-Islami A¢idan Gereksinimler
MS 1900: 2014 Seriata Dayali Kalite Yonetim Sistemleri-(Birinci Revizyon)

Degere Dayali Kalite Y&netim Sistemleri-islami  Ag¢idan
Gereksinimler

Islami ve Helal Prensipler-Terminolojiye iliskin Tanimlar ve
Acgiklamalar

Helal Tedarik Zinciri Yonetim Sistemi-1. Kisim: Nakliye-Genel
Kosullar (Birinci Revizyon)

Helal Tedarik Zinciri Yonetim Sistemi-2. Kisim: Depolama-
Genel Kosullar (Birinci Revizyon)

Helal Tedarik Zinciri Y6netim Sistemi-3. Kisim: Perakendecilik-
Genel Kosullar (Birinci Revizyon)

MS 2300: 2009

MS 2393: 2013

MS 2400-1:2019

MS 2400-2:2019

MS 2400-3:2019

MS 2565: 2014 Helal Paketleme-Genel Kilavuz

MS 2594: 2015 Icilebilir Su Aritma Kullanimi Igin Helal Kimyasallar-Genel
Kilavuz

MS 2610: 2015 Konaklama Hizmetleri; Kosullar

MS 2627: 2017 Domuz DNAs1 tespiti, Test Metodu, Gida ve Gida Uriinleri

MS: Malezya Standart

Kaynak: Findik, 2019
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b. IFANCA(Islamic Food and Nutrition Council of America)

1982 yilinda IFANCA(Amerika islami Gida ve Beslenme Konseyi Helal Endiistriyel
Uretim Standartlar1) kurulusu Amerika’da kurulmustur. Standartlar1  1997°de
yayimlanmistir. Merkezi Chicago, Illinois’ te bulunmaktadir. Ayrica verdigi
sertifikalar Tayland Islami Komite Ofisi, Endonezya Ulema Meclisi (M.U.L),
Singapur Ulema Islam Meclisi (M.U.LS.), Islam Diinyas: Birligi (MWL), Filipinler
Helal Birligi ve ABD Tarim Bakanlig1 tarafindan taninmaktadir (Simsek, 2013). 20
iilkede helal sertifikalandirma yaptig1 ifade edilmektedir (Eryilmaz, 2021).

c. HCS(Halal Certification Services)

1987 yilinda HCS(Helal Sertifika Servisi) Isvicre merkezli olarak kurulmustur.
Avrupa’da faaliyet yiirlitmektedir. Diinya capinda Miisliiman tiiketiciler ve helal
isletmelerle baglanti kurma amacini tasidigi ifade edilmektedir. HCS kurulusunun
LPPOM MUI (Endonezya), JAKIM (Malezya), MUIS (Singapur), CICOT (Tayland),
Birlesik Arap Emirlikleri, Suudi Arabistan ve diinyadaki diger helal sertifika
kuruluslar1 tarafindan taninmakta oldugu ifade edilmektedir (HCS, 2021; Eryilmaz,
2021).

d. MUI(Majelis Ulama Indonesia)

1989 yilinda Endonezya Ulema Meclisi biinyesinde Helal Gida ve ilag Dairesi
kurulmus ve helal sertifikalandirma ¢alismalarmna bu tarihten itibaren MUI
(Endonezya Ulema Meclisi) kurumu ile baglanilmistir. Bu ¢alismalarin temeli 1988
yilinda yapilan bir ¢alisma da jelatin ve benzer gida bilesenlerinde % 30’ a yakininda
domuz tespit edilmesi ile farkindalik olusmaya baglamistir. Ardindan jelatin bulunan
gida tirlinlerinin tiiketimini biiyiik 6l¢lide azalmistir. Bununla birlikte 2001 yilinda,
Endonezya halki tarafindan sevilerek tiiketilen ve Japon firmasi Ajinomoto tarafindan
tiretilen MSG(Mono Sodyum Glutamat) igeriginde domuz tespit edilmesi {izerine
tilkede helal konusundaki farkindalik artmistir. MUI biinyesinde olan LPPOM (Gida,
llag ve Kozmetik Uriinleri Degerlendirme Enstitiisii) tarafindan yiiriitiilen helal
belgelendirme ve etiketleme uygulamasi 2019 yili itibariyle zorunlu hale getirilmesi

Ongoriilmis; ancak yasada yapilan degisiklikle 2036’ ya kadar kademeli bir ge¢is
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olacag: ifade edilmistir. LPPOM tarafindan Ocak 2019°da yaymlanan ve MUI
tarafindan taninan helal sertifikalandirma kuruluslar1 listesinde 26 iilkeden 45 helal

sertifikalandirma kurumu sertifikasinin kabul edildigi goriilmektedir (Anonim,
2021a).

e. WHC(World Halal Council)

1999 yilinda Diinyadaki helal belgelendirme kuruluglarinin ¢at1 kurulusu niteliginde
WHC(Diinya Helal Konseyi) Endonezya-Jakarta’da kurulmustur. Endonezya’da
kurulmasinin nedeni, Endonezya’nin Diinya da en fazla Miisliman niifusa sahip tilke
olmasi sebebiyledir. Diinya ¢apinda farkl: iilke ve milletleri temsil eden liye kurulusglar
arasinda helal belgelendirme ve akreditasyon siirecini standartlagtirmak amaciyla
kurulmustur. Tiiziik hazirlik ve onay siirecinin ardindan 2005 yilinda Giiney Amerika
Cape Town’da onaylanmistir. Birkag yil siiren ¢aligmalardan sonra ortak bir standart
hazirlanmis ve 2007 yilinda WHC Helal Standardi tiim iiyelerce kabul edilmistir. O
doneme kadar her iiye kendi usuliine ve kabuliine gore helal sertifika veriyordu, bu
ortak kabul, ortak standart i¢in 6nemli bir gelisme olarak ifade edilmektedir (Gedikli,
2019). Kuruldugu yillardan itibaren farkli tilkelerden baskanliklar1 se¢ilen WHC, 2011
yili Ekim ayu itibariyle Tiirkiye’de bulunan GIMDES kurumu Baskan1 Dr. Hiiseyin
Kami Biiyiikdzer bagkanliginda faaliyetlerini yiiriitiilmektedir. WHC tarafindan Nisan
2021 itibariyle 29 kurum taninmaktadir (Anonim, 20211).

f. WHF(World Halal Foundation)

2006 yilinda WHF(Diinya Helal Forumu) Kuala Lumpur’da, Malezya merkezli
uluslararasi cat1 kurulus niteliginde kurulmustur. Birlesmis milletlerin akredite ettigi
bir kurum olusturarak ‘HELAL-ISO’ ve helal gida standard1 hazirlamakta oldugu ifade
edilmektedir(Batu, 2012). Uluslararas1 Helal Entegrasyon Birligi’nin (IHIA), karariyla
helal akreditasyon ve entegrasyon faaliyetlerini siirdiirmekte oldugu ifade

edilmektedir (Eryilmaz, 2021).
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g. IHIA(International Halal Integratin Association)

2007 yilinda Malezya’da devlet destekli olarak kurulan bir diger kurulus Uluslararasi
Helal Entegrasyon Birligi(IHIA)’dir. Helal sekt6riine uyum i¢in standartlar ve
diizenlemeler saglamak amaciyla kurulmustur. Avrupa, Asya ve Amerika'daki Helal
yonetim organlari dahil olmak iizere ¢cok sayida akredite kurulus ve diinya ¢apindaki

tiyelerden olustugu ifade edilmektedir (Eryilmaz, 2021).

h. SMIIC(The Standards and Metrology Institute for the Islamic Countries)

2010 yilinda Islam isbirligi Teskilati(OIC) catis1 altinda SMIIC(Islam Ulkeleri
Standardizasyon ve Metroloji Enstitiisii) faaliyetlerine baslamistir. Helal
sertifikalandirmada uluslararas1 gecerliligi olan akredite tek bir standart olusturma
amactyla kurulmustur. SMIIC 1. Genel Kurul toplantisin1 2-3 Agustos 2010 tarihinde
Ankara’da gerceklestirmis ve kurulus resmen faaliyete ge¢mistir. SMIIC Teknik
Komitesi tarafindan helal gida belgelendirme alaninda, Mayis 2011°den itibaren
yiiriirliikte olan li¢ adet OIC/SMIIC Standardi mevcuttur. Bu standartlar ayrica Tiirk
Standartlari olarak da kabul edilmistir (Ziilkiifoglu vd., 2016). Ardindan 2019 yilinda
yapilan agiklamada yayinlanmis 10 adet OIC/SMIIC standardi bulunmakta olup 4
tanesi helal alaninda gelistirildigi ifade edilmistir. Bu 4 standart Tablo 3.3’te
verilmistir (Oviit, 2019).

Tablo 3.3: Helal Alaninda Gelistirilen OIC/SMIIC Standardlar:

Standart Adi Kapsam

OIC/SMIIC 1: 2019 Helal Gida Genel Kilavuzu (ikinci Baski 31-07-2019)

Helal Belgelendirme Yapan Kuruluslar I¢in Sartlar (ikinci

OIC/SMIIC 2:2013 Baski 22 Temmuz 2019

Helal Uygunluk Degerlendirme Kuruluglarin1 Akredite Eden

oic/smiic s Helal Akreditasyon Kuruluslari I¢in Sartlar Standartlar

OIC/SMIIC 4: 2018 Helal Kozmetik Uriinleri I¢gin Kurallar

OIC: islam Isbirligi Teskilat,, SMIIC: islam Ulkeleri Standardizasyon ve Metroloji Enstitiisii

Kaynak: Oviit, 2019
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I. GAC(Gulf Cooperation Council)

2013 yilinda Kérfez Arap Ulkeleri ve Yemen Cumbhuriyeti isbirligi Konseyi'nin alti
iiye devleti, hiikiimetlerinin kararryla GAC(Kérfez Isbirligi Teskilati Akreditasyon
Kurumu) kurulmustur. Merkez helal sertifikasyonu dahil ilgili standartlara uyan
sitketlere akreditasyon ve sertifika vermektedir. Giliniimiizde GAC tarafindan
Tiirkiye’den helal sertifikalandirma i¢in akreditasyon alan bir kurulus olmadigi,
toplamda 55 farkli kurulusun aktif olarak helal akreditasyona sahip oldugu
gorilmektedir (GAC, 2021).

J. WHA(World Halal Authority)

WHA (Diinya Helal Kurumu), Helal Belgelendirme ve hizmetler ile ilgili uzun yillarca
edindikleri tecriibe sonucunda olusturuldugu, en fazla akreditasyon ve taninirliga sahip
bir kurulus oldugu ifade edilmektedir. Birgok Farkli iilkelerdeki ofisleri ¢ok sayida
uluslararasi isbirligi yapan Avrupa bazli bir kurulustur. Diinya ¢apinda Endonezya
(MUI), Malezya (JAKIM), Brunei, Arap Korfezi lilkeleri, Tiirkiye (GIMDES), Libya,
Fas, Tunus, Irak, Misir ve diger Miisliiman iilkelerde, ABD, Avrupa, Asya ve
Avustralya gibi diger iilkelerde akreditasyon ve kurum bazli taminirlik faaliyetleri

yiiriitmektedir. WHFC, HDC, THAB, VH iiyesidir (WHA, 2021).

k. HAK(Helal Akreditasyon Kurumu)

2017 yilinda T.C. Ticaret bakanligina bagli olarak HAK Helal Akreditasyon Kurumu)
Tirkiye’de kurulmustur. Kurulus amaci yurt iginde ve disinda helal akreditasyon
alaninda faaliyette bulunmak, uluslararasi platformlardaki helal akreditasyon
calismalarinda iilkemizi temsil etmek ve yiiriitilen calismalarin Onciligiini
tistlenmektir. HAK, OIC/SMIIC standartlar1 ve bu standartta atifta bulunulan diger
ISO standartlarini temel alarak helal akreditasyon talep eden kuruluslarin denetim,
onay ve izleme siirecleri yapilmakta, firma bazli helal sertifikalandirma g¢aligmasi

yapmamaktadir (Anonim, 2021d).

HAK tarafindan islam Ulkeleri Standartlar ve Metroloji Enstitiisii standardina gére
diinya genelinde diizenlenen ilk helal akreditasyon sertifikas1 31.12.2019 tarihinde
TSE’ye verilmistir (Anonim, 2021e).
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HAK’1n temel gorev ve yetkileri maddeler halinde agagida verilmistir:

v' Tirkiye ve yurt diginda yerlesik helal uygunluk degerlendirme kuruluslarina
helal akreditasyon hizmeti sunmak, helal akreditasyon ile ilgili kistas ve

tedbirleri belirlemek ve bunlar1 uygulamak.

v' Faaliyet alan1 kapsaminda, uluslararasi ve bolgesel akreditasyon birlikleri ve

orgiitleri nezdinde Tiirkiye’yi temsil etmek.

v Helal akreditasyon alaninda uluslararasi iliskileri yiirlitmek ve bu kapsamda

ikili veya ¢ok tarafli karsilikli tanima anlagmalarini imzalamak,

v' Helal akreditasyonun 6nemini artirici faaliyetler yapmak, bu kapsamda egitim
vermek, arastirma, inceleme ve yayin yapmak veya yaptirmak, ulusal ve
uluslararas1 kongre, seminer ve benzeri toplantilar diizenleme, olarak ifade

edilmistir (Anonim, 2021f).
Kurulusun helal akreditasyon is akis1 Ek-3 ve denetim siireci Ek-4’de verilmistir.

HAK, Avrupa da akreditasyon verme anlaminda ilk adimii Avusturya'da yerlesik
"Islamic Information Documentation and Certification” (I1IDC) adli kurulusu akredite
ederek atmistir. Bu suretle HAK’1n akreditasyonu kapsamindaki helal belgesi sayisi
500" gectigi ifade edilmistir (Anonim, 2021g). Ayrica giiniimiizde 34 kurumun
akredite olmak i¢in bagvurdugu bu kurumlardan 5 tanesine gerekli sartlar saglandig

i¢in akreditasyon verildigi ifade edilmektedir (Dogru Haber, 2020).

Diinyada yaygin olarak helal standartlar1 kullanilan bazi Helal Sertifikalandirma
Kurumlarinin bazi Kriterlerinin Kiyaslamasi Tablo 3.4’de verilmistir (Sencal, 2021;

Latif vd., 2014).
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Tablo 3.4: Helal Sertifikalandirma Kurum Kriterleri Karsilastirmasi

Sertifika-Akreditasyon Veren Kurum

Kriter
JAKIM | MUIS | MUI | IFANCA | SMIIC | WHC

Temizligi gereklilik olarak gérme
durumu

Devlet destekli bir kurum olma
ozelligi

Onayl tesislerde yalnizca helal
urtinler tretilecek, satilacak ve E E E H H E
depolanacak

Tesisler ve ekipmanlar, Helal

. . - E E E E E E
olmayan maddelerle kirletilmemelidir
Helal iirtinler i¢in sadece Helal . E 5 = £ £
malzemeler kullanilmalidir

Intoksike edici ve gida boyas1 gibi

yiiksek riskli i¢erik maddelerinden E E E BY E E
kaginilmalidir

Sersemletmeye izin verilir E E E E E E

Son iriinde bulunmama sart1 ile
¢Oziicii veya tagtyict olarak etilalkole H BY BY BY E H
izin verme durumu

Hammaddeler, onayli bir laboratuvar
tarafindan rastgele test edilmelidir

E: Evet, H:Hayir, BY: Bilgi Yok, JAKIM: Department of Islamic Development Malaysia, MUIS:
Majlis Ugama Islam Singapura, MUI: Majelis Ulama Indonesia, IFANCA: Islamic Food and Nutrition
Council of America, SMIIC: The Standards and Metrology Institute for the Islamic Countries, WHC:
World Halal Council

Kaynak: Sencal, 2021; Latif vd., 2014
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3.2.2. Tiirkiye’de Helal Gida Sertifikalandirma ve Sertifikalandirma Yapan

Kuruluslar

Tirkiye’de Helal belgelendirme ile ilgili ilk 6rnek 1500°li yillarda Osmanlhi
Imparatorlugu doneminde tiiketilen gidalarin {izerine ‘tahirdir’ damgas1 vurularak ‘bu
gidanin tliketilmesinde sakinca yoktur’ anlaminda kullanildig: ifade edilmektedir
(Batu, 2012). Osmanli Devleti’nde iriinlerin dini kurallara uygunluguna dair ¢esitli
kanunnameler ¢ikarildigi ve Miislimanlarin kullanimi agisindan uygun goriilen
iiriinlere Tahirdir (temizdir) damgas1 vuruldugu bilinmektedir. Ulkemizde gida
tirtinlerin niteliklerini belirleyen bilinen ilk mevzuat, Sultan II. Beyazit idaresince
(1481-1512) ¢ikarilan “ Kanunname-i Ihtisabi Bursa” (1502) fermanidir. Bu fermanda
yiyecek, icecek ve giyecekler igin nitelikler oldugu belirtilmistir (Yetim ve Tiirker,
2020; Keles, 2015; Yildiz, 2010).

Tiirkiye de yakin geg¢misimize kadar helal belgelendirmesinin gerekliligi uygun
karsilanmiyordu. Ozellikle Tiirkiye’den farkl: iilkelere ihracat yapacak olan firmalar
miiftiiliikten helaldir yazis1 alarak ihracat yapmak durumunda kaldiklar1 bilinmektedir.
EK-5 ve EK-6’ da kesimhane i¢in miiftiilitklerden 2004 ve 2007 yillarinda alinan belge

ornekleri verilmistir.

Tiirkiye’de somut anlamda ilk sertifikalandirma ¢alismalar1 2005 yilinda GIMDES
tarafindan baglatilmistir. Elde edilen bilgilere gore ilk helal sertifikalandirma ¢aligmasi
2008 yilinda gergeklestirilmistir. Ilerleyen yillarda bircok kurulusun farkli dernekler
araciligi ile sertifikalandirma ¢aligmalar1 yaptig1 bilinmektedir. Helal sertifikas1 2011
yilinda devlet destekli olarak TSE kurulusu tarafindan da yapilmas ile birgok iiretici
tarafindan aranan bir belge tilirii haline gelmistir. Bu tarihten sonra diger kalite
sertifikalandirmas1 yapan kuruluslarda helal sertifikalandirma g¢aligmalarinda yer
almaya baslamustir. Tiirkiye’de 2021 yil1 itibariyle GIMDES ve TSE’nin disinda helal
sertifikalandirmasi yapan yaklasik 60 kurulusun/dernegin oldugu tahmin edilmektedir.
Bunlarin bir kism1 kendi sertifikalandirma yapip, bir kismi da helal standartlarim
belirleyip farkli kuruluslara egitim vererek onlar iizerinden denetimlerini
gerceklestirmektedirler. Bu kurumlarin bir kismi1 JAKIM, bir kismi1 SMIIC, bir kism1
MU, bir kismi1 kendi olusturduklar: helal standartlar1 ve bir kismi da herhangi bir helal

standard1 olmadan sertifikalandirma yaptiklar1 bilinmektedir.
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Asagida en seffaf, standartlar1 ulagilabilir ve en fazla sertifikalandirma yapan
GIMDES ve TSE kurumlar1 hakkinda detayl bilgiler, diger kurumlar ile ilgili olarak
ise elde edilebildigi kadar bilgiler verilmeye caligilmistir:

a. GIMDES(Gida ve ihtiyag Maddeleri Denetleme ve Sertifikalandirma Dernegi)

Tiirkiye’de ilk somut helal gida sertifikalandirma c¢alismast yapan kurulus
GIMDES(Gida ve Ihtiyagc Maddeleri Denetleme ve Sertifikalandirma Dernegi)’tir.
GIMDES, 2005 yilinda gida sektdriindeki helallik riskinin ithal iiriin ve yardimci
malzemelerinin yurt disindaki gayrimiislim {reticiler tarafindan saglanma durumunu
idrak eden bir kisim insanla birlikte, bir sivil toplum kurulusu olarak dernek statiistinde
kurulmugtur. Ardindan alt yap1 caligmalari(fikih ve ilim kurullari, denetgiler vb.) ile
bir takim helal standartlar olusturmustur. Ulkemizdeki ciddi bir boslugu doldurarak
helal sertifikalandirma isleminin yayginlastirilmasinda, tiiketicilerin bilin¢glenmesi
konusunda 6nemli bir rol almustir. Ilk helal ve tayyib sertifikalandirma islemi
23.05.2008 yilinda findik ve findik iriinleri {lireten bir isletmede
gerceklestirilmistir(Anonim, 2019a).

GIMDES kurumunun helal sertifikalandirma faaliyetlerinin ardindan birgok
dernek/kurum tarafindan helal sertifikalandirma islemi gerceklestirilmeye baslanmis
olup yillar igerisinde sertifikalandirma kurulusu sayis1 arttigi goriilmiistiir. Helal
uygulamalar ile ilgili standartlar1 ‘GIMDES Helal Standard1’ ad1 altinda toplanarak bir
kitapcik haline getirilmistir. Bu standartlar ile Tiirkiye’de daha 6nce higbir kalite
sertifikalandirma denetimlerinde olmayan helal gereklilikleri tiretici firmalar
tarafindan glindeme alinmaya baslamistir. Bu standartlar igerisinde haram
yiyecek/icecek siniflari, istihale konusu, helal sertifikalandirma adimlari, helal
sertifikalandirma i¢in 6n gereklilikler, helal logo ve etiketleme gereklilikleri, helal
kesim sartlari, helal el kitabi, helal giivence sistemi vb. konular1 yer

almaktadir(Biiytikozer, 2011).

GIMDES, Tiirkiye’de WHC ve JAKIM tarafindan onayli tek kurulustur. GIMDES
Helal sertifikali iiriinlere, tiriin kapsamlarina, sertifikali markalara, sertifika gecerlilik
stirelerine vb. bilgilere ulagsmak isteyen herkes, www.gimdes.org sitesi iizerinden
seffaf bir sekilde ulasabilmektedir. En 6nemlisi de firmanin helal standartlarina ayn

site iizerinden {licretsiz olarak ulasilabilmektedir. Firma diizenli olarak ulusal ve
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uluslararasi ¢alismalar(konferans, kongre, fuar vb.) diizenlemekte ve 2 ayda bir helal
sertifikalandirma sistemi ile ilgili farkli uzmanlarin katilimi ile makaleler i¢eren dergi

yaymlanmaktadir(GIMDES, 2005).

22.04.2021 tarihinden itibaren GIMDES tarafindan taninan kurum listesi EK-7’te
verilmigtir. Bu kurumlar arasinda Tiirkiye’den herhangi bir helal sertifikalandirma

kurulusu bulunmamaktadir. Bununla birlikte WHC tarafindan Tiirkiye’de taninan tek

kurum GIMDEStir.

GIMDES sertifikalandirma islemini gergeklestirirken kendisini kefalet kurumu olarak
gormekte ve iireticileri ilk ve yenileme denetimleri haricinde(bu denetimlerde belge
sunulmasi zorunlulugu nedeniyle haberli yapilmakta) ara denetimlerini habersiz
yapmaktadir. Bu baglamda firmanin risk grubuna gore 2-12 habersiz ara denetim
gerceklestirmektedir. Ozellikle kesimhanelere kesim bolgeleri icin kamera sistemi
kurdurulmasini 6n sart olarak getirtmekte ve merkezde kameralarin izlenmesi i¢in
gorevli personeller bulundurmaktadir. Bu 06zelligi ile Tirkiye deki diger helal

sertifikalandirma kurumlarindan farklidir (GIMDES, 2021; GIMDES, 2011).

Firmalardan helal gilivence sistemi kurulumu anlaminda sertifikalandirma
asamasindan once, Helal El Kitabini(HEK)) gereklilik olarak talep etmektedir. Bazi
helal sertifikalandirma kuruluslarinda HEK yerine Kalite El Kitabina helal ile ilgili
kavramlar ekletilip, kavramlar agiklanarak gereklilik saglanmaktadir(Anonim,

2011b).

Kirmiz1 Et Kesimhaneleri, Beyaz Et Kesimhaneleri ve Diger Firmalarin olmak tizere
3 tip HEK uygulamasi mevcuttur. Bu ayrim sertifikalandirma gerekliliklerinin farkli

olmasindan kaynaklanmaktadir.

GIMDES tarafinda verilen helal sertifikasi ilk bagvuruda 1 yillik, sonrasinda ise firma
talebine gore en fazla 2 yillik gerceklestirilmektedir. Sertifikas1 olan bir firmanin ara
denetimlerinde standartlarina uygun olmayan bir proses ya da girdinin tespitinde
firmanin helal sertifikasi iptal edilerek internet sitesi lizerinden paylasmakta ve 5 yil
siire ile tekrar sertifikalandirilma yapilmamaktadir. Internet sitesi {izerinden
duyurunun yaygin olarak diger sertifikalandirma kurumlan tarafindan da yapildig:

bilinmektedir (GIMDES, 2011).
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Firmanin diger sertifika iptal sebepleri;

v
v

Firmaya ara denetime giden denetgilerin fabrikaya alinmamasi,

Kesimhanede kesimlerin kamera ile izlenebilirliginin saghikli bir sekilde
saglanamamasi,

Kesimhanelerde sersemletme degerlerinin belirlenen standart degerlerden
yilksek olmast ve bu iinitede gozlemsel olarak tavuklarin kesilmeden
Oliimiiniin ger¢eklestiginin tespit edilmesi,

Kesimhanelerdeki kasaplarin Islami kriterlere gore kesim yapmamast,

Helal sertifikasinin gecerlilik siiresi igerisinde Helal Giivence Takip Ekibi
tarafindan talep edilen ve iriinlin tanimli standartlara gore uretildigini ispat
edecek belge ve dokiimanlarin gonderilmemesi,

Helal giivence sistemi geregi yapilan analizlerde iiriinlerde tagsis durumunun
veya helali etkileyen riskli girdilerin tespit edilmesi,

Firma iiretim alan1 ve diger alanlarinin temizlik ve hijyen kriterlerine uygun
olmamasi ve/veya tespit edilen uygunsuzlugun miikerrer olmasi,

Helal kapsam ig¢i iirlinler ile kapsam dis1 kritik {iriinlerin kontamine halde
olmasi(ayni hatta tiretilmesi),

Uretici firmanin el degistirmesi ve bu durumun firmaya bildirilmemesi buna
bagli olarak yeni firma yetkilileri ile s6zlesmenin yenilenmemesi,

Firmanin helal kapsamdaki markasinin farkli firmalara satilmasi,

Firmanin helal kapsam igindeki iiriinleri GIMDES’ ten habersiz fason olarak
urettirmesi,

Firmanin sertifika gecerliligi siliresince saha degisiklikleri, formiilasyon
revizyonlari(kritik olan katkilar), faaliyet alanvkapsam degisiklikleri
konusunda 6nceden bilgi vermemesi,

Uretimde kullanilan helal sertifika gerektiren onayli hammadde yerine haber
verilmeden onayli olmayan hammadde kullanilmasi.

Makineli kesime kesinlikle helal sertifikast  verilmemekte olup,
kesimhanelerde giyotin makinasinin tespit edilmesi durumunda direk sertifika

iptal edilmektedir.
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Tablo 3.5’te GIMDES’ ten yillara gore sadece ilk Helal Sertifika alan firma sayilari
verilmistir. Tlk sertifika haricinde parti bazli iiretim, yenileme, kapsam genisletme
sertifikalar1 da bulunmaktadir. GIMDES tarafindan giiniimiize kadar yaklasik 900
firmanin toplam 15 bin cesit iirliniine Helal ve Tayyib Sertifikas1 verildigi

bildirmistir(Isbilir, 2021).

Tablo 3.5: GIMDES’ ten Yillara Gore Ilk Helal Sertifika Alan Firma Sayilar

Yillar Helal Sertifikall Firma Sayis1
2008-2009 18 firma
2009-2010 57 firma
2010-2011 95 firma
2012-2013 78 firma
2013-2014 59 firma
2014-2015 59 firma
2015-2016 52 firma
2016-2017 55 firma
2017-2018 53 firma
2018-2019 73 firma
2019-2020 48 firma

Toplam 647 firma

Kaynak: Anonim, 2019a; Anonim 2021i

Firmanin helal sertifikalandirma sartlart ¢ok ag¢ik ve kesin kurallar1 igermektedir.
Ornegin, makineli kesim uygulanan kesimhaneler ve iiriinleri, kaynagmin kesin bir
sekilde bilinmedigi hayvansal iriinler, MSG, nitrit-nitrat kullanilan {irlinler ve
etilalkoliin ¢6zgen ya da tasiyici olarak kullanildig: tirtinlere helal sertifikalandirma

islemi asla yapilmamaktadir(GIMDES, 2011).

Firmanin helal Standartlar1 18 boliimden olusmakta olup, boliim basliklar1 Tablo

3.6’da verilmistir.
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Tablo 3.6: GIMDES Helal Standartlar

GIMDES Helal Standardi1 Boliimleri

13. Yiyecek Hizmeti
Tesislerinin Helal
Sertifikalamas: I¢in Kurallar

7. Helal Et Uriinleri I¢in

1. Girig-Kapsam Sartlar

14. Diger Helal Gidalar Ve
Bilesenler/Tiirevleri i¢in
Gereklilikler

8. Hijyen(Tayyib) ve

2. Helal Denetleme Saghikl Oima

15. Diger Bilesenler Ve

3. Helal Gida Tanim1 9. Helal Sartlara Uyum .. .
Tiirevleri

4. Biyoteknoloji Yontemi

ile Elde Edilen(GDO) 10. Helal Sertifikalamada

Uygunluk Derecesi 16. Mezhep — Sertifika Iliskisi

Gida Ve Igecekler
5. Helal Gida ve - 17. Iptal/Helal Statiiniin Geri
Igeceklerin Kokenleri 11 Hadpertifikalaiyd Alinmasi
6. Helal Kesim 12. Helal Statii Bagvurusu 18. Helal Sertifikalama

Denetimi I¢in Talepler

Kaynak: GIMDES, 2011

b. TSE(Tiirk Standartlar1 Enstitiisii)

TSE(Tirk Standartlar1 Enstitiisii), 4 Temmuz 2011 tarihinde Helal Gida
Belgelendirmesine baslamistir. TSE nin Helal Gida Belgelendirmesine baglamasiyla
hem 6zel hem de Devlet nezdinde helal sertifikalandirmanin boyutu daha da 6nemli
bir hale gelmistir. TSE, Helal Gida Belgelendirmesinde Diyanet Isleri Bagkanli1 ile
isbirligi igerisinde c¢aligmaktadir. Islam Ulkeleri Standardizasyon ve Metroloji
Enstitiisii (SMIIC) tarafindan yayimlanan Helal Gida Standartlari, 14.07.2011 tarihinde
yapilan Teknik Kurul Toplantisinda Ingilizce dilinde Adapte Tiirk Standardi olarak
kabul edilerek millilestirmistir. Adapte edilen bu standartlarin Tiirk Standardi olarak
kabulii esnasinda TSE tarafindan baska herhangi bir degisiklik yapilmadigi
bildirilmistir. Bu dogrultuda TSE Helal Belgelendirmesini TS OIC/SMIIC 1: 2011
Helal Gida Genel Kilavuzu Standardi ile baslamistir. Ilgili standardim ikinci revizesi

2019 yilinda yayinlanmistir. Gilinlimiizde helal sertifikalandirma yapilirken TS
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OIC/SMIIC 1/Eylil 2019 Helal Gida Genel Kilavuz Standardi baz alinmaktadir
(Simsek, 2013; TSE, 2021).

TSE, sertifikanin admi1 helal uygunluk belgesi olarak nitelendirmekte olup,
sertifikalandirma standartlarinda gida giivenligi, tiiketici haklari, hayvan haklar1 ve
refahi, gida hijyen ve sanitasyonu, ambalaj ve etiketleme gibi konular yer almaktadir.
Basvurular web sayfasi (www.tse.org.tr) lizerinden bagvuru formu doldurarak
yapilabilmektedir. Bagvurunun uygun bulunmasi durumunda TSE ve Diyanetten 2
uzman teknik inceleme igin liretim sahasina denctime gitmektedir. Denetimde TS
OIC/SMIIC 1 Helal Gida Genel Kilavuzu Standardi baz alimaktadir. Uriiniin ait
oldugu tiriin grubu Helal Gida Belgelendirme foyii ve inceleme raporuna gore
denetimler gerceklestirilmektedir. ilgili iiriinden alinan numuneler, igerik bilgileri ve
mevzuata uygunluk kriterleri de degerlendirilerek rapor hazirlanmaktadir. Ardindan
bu rapor iclerinde Diyanet Isleri Baskanligindan en az 1 iiyenin bulundugu 5 kisiden
olusan Helal Belgelendirme Komitesi’ne Oneri niteliginde sunulmaktadir. Helal
belgelendirme karar1 ise komisyon tarafindan verilmektedir. Komisyon ¢alismalarinda
oy birligi esas alinmaktadir. Ancak Diyanet Isleri Baskanhigi mensubu iiyenin
katilmamast durumunda hicbir karar alinmadigi ifade edilmektedir. Bu islemler
sonunda onaylanan firma ile s6zlesme imzalanarak 1 yillik sertifika, ardindan en ¢ok
tic yila kadar helal uygunluk belgesi verilebilmektedir. Belge verildikten sonra yilda
en az 1 kez habersiz ara denetim yapilmaktadir. Ara denetimlerde s6zlesme kurallarina
uygun olmayan bir durum tespitinde TSE helal belgesi iptal edilmektedir (Standart
Ekonomi ve Teknik Dergi, 2016; TSE, 2021).

TSE tarafindan helal sertifikali firmalara kurumun internet adresi(www.tse.org.tr)
tizerinden ulagilabilmektedir. Bununla birlikte helal iiriin kapsamina ve iiretici firma
detaylarina ulasim saglanabilmektedir. TSE helal uygunluk belgesine ilk bagvuru 2011
yilt Temmuz ayinda Ayta¢ Gida tarafindan yapilmistir. Aytag, TSE tarafindan kirmizi
ve beyaz et iiretiminin Islami kurallara uygun olarak yapildigini gosteren 'Helal Et'

belgesini alan ilk tesis iinvanina sahip olmustur (Anonim, 2011).

TSE helal sertifikalarin1 yayinlandig: site incelendiginde helal sorgulama altinda farkli
sektorel ayrim yapildigr goriilmektedir. Ancak sertifika iptal durumlar ile ilgili 6zel
bir sekme bulunmamaktadir. Detayli arama kisminda yapilan inceleme ile s6zlesmesi
feshedilen tiim kurumlara ulagsmak miimkiindiir. Ancak bu kisimda da ilgili kurulusun
tim verdigi sertifika tiirlerinin olmasi nedeniyle sertifikasi iptal edilen firmalar

33



bulmak oldukga zordur. Bu asamalar incelenerek yapilan inceleme de 2 tane gida
firmanin durumunda fesih ibaresi bulundugu gézlenmistir. Ancak bu firmalarinda iptal
nedenleri agiklanmamustir. Bu kisim 6zellikle helal belgelendirme agisindan 6nem arz
etmekte olup ulasimin daha kolay saglanmasi ve tiiketicilerin detayli bilgiye
ulasabilmesinin daha dogru oldugu disiiniilmektedir. Tarafimdan TSE kurumuna
helal sertifika iptal edilme nedenleri konusunda resmi bagvuru yapilmis ancak detayli
bilgi edinilememistir. Yapilan yayinlardan anladigimiz kadariyla kurulusun helal
standartlarina uygun olmayan bir tespit olmas1 durumunda helal uygunluk sertifikasi

iptal edilmektedir (Anonim, 2021h).

TSE helal standartlari, gida zincirinin alim, hazirlama, isleme, siniflandirma, elde
etme, ambalajlama, etiketleme, isaretleme, kontrol etme, yiikleme, bosaltma, nakliye,
dagitim, depolama ve servis etme gibi iiriinlin gegtigi her asamada uyulmasi gereken
genel kurallart kapsamaktadir. TSE’nin kullandigi helal standartlar Tablo 3.7°de
verilmistir(TSE, 2012; TSE, 2016; TSE, 2021).

TSE’nin yillara gére vermis oldugu helal sertifika sayist 2012 yilindan itibaren
yayinlanan faaliyet raporlari incelenerek Tablo 3.8’de verilmistir. Belge verilen firma
sayisinin toplam 2908 adet oldugu Tablo 3.8’de goriilmektedir. Ancak verilen

sertifikali tirtinlerin tiir ve say1 bazinda herhangi bir bilgiye ulasilamamustir.

Tablo 3.7: TSE Helal Standartlar:
Standard Kodu Aciklama

Helal Gida Genel Kilavuzu (CODEX, ISO 22000, ISO 22005 vb. atiflart ve

TS OIC/SMIC 1 Islami Fikih Kurallar1)

Helal Belgelendirmesi Yapan Kuruluslar i¢in Kilavuz (ISO/IEC 17020,
TS OIC/SMIIC 2 ISO/IEC 17021, ISO/IEC 17025, ISO/TS 22003 vb. atiflar1 ve Islami Fikih
Kurallart)

Helal Belgelendirme Kuruluglarini Akredite Eden Akreditasyon Kurulusu

TS OIC/SMIIC 3 Kilavuzu i¢in Kilavuz (ISO/IEC 17011 vb. atiflar1 ve Islami Fikih Kurallari

TS: Tiirk Standartlari, OIC: Islam Isbirligi Teskilati, SMIIC: Islam Ulkeleri Standardizasyon ve Metroloji
Enstitiisii, 1ISO: Uluslararas: Standartlar Teskilati, IEC: Uluslararasi Elektroteknik Komisyonu

Kaynak: TSE, 2016.
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Tablo 3.8: TSE Helal Belgeli Firma Sayis1

Belgelenen

Yil Firn?a Sayis1 NEYITELS

2012 52 Firma TSE,2012(ekonomi dergisi)

2014 136 Firma Koseoglu, 2014(Mevlana Kalkinma Ajansi)

2015 337 Firma TSE, 2016 (faaliyet raporu)

2016 390 Firma TSE, 2017 (faaliyet raporu)

2017 439 Firma TSE, 2018 (faaliyet raporu)

2018 487 Firma TSE, 2019 (faaliyet raporu)

2019 503 Firma TSE,2020 (faaliyet raporu)

2020 564 Firma TSE,2021 (faaliyet raporu)
Toplam 2908 Firma

Kaynak: TSE, 2021.

TS OIC/SMIIC 1 kapsaminda iiretimde girdilerin kaynaginin tanimlanmasi, tesisin
uygunlugu, liretim donanimi, yasal diizenlemeler, gida giivenligi yonetim sistemi ve
gereklilikleri (hijyen, kalite kontrol dokiimanlarmin yeterliligi, personel, deney

kabiliyeti, deney ekipmanlari vb.) gibi 6zellikler aranmaktadir(Anonim 2018b).

TSE’nin baz aldigit TS OIC/SMIIC 1: 2019 Helal Gida I¢in Genel Gereklilikler

standardi1 13 boliimden olusmakta olup, boliim bagliklar: Tablo 3.9°da verilmistir.

Tablo 3.9: TS OIC/SMIIC 1:2019 Helal Standard: Boliimleri

TS OIC/SMIIC 1:2019 Helal Standardi Boliimleri

Onsoz, Giris 6. Gida Isleme 12. Piyasaya Arz

7. Makineler, Arag Geregler

ve Uretim Hatlart 13. Yasal Gereklilikler

1. Kapsam

8. Depolama, Teshir, Sunum Ek A(Elektrikle sersemletme i¢in

2. Baglayier Atflar ve Tagima kilavuz parametreler)

Ek B(Islami Kurallara gore temizlik
yontemi, Toprak ile ilgili sartlar, Su
ile ilgili sartlar)

9. Hijyen, Sanitasyon ve Gida

3. Terimler ve Tanimlar . o
Giivenligi

4. Gida Uriinleri/Hizmetleri
(farkli gida sektorleri i¢in
gereklilikler belirtilir)

10. Gegerli Kilma ve

Dogrulama Ek C(Mekanik kesim)

11. Tamimlama ve

3. Gereklilikler izlenebilirlik

Kaynaklar

Kaynak: TSE, 2019
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c. HEDEM(Helal Gida Denetim ve Sertifikalandirma Merkezi)

HEDEM(Helal Gida Denetim ve Sertifikalandirma Merkezi), Istanbul’da 2010 y1linda
tim insanlara, Ozellikle Miislimanlara inanglar1 dogrultusunda hizmet etmek
maksadiyla kurulmustur. Uluslararas1 Helal Entegrasyon Birligi(IHI) nin {iyesidir.

HEDEM’de 3 kurul bulunmaktadir:
e Denetim ve sertifikalandirma yapan denetim kurulu,

e Bilim ve teknoloji yiiksek kurulu,

e ilahiyat ve fikih yiiksek kurulu (Alig, 2019).

Sertifika alacak triinler; Gida Kodeksi, Hijyen kurallar1 ve Helal Gida Denetim
standartlarina uygunluguna gore denetlemektedir. Bazi iiretimler Gida Kodeksi ve
hijyenik sartlara uygun olabildigi halde, Helal Denetim sartlarini igermedigi icin helal
sertifikalandirma yapilamamaktadir. HEDEM Helal Gida Standartlar internet sitesi
lizerinden bilgiler alinarak Tablo 3.10°da verilmistir. HEDEM, internet sitesi
tizerinden basvuru alabilmekte ve 24 saat denetim sartini kabul eden firmalara sertifika

vermektedir (Anonim, 2018a).

Tablo 3.10: HEDEM Helal Gida Standartlar:

Standart No Tiirii Standart No Tiirii
HGET-1000 ELVeEL | 11GKSY-8000 |  Kati ve Stvi Yaglar
Urlinleri
Kiimes
HGKU-2000 Hayvanlar HGSI-9000 Sivi Igecekler
Uriinleri
HGSE-3000 | SePZEVEMeWVe | yoapn q3000 | - Cenetigi Degismis
Urtinleri Urtinler
HGSU-4000 Sutve SUt | HGORG-14000 Organik Gidalar
Urlinleri
Deniz o
HGDE-5000 Uriinleri(Ciftlik) HGTOY-16000 | Tohum ve Yem Uriinleri
HGTU-6000 Tarim Uriinleri HGAK-17000 Ambalaj ve Kutu Malz.
HGSE-7000 | SekerveSekerli [y imm 19000 ithalat Uriinleri
Gidalar

Kaynak: HEDEM, 2018.
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d. Diinya Helal Birligi

Diinya Helal Birligi, Islam diinyasinda iiretilen iiriin ve hizmetlerin tek bir isaretle veya
taninmis isaretlerle, ikinci bir denetime tabi tutulmadan serbest dolasmasini saglamak
amaciyla bir grup akademisyen tarafindan 2010 yilinda kurulan bir sivil toplum
kurulusudur. Helal belgelendirmede SMIIC standartlarini kullanmaktadir. (Anonim,
2017D).

Avrupa’da bir¢cok belgelendirme yapan kurulus firma ve kisiler bulunmakta, fakat
girdilerin kontrolii, yapilan uygulamalar ve alinan kararlar yetersiz ve ¢ogu zamanda
yanlig yapilmakta oldugu bu nedenle Diinya Helal Birligi Avrupa Koordinatorliigi
olusturdugu ve burada da ¢alismalarini siirdiirdiigli ifade edilmektedir (Malhatun,

2019).

e. HELALDER(Saglik, Giivenlik ve Helal Dernegi)

HELALDER(Saglik, Giivenlik ve Helal Dernegi), Konya’da 2010 yilinda kurulan bir
dernektir. Uluslararasi Helal Entegrasyon Birligi (IHI) ve Bat1 Afrika islam Ekonomik
Formu (WAIEF) tiyesidir. Belgelendirme denetimleri yapmamaktadir. Helal denetim
faaliyetlerini izledigi ve kontrol ederek yetki verdigi uluslararas: akredite kuruluglar
vasitasi ile yapmaktadir. HELALDER; Gida giivenligi konusunda Uluslararas1 kabul
goren ISO 22000-Gida Giivenligi Ydnetim Sistemi standardini ve sistemini temel alan
Helal22-Helal Gida Yo6netim sisteminin standardini ve sistemini olusturmustur. Bu
standardin uygulama yetkisini ise; ISO 22000 standardin da uluslararas1 kurumlardan
akredite olmus belgelendirme kuruluslarina vermistir. Bu kuruluslar arasinda; Artibel,
BBS, Lloyd's Register, CTR, Proks, Naviga, Rina, SQ Mart ve Bureau Veritas olmak
lizere toplam sayilar1 sekizi asan belgelendirme kuruluslarina yetki vermistir. Ayni
zamanda Helal belgelendirmesi yapacak denet¢ilerin, akreditasyon yetkinlik onaylar
disinda kendi onayindan da gegmesini sart kogsmaktadir. Farkli gida giivenligi yonetim
sistemlerinin profesyonel gida denetcileri, HELAL22 bas denetci gecis egitimlerini

alarak Helal22 standardi dogrultusunda denetimler yapmaktadirlar.

Yapilacak tiim calismalarda HELALDER tarafindan olusturulan Islami konular
yiiriitme kuruluna danisilip bilgi alinarak hareket tarzi ve temel diisturlar belirlenecegi,

cogu zaman da onay (fetva) alimldigr ifade edilmektedir. Firma web sitesinde
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(www.helalder.org.tr) helal belgelendirme yapabilmesi i¢in onay verdigi kuruluslarin

isimlerini agiklamaktadir (Celik, 2019; Anonim, 2017d).

2019 yilinda firma yetkilileri ile yapilan gériismede 500°e yakin firmanin helal belgesi
icin bagvuru yaptiklarin1 bunlarda 170 kadarina sertifika verebildikleri, HELAL 22
standard1 sertifika alan firmalar disinda kimse ile paylasilamadig ifade edilmistir

(Anonim, 2019c).

Helal Standartlar1 kapsaminda belirli sartlarin saglanmasi kosuluyla makineli kesime
onay vermekte ve alkoliin kozmetik sektdriinde kullanilmasini uygun goérmektedir.
Ancak kozmetikte kullanilacak alkol miktari i¢in Saglik Bakanligi’nin verdigi
maksimum deger kabul edilmektedir. Internet sitesi iizerinden yapilan incelemede yurt
icinden 45 civarinda yurt disindan ise 5 adet firmaya helal sertifikas1 verdiklerini
yaymlamiglardir. Aymi site igerisinde sertifikast iptal edilen kuruluslar ve iptal

nedenleri de yazilmaktadir (Anonim, 2017¢).

f. KASCERT(Uluslararas: Sertifikasyon Gozetim Teknik Kontrol Hizmetleri
Ltd. Sti.)

KASCERT(Uluslararast Sertifikasyon Gozetim Teknik Kontrol Hizmetleri Ltd. $ti.),
2000 yilinda helal disinda farkli alanlarda sertifikalandirma yapmaya baslayan bir
kurulustur. 2004 yilinda KAS adi ile faaliyete baslamis ve 2007 yilinda
kesimhanelerde helal belgesi vermeye baslamigtir. 2010 yilindan itibaren ise
Tiirkiye’de JAKIM tarafindan GIMDES disinda taniman tek helal sertifikalandirma
kurumu olmay basaran Merkezi izmir’de olan bir firmadir. Ayrica KASCERT in
MUIS (Singapur) ve CICOT (Tayland) tarafindan da akredite oldugu bilinmektedir.
2016 yili: 20 yeni firma, 2017 yili: 21 yeni firma, 2018 yili: 33 yeni firmanin helal
belgelendirmesini gergeklestirmis, 2018 itibariyle 200-300 aras1 firmaya helal sertifika
verildigi bildirilmistir. Sertifika gecerlilik siiresi denetim tarihinde itibaren 1 yil olup,
2 denetim aras1 1 yil siireyl asamaz ve ara denetimler haberli habersiz yapilmaktadir

(Anonim, 2019b).
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g. 1SQ

Firma 2007 yilinda kurulmus olup, farkl: sertifikalandirma sistemleri(ISO 9001, ISO
14001, ISO 22 000, Vegan vb.) ile ilgili sertifikalandirmalarda yapmaktadir. ISQ
Malezya standartlarini, MS 1500 standartlarini, OIC/SMIIC 1 yonetmeliklerini ve
HACCP hijyen-sanitasyon kriterlerini uyguladigini bildirmektedir. 2007-2019
yillarinda ISQ’ ya yapilan 1.250 adet bagvuru alinmis ancak sadece 415 civarinda bir
belgelendirme bagvurusu onaylanmistir. Buradan da anlasilacagi tizere, helal

standartlarina uygulayabilmek hassasiyet istemektedir (Anonim, 2021a).

h. SZUTEST

SZUTEST, 2005 yilinda istanbul’ da kurulmustur. SZU Cek Cumbhuriyeti’nin 15
Direktifte onaylanmig kurulusu olan Strojirensky Zkusebni Ustav s.p.’nin tam ve tek
yetkili temsilcisi olarak faaliyete gecmistir. 2007 yilindan itibaren kendi akreditasyon
ve notifikasyonlarma sahip olmaya baslamistir. SZUTEST Laboratuvarlar1 Tiirk
Akreditasyon Kurumu (TURKAK) ve International Accreditation Services(IAS)
tarafindan akredite edilmistir (Anonim, 2021b). Farkl: sertifikalandirma sistemleri ile
ilgili belgelendirme hizmeti vermektedir. SZUTEST Helal Belgelendirme alaninda
20.11.2020 tarihinde Helal Akreditasyon Kurumu (HAK) tarafindan akredite
edilmistir (Anonim, 2021c).

SZUTEST Akreditasyon Kurumu rehberleri ve OIC/SMIIC standartlar1 ¢ergevesinde
Islami hassasiyetle, adil, tarafsiz, bagimsiz ve diiriist bir sekilde gerceklestirecegini
ifade etmektedir. Helal belgelendirme genel sartlar dokiimaninda helal
sertifikalandirma  detaylarma www.szutest.com.tr  sitesi ilizerinden ulasim
saglanabilmektedir. Ara kontrol sikligini firmalarin risk durumlarina gore tanimlamis

olup gerekli bilgiler Tablo 3.11°de verilmistir.

SMIIC standartlar1 ¢ercevesinde belirlenen denetim sikliklar1 en fazla yilda 2 defa
olarak belirlenirken bu durum GIMDES Helal standartlarina gére yilda minimum 2
defadan baslayarak girdi ve iiretim ¢esitliligine gore ayda 1 e kadar ¢iktigi ifade
edilmektedir(GIMDES,2011).
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Tablo 3.11: SZUTEST Ara Kontrol Durumu

Ara
Karmagikhik " - Kontrol
Sinifi Is Sektori Sikhigi
Baska yerde siniflandirilmamis kimyasallar, farmasétik tiriinler,
Cok Yiiksek islenmis et iirtinleri, genetigi degistirilmis tiriinleri, gida katki 6 ayda 1

maddeleri, biyokiiltiirler, kozmetik iiriinler, islem yardimcilari,
mikroorganizmalar
Kesimhane ve tavukguluk, peynir iiriinleri, biskiivi ¢esitleri, yag,

Yiiksek icecekler, oteller, restoranlar, besleme takviyeleri, temizlik 6 ayda 1
maddeleri, ambalajlama malzemeleri, tekstil iiriinleri, Islami finans
Siit Girlinleri, balik dirtinleri, yumurta {irinleri, aricilik baharatlar,
bahge iiriinleri, korunmus meyveler, korunmus bitkiler, konserve
Orta iiriinler, makarna, seker, hayvan yemi, balik yemi, su tedarigi, 12 aydal

iriinlerin gelistirilmesi, siire¢ ve ekipman, veterinerlik hizmetleri,
stire¢ ekipmani, otomatlar, deri {irlinleri
Balik, yumurta {iretimi, siit iiretimi, balik¢ilik, avcilik, tuzakta
yakalama, meyveler, sebzeler, tahil, taze meyve ve taze meyve 12 ayda 1
sular1, igme suyu, tuz, perakende satis magazalari, diikkanlar,
toptan saticilar, nakliye ve depolama

Diisiik

Notl: Bir kurulusun ayni iiretim yerlerinde farkli {iriin gruplarindan belge sahibi olmasi1 durumunda gézetim
siklig1 en yiiksek risk durumu dikkate alinarak belirlenir.

Not2: Yukaridaki tabloda yer almakta olan iiriin gruplarinin ait olduklari risk smiflari TS OIC /SMIIC 2
standardi esas alinarak belirlenmistir.

Kaynak: SZUTEST, 2021

3.3. Helal Gida Sertifikalandirma Asamalari

Helal sertifikalandirma asamalar1 mevcut ortak kabul goren tek bir standardin
olmamasi nedeniyle sertifikalandirma islemi gergeklestiren ve helal sertifikalandirma
standartlarina ulasilan GIMDES ve TSE Kurum Standartlari incelenmistir. Bu
baglamda helal gida sertifikalandirma asamalari; basvuru siireci, denetim siireci ve

helal yonetim sisteminin kurulmasi bagliklari altinda asagida 6zetlenmistir:

3.3.1. Basvuru Siireci

Basvuru siirecinde bagvuru, basvuru formunun doldurulmasi, 6n kabul, kurul onayz,

sozlesme ve ticret kisimlart ile ilgili siiregler 6zetlenmistir.
a. Kurulusa Basvurma ve Basvuru Formunun Doldurulmasi
Helal gida sertifikas1 almak isteyen iireticiler, internetin ¢ok yaygin kullanilmasina

bagli olarak, internet {izerinden basit bir sekilde sertifika almak istedikleri kurumlarin
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ana sayfalarindan bagvurularint yapabilmektedirler. Basvuru formlart kurumlar
arasinda degisiklik gosterse de genel olarak, lireticilerin trettikleri iirlinleri, isletme
bliytikliiklerini, tiretim kapasitelerini, girdi ¢esitlerini ve iiretim prosesi gibi bilgileri
talep etmektedirler. Burada karsilasilan en biiyiik farklilik girdilerin tedarik¢iden
ziyade ireticilerinin, girdinin kaynagi ile birlikte talep edilmesi ve iiriinlerin icerik
bilgilerinin sorgulanmasidir. Diger kalite sistemlerinde bagvuru asamasinda HACCP
plani, iirlin gruplar talep edilirken, Helal Sertifikalandirma sistemlerinde bu bilgiler
haricinde sektore Ozgii gereklilikler dikkate alinarak {iriin igerisinde kullanilan
renklendirici tiirleri, aroma tiirleri, koruyucu tiirleri, kesim yapacak kasap isimleri,
kullanilan maya tiirii gibi spesifik bilgiler talep edilmektedir. Bu bilgiler helal
sertifikalandirma sistemi agisindan 6nemli bir gereklilik olarak goriilmektedir. Gida
firmalar1 mevcut kalite sistemlerinde bu tarz bilgileri vermeye aligkin degildirler.
Bircok kurulusta tedarikgisini degerlendirmesi kalite sistemleri geregi yeterli
gordiglinden, iiriiniin iiretici bilgilerini sorgulama ihtiyaci duymamistir. Bir firma eger
basvuru agamasinda sertifikalandirma kurulusunun talep ettigi bilgileri detayli olarak
paylasabilirse firmanin sonraki asamalarda yapmasi gerekenler daha kolay oldugu
bilinmektedir. Girdilerinin tamamin1 paylasmayan, {riin icerigini yanlis aksettiren
firmalar ilerleyen asamalarda ciddi sikintilar ile karsilagabilmektedirler. Firmanin
bagvuru formunda verdigi bilgiler dogrultusunda helal sertifikalandirma siireci

baslamis olmaktadir.

b. On Kabul

Firmalar basvuru formunu doldurduktan sonra helal sertifikalandirma kurulusu
tarafindan degerlendirme yapilir. Bazi durumlarda iiriindeki bazi igerikler(islami
kurallara gore yasak olanlar) sebebiyle helal gida sertifikasi verilmez. Ornegin bir
sarap fabrikasi, domuz kesimhanesi gibi haram {iriin islenen {ireticiler bagvuru
yaptiginda 6n kabul asamasini gegemez. Bagvurusu sertifikalandirma kurulusuna
ulasan firma bagvuru formundaki bilgiler incelenerek sertifikalandirma kuruluna

onaya girer.
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c. Kurul Onay1

Helal gida sertifikalandirma kuruluslarinda bir {iriine sertifika vermek ya da denetimde
cikan bir uygunsuzlugu degerlendirmek icin kurul ya da heyet adi verilen yapilar
vardir. Bu kurullar fikih ve bilim kurulu olmak {iizere 2 tiirdiir. Bu kurullar basvuru
yapan kurulusun girdilerindeki katki maddelerinden, iiretim prosesine, tretim
prosesinden son {iriindeki ciktilara kadar detayli degerlendirme yaparak uygunluk
verir. Kurul onaymdan sonra firmalara s6zlesme gonderilir ve sertifikalandirma ticreti

de bu sozlesme igerisinde belirtilir.

d. Sézlesme ve Ucret

Sézlesme Islam usuliinde akit kavrami ile karsilik bulmaktadir. Sézlesme, hem helal
sertifikalandirma kurumu hem de {iretici firma acisindan Onem arz etmektedir.
Sertifikalandirma yapan kurulus, s6zlesme ile kendi standartlarina uygun iiretimlerin
yapilmasinin onaymi almaktadir. Sozlesme ile kurulus ayni zamanda helal
standartlarin1 agiklamakta ve kurallarina uyulmamasi durumunda yaptirimin
belirterek, kanunen ve dini sorumluluk olarak kendini garantiye almaktadir.
Sozlesmenin icerisinde kag yillik sertifikalandirma yapilacagi, denetimlerin ne sekilde
yapilacagi, helal sertifika kurulusunun logo kullanim sartlari, sertifikalandirma ticreti
gibi 6nemli konular yer almaktadir. Sertifikalandirma {iicretlendirmesi ile ilgili her
firma kendi hizmetleri kapsaminda fiyat belirlemektedir. Buradaki en 6nemli ayrim
noktas1t bu Tlcretin, iiretici firmay1 belgeden uzaklastiracak bir rakam olmamasi
konusudur. Sertifikalandirma ticreti belirlenirken isletmenin iiretim hacminden ziyade
iriin ¢esitliligi ve denetim siklig1 gibi konulari 6n plana alinmasi gerekmektedir.
Bununla birlikte yurt disinda helal sertifikalandirma kurumlarina akreditasyon ya da
taninma saglamak odakli fahig fiyat uygulamasi yapan kurumlarda bulunabildigi
bildirilmektedir (Gedikli, 2019).

Sozlesme ve iicret onaylandiktan sonra helal sertifikalandirma agisindan denetim

stirecine gecilmektedir.
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3.3.2. Denetim Siireci

Helal sertifikalandirma sistemlerinde denetimler haberli ve habersiz olmak iizere iki
kisma ayrilmaktadir. Haberli denetimler ilk, yenileme ve kapsam genisletme
denetimlerini i¢ine almaktadir. Habersiz denetim kismi ise ara denetimlerde giindeme
gelmektedir. Haberli denetimlerin yapilmasindaki ana gereklilik firmada helal denetim
esnasinda kapsamdaki iirlinlerin iiretim asamalarmin goriilmek istenmesi ve helal
yonetim sistemi dokiimantasyon kontrollerinin yapilabilmesidir. Denetim tiirlerine

gore gerekliliklerin 6zeti asagida agiklanmistir:

a. Ilk denetim

IIk denetimler firmanmn alt yapisindan baslayarak, iiretim tesisleri, {iriin iiretim
asamalar1, irettigi {irlin gruplari, markalari, temizlik sistemleri, personel yapisi,
depolar, sosyal alanlar, firmada mescit bulunmasi1 gibi konularda gézlem noktasidir.
Helal sertifikalandirma ¢aligmalarinda ilk denetimler haberli yapilmaktadir. Clinkii bu
denetimlerde firmada bircok belge ve dokiiman incelemesi gerekmektedir. Firmada
bulunan girdilerin faturalari, katki1 maddeleri, MSDS raporlari, temizlik kimyasallar

ve planlari belirli 6rneklemler yapilarak goriilmekte ve incelenmektedir.

Firmada ¢alisan personellere yonelik helal gida egitimi ilk denetim asamasinda en
fazla katilim saglatilarak helal sertifikalandirma kurulus denetgisi tarafindan
verilmektedir. Bunu tiim helal sertifikalandirma kurumlarmi yapmasi oldukga
onemlidir. Ancak giliniimiizde baz1 firmalarin helal standartlarin1 kendi icerisinde tam
kavrayamadiklar1 ve alaninda yetersiz kisilerin denet¢i ve egitmen olarak kullandiklari

goriilmektedir.

[Ik denetim sonrasi toparlanan bilgi ve belgeler, yazilan uygunsuzluklar helal
sertifikalandirma  merkezlerindeki heyetlere sunularak alinacak aksiyonlar
detaylandirilir. Bu asamada firmada gézlemlenen uygunsuzluk tiiriine gore, tekrar

yerinde denetim istenebilmektedir.

b. Ara, Yenileme ve Kapsam Genisletme Denetimleri

Helal sertifikalandirma sistemlerinde sertifikanin gecerlilik siiresi i¢inde yapilan

denetimlere ara denetim, sertifika kapsamina helal sartlar1 saglayan firmanin tirettigi
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diger iirtin gruplarinin dahil edilebildigi denetimlere kapsam genisletme, sertifika
gecerlilik siiresinden yaklagik 1 ay once gergeklestirilen denetime de yenileme
denetimi adi verilmektedir. Ara denetimler helal sertifikalandirma kurumlarinca
haberli ya da habersiz olarak yapilabilmekte ve yine denetim sayisi sertifika
kurumunun standartlarina gore belirlenebilmektedir. Ara denetimlerin habersiz
yapilmasi daha saglikli ve etkili oldugu sertifikalandirma sistemleri olan her kisi
tarafindan kabul edilen bir gercektir. Bu nedenle helal sertifikalandirmada ara
denetimlerin  habersiz  olarak  gerceklestirilmesinin  daha uygun oldugu
distiniilmektedir. Gergeklestirilen ara denetimler sertifikalandirma kuruluslarinin
standart farkliliklarina ve iretilen {iriin riskine gore 1-12 arasinda degismektedir.
Bununla birlikte ara denetim sayis1 da girdi miktarina ve {irlin riskine gore
belirlenmelidir. Ornegin yemekhane gibi ¢ok girdili, kesimhane gibi helallik agisindan
hassas yerlerde denetim siklig1 yilda min. 2 ve iizeri, isletmenin ¢aligsma saatlerine gore
farkli saatlerde gergeklestirilecek seklinde planlanmalidir. Ara denetimlerdeki en
onemli noktalardan bir tanesi de denetime gidilen firmanin denetgileri kisa siire
icerisinde iiretim alanma almasidir. Ara denetimlerde, Ozellikle sahada ilk denetim
esnasinda tespit edilen uygunsuzluklar ve girdiler dahil olmak iizere yazilan
uygunsuzluklarin giderilme durumu ve mevcut durumdaki katki yardimci
malzemelerin durumu ilgili kontroller saglanmaktadir. Ureticiler habersiz denetimlere
kars1 bir hazirlik yapmadiklar ya da iretim-depo alanlarinda uygunsuzluklarin olmasi
durumunda denetgileri ¢ay-kahve ikramlari ile sahaya girme siirelerini uzatmaya
calismakta oldugu goriilebilmektedir. Bu duruma miisaade edilmeyip 6ncelikle tiretim
sahasina gecmek esastir. Ara denetimin ilk ve yenileme denetiminden farkli yonii ise
evrak detaylarinin Orneklem usuliine gore daha az siirede gergeklestirilmesidir.
Yenileme denetimleri ise ilk denetim ile benzer olarak detayli evrak kontrolii
gerektirmektedir. Denet¢i mutlaka bir Onceki denetimlerde yazilan uygunsuzluk
raporuna, ara denetimdeki uygunsuzluklara ve firmanin verdigi taahhiitlerin
uygulanmasi1 gibi kritik noktalara dikkat ederek denetimi gerceklestirmektedir.
Yenileme denetimlerinde ilk denetimde oldugu gibi helal sertifikalandirma sistemi,
firmanin iirlinlerindeki helallik riskleri, helal sertifikali bir firmaya ve personellerine

diisen gorev ve sorumluluklar hakkinda bilgilendirme yapilmaktadir.

Kapsam genisletme denetimleri ara denetimden farkli olarak evrak ve iretim

goriilmesi odakli haberli gergeklestirilmektedir. Kapsam genisletmeye tabi olacak
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tirtiniin girdileri, proses asamalar1 vb. her bir adim ilk denetim gibi degerlendirmeye

alinir.

c. Sertifika Gegerlilik Siiresi

GIMDES ve TSE Helal standartlarinda ilk sertifikalandirmalarda 1 yil, sonraki yillarda
maksimum 2 yillik sertifika siire uygulamasi mevcuttur. Bu uygulama disinda 3 ve
daha uzun siire verebilen helal sertifikalandirma firmalarinin da oldugu bilinmektedir.
Ilk denetimdeki belge talepleri, uygunsuzluk kapatmalari tamamlanip kurumun
heyetinden onay alindiktan sonra 1 yil, sonraki yillarda 2 yila kadar helal
belgelendirme  siiresi  verilebilmektedir. Helal sertifikalandirma  disindaki
sertifikalandirma kalite sistemlerinden olan BRC, IFS ve Koser birer yillik

sertifikalandirma islemleri gergeklestirmektedirler.

d. Denetim Siireleri

Denetim siiresi firmanin iiriin cesitliligi, iretim sahasinin genisligi, personel sayisi,
girdi cgesitliligi gibi faktorler goz Oniine alinarak helal sertifikalandirma kurulusu
tarafindan belirlenmektedir. Bu siire minimum yarim giinden baslayip ii¢ giine kadar

uzayabilmektedir.

e. Kontrol Listeleri

Denetim yapacak kurulus standart maddeleri dogrultusunda genel ve sektore 6zgi
sorularin i¢inde bulundugu kontrol listelerini kullanabilmektedir. Kontrol
listelerindeki sorular 6zellikle saglikli gida iiretimindeki gerekliliklerden baslayarak,
tirtin girdilerinin tamaminin fiziki kontrolii, helal sertifika uygunluklari, helal kesim
gereklilikleri gibi helal yonetim sistemine 6zgii kavramlarin bulguya doniigebildigi

listeleridir. Kontrol listeleri sertifikalandirma kurumuna gére degismektedir.

f. Denetim Raporu Yazilmasi

Tiim denetim ¢esitlerinden sonra ortak olarak yapilan islem denetim raporunun

yazilmasidir. Denetim raporunda denetim yapilan firmanin adresi, denetim tarihi,
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denetim baglangic ve bitis saatleri, denetim ekibine refakat eden kisi bilgileri, {iriin
cesitleri, gozlemlenen durumlar, kontrol listesindeki sorulara verilen cevaplar ve son
kisimda ise uygunsuzluk raporu kisimlar1 bulunmaktadir. Denetim sonunda tespit
edilen uygunsuzluklar firma vyetkililerine bildirilerek bir niishas1 firmaya
verilmektedir. Uygunsuzluklari kapatma igin siire belirlemesi yapilarak dzellikle iiriin
helalligi etkileyen durum tespitinde sertifikalandirma kurulusu kurullarina
bilgilendirme yapilmaktadir. Ardinda kurulusun ilgili kurul raporu firmaya
iletilmektedir. Kurul raporundan sonra firma aksiyonlarini alir ve uygunsuzluk tiiriine
gore kapatma yapilir. Bu noktada sertifikalandirma kurulusu kapatmayi etkin gérmez
ise  kontrol  denetimi  planlayarak = uygunsuzluk  kapatmasint  yerinde

gozlemleyebilmektedir.

g. Uygunsuzluk Takip, Kontrol Denetimi ve Sertifika Iptali

Helal sertifikalandirma sistemlerinde uygunsuzluklar iki ana kisma ayrilir: Birinci
kisimdaki uygunsuzluklar {iriiniin helallik durumunu riske atabilecek major
uygunsuzluklar ve ikinci kisim uygunsuzluklar ise diizeltilebilen mindr
uygunsuzluklardir. Major uygunsuzluklar helal sertifikalandirma kuruluslarinin
standartlarina gore degisebilmektedir. Major uygunsuzluklar, helal kesim disinda bir
metot kullanmak, domuz ve tirlinlerinin, alkol igerikli bir girdinin kullanimi, helal
sertifika gerektirdigi halde helal sertifikasiz bir girdi kullanmak gibi {iriiniin helallik
durumunu etkileyen 6nemli uygunsuzluk ¢esitleridir. Bu tarz uygunsuzluklar helal

sertifikasinin iptal edilmesi i¢in 6nemli bir sebep olmaktadir.

Mindr uygunsuzluklar ise zaman igerisinde diizeltilebilen ve egitim ya da isletme
yapisinin eksikligi sonucu olusabilen uygunsuzluklardir. Mindr uygunsuzluklar
iriiniin helallik boyutundan ziyade iiretim konforu ya da iglemsel basamaklarda
olusabilmekte, isletmelerin rahatlikla kapatilabildigi uygunsuzluk tiirleridir. Ornegin,
tiretim alaninda tanimsiz kimyasal tespit edilmesi, firmanin depo alaninin direk dis
alana agilmasi, isletme igerisinde giive tespit edilmesi, makinenin detay bdlgelerinde
temizlik eksikligi, kalibrasyon planinin giincel olmamasi vb. uygunsuzluklardir.
Burada dikkat edilmesi gereken 6nemli bir nokta ise mindr uygunsuzluklarin siirekli
tekrar ederek majore doniisme durumudur. Bu durumun engellenmesi igin {iretici

uygunsuzluklarmi takip etmeli, helal sertifikalandirma kurulusu denetgisi de mutlaka
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bir onceki denetim raporunu inceleyerek firmaya yerinde riski anlatabilmeli ve

uygunsuzluk yerinde ¢6ziim Onerisi ile detaylandirabilmelidir.

h. Sertifika Iptali

Helal sertifikalandirma  sistemlerinde sozlesme bir akit niteligindedir.
Sertifikalandirma kurulusunun helal ¢izgisi olarak belirledigi kritik sinirlar bilingli
olarak asilir ise akit islemi bozulur. Sertifikalandirma firmasi bu firma iizerindeki

kefalet sistemini helal sertifikasini iptal etmek suretiyle kaldirir.

Helal sertifikas1 iiriiniin sertifikalandirma kurulusunun standartlart dogrultusunda
Miisliiman tiiketimi i¢in uygun oldugunu ifade eder. Ancak helal sertifikasi iptal edilen
bir kurulusun da higbir hatasi yok algis1 dogru bir yaklagim degildir. Firmalar helal
sertifikalarinin gecerlilik siiresi dolmadan kendi istekleri dogrultusunda sertifika
kurulugunun standartlarin1 kabullenmemesi ya da daha rahat bir kurumdan helal(!)

sertifikas1 almasi, tliketici nezdinde giiven kayiplarina yol agabilmektedir.

3.3.3. Helal Yonetim Sisteminin Kurulmasi

Helal sertifikalandirma sistemi agisindan sistemin siirekliliginin saglanmasi diger
kalite sistemlerinde oldugu gibi bir takim dokiimantasyon ve uygulamalar ile
gerceklestirilmektedir. Firma basvuru siirecinden sonra gerekli dokiiman alt yapisinm
olusturmas1 beklenmektedir. Helal sertifikalandirma sisteminde sistemin siirekliligini
devam ettiren sistemin adi helal giivence sistemi ya da helal yonetim sistemi
kavramlari ile ifade edilmektedir. Bu kapsamda sertifika almak isteyen firma yasal
gereklilikleri saglamasi oOncelikli gereklilik olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Bunun
yaninda bazi helal sertifikalandirma kuruluglart ISO 22000 belgesi gibi bir kalite
yonetim sistemini de 6n gereklilik olarak kurdurmak istemektedirler. Bu boliimde

helal yonetim sistemi gereklilikleri maddeler halinde agiklanmisgtir:

a. Egitim
Helal gida sertifikalandirma sistemlerinde personellere yilda en az bir defa helal gida

egitimi verilmesi talep edilmektedir. Egitim igeriginde helal sertifikalandirma
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sistemine 6zgii kavramlar olan helaller, haramlar, siipheliler, helal giivence sistemi,
personellerin irettikleri iiriinlerin girdilerinde ve yardimci malzemelerinde helal
sistem ac¢isindan gereklilikleri, helal sertifikali bir isletmede personellere diisen gorev
ve sorumluluklar vb. konularin bahsedilmektedir. Bununla birlikte farkli sektorlerdeki
egitimlere sektdre 6zgii konular(helal kesim sartlari, gida katki maddeleri helallik

sartlar1 vb.) dahil edilmektedir.

b. Kapsam Belirlenmesi

Helal gida sertifikalandirma sistemlerinde oncelikle firmanin helal sertifika almak
istedigi irlinler belirlenir. Bu {iriin gruplarina gore helal gereklilikler ve
dokiimantasyon sekillendirilmektedir. Bir firmada iiretilen {irin gruplarindan haram
bir girdi kullanilan bir hat varsa (yurt disinda bu durum cok sik karsilagilan bir durum)
iriinlin islendigi hat, depolandig1 alan, tasindig1 ara¢ helal olmayan iiriinden fiziki
olarak ayrilmalidir. Bunun i¢in gerekli sartlar1 saglamali, bu durumu firma tarafindan
sertifikalandirma kurulusuna kanitlanabilmelidir. Baz1 sertifika veren kuruluslar ayni
tesiste haram bir {iriin isleniyorsa o tiireticiye helal sertifikasini vermemeyi de tercih
edebilmektedir. iki uygulama da kabul edilebilecegi diisiiniilmektedir. Ancak burada
asagidaki noktayi 1y1 anlamak ve ayirmak gerekmektedir. Eger bir katki maddesi hem
helal kapsamdaki iirlin grubunda hem de helal kapsamda olmayan bir iirlinde
kullanilabiliyorsa o katki maddesinin helal sertifikasina sahip olmasi gerekmektedir.
Ciinkii personel kaynakli hatali kullanim olabilmektedir. Dolayist ile siipheye yer
verilmemelidir. Diger rutin iiriin gecislerinde hat temizlikleri, alerjen farkliliklarinda
uygulanacak prosediirler, deponun temizligi, depolarin ve iiretim alanlarinin kapali,
kontrollii olmasi, depolarda tanimsiz iiriin bulundurulmamasi, depoya ilk girenin ilk
cikma sistemi vb. 6n gereklilik programlart diger kalite sistemleri temel gereklikleri,
yasal gereklilikler ve GMP(lyi Uretim Uygulamalar1) kurallari sorgulanmasi
gerekmektedir.

c. Akreditasyon

Akreditasyon, TURKAK tarafindan “‘uygunluk degerlendirme kuruluslarinca
gergeklestirilen calismalarin ve dolayisiyla bu calismalar sonucunda diizenledikleri

uygunluk teyit belgelerinin (deney ve muayene raporlari, kalibrasyon sertifikalari,
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yonetim sistemi belgeleri, tlirlin belgelendirme belgeleri, personel belgelendirme
belgeleri vb.) giivenilirligini ve gegerliligini desteklemek amaciyla olusturulmus bir

kalite altyapis1>’ olarak tanimlanmaktadir (TURKAK, 2021).

Akreditasyon kavraminin Helal sertifikalandirmadaki karsiligini icazet kavrami ile
bulmakta ve Islam kiiltiirii acisindan daha bilinen bir kavram olarak karsimiza
cikmaktadir. Icazet; bir kimseden kurumdan herhangi bir isle ilgili olarak, izin ve
ruhsata delalet eden bir fiil ve hareketin meydana gelmesi olarak ifade edilmektedir.
Icazeti verecek kurumun ya da kisinin icazet verecegi konunun bileni olmasi bir

gerekliliktir(Biiytikozer, 2019).

Helal sertifikalandirma sisteminde akreditasyon islemi iki sekilde olmaktadir. Birincisi
kurumlarin standartlarini karsilastirarak ek bir araci kurum olmadan birbirlerinin
sertifikalarin1 tanimalaridir. Ikincisi ise akredite eden bir kurulusa standartlarmi
denetleterek ilgili kurumun listesine dahil olmaktir. Akreditasyon olarak ifade edilen
konu c¢ogunlukla ikinci kisimda ifade edilendir. Diinyanin farkl: {ilkelerindeki helal
akreditasyon kurumlarinin olusmasindaki ana sikint1 helal sertifikalandirma sisteminin

ortak bir kurum, devlet ya da otorite tarafindan denetime tabi tutulmamasidir.

d. Helal El Kitabinin Olusturulmasi

Helal El Kitab1 firmanin helal siireclerini 6zetleyen sorumluluklar belirten bir kitaptir.
HEK, icerisinde firmanin helal gerekliliklerine uygunluk taahhiidii ve i¢ helal
koordinatérii belirlemesine kadar énemli bircok boliimden olusmaktadir. Ornek olarak
Beyaz Et Kesimhane Helal El Kitabi’nin i¢inde bulunan bagliklar Tablo 3.12°de
verilmistir(GIMDES, 2011).

e. I¢ Helal Koordinator Atanmasi

Ic helal koordinatdr, helal standartlarin firmada uygulanmasindan, denetim
faaliyetlerine eslik etmekten, uygunsuzluklari takip etmekten sorumlu olan kisidir. Bu
kisi Miisliiman olmas1 6n sarttir. Helal sertifikalandirma sistemine 6zgii bir kavram
olan i¢ helal koordinator kavrami, diger kalite yonetim sistemlerindeki kalite yonetim

temsilcisi ile benzerlik(mesleki deneyim, oOgrenim durumu, gida giivenligi
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gerekliliklerini bilmesi vb.) gostermektedir. Miisliman olmayan bir kisi helal

koordinator olarak atanamaz.

Tablo 3.12: Beyaz Et Kesimhane Helal El Kitab1 Boliimleri

B(;\}l;m Boliim Adi icerdigi Alt Baghklar
I Sirket Profili Firmaya ait genel bllgller(a(i/li)l.;rettlgl iiriinler, iiretim tonaji
- Firmanin helal sartlara uygun iiretim yapacagina dair
1. Helal Prensibi taahhiit, liretilen markalar, fason iiretim bilgisi
1. Helal Kilavuz Helal Yonetim Kilavuzuna atif yapilir
V. Helgli;:rﬁietlm Helal i¢ koordinatdr bilgisi ve yetki sorumluluklar belirtilir.
v Standart Calisma Uretim, satin alma béliimlerinin gérev ve sorumluluklar,
' Prosediirleri temizlik ve depolama sartlar1 bildirilir.
- . Sektore Ozgii Proses basamaklarindaki helallik riskleri ve
Haramin Onemli i o
onleme-kayit gibi detaylar agiklanir(Hammadde kabul,
VI. Noktalarinin .. <
. . elektrosok, kesme, tiiy 1slatma, yolma, yikama, sogutma,
Belirlenmesi
paketleme, depolama vb.)
VII. Teknik Referanslar Helal sertifikasi kabul edilen kurulus listesi verilir.
VIII. Logo Kullan} m Firma Helal logosunun kullanim sartlar1 verilmektedir.
Sartnamesi
IX. Belgel‘endl'rme Talep edilen formlar bildirilmektedir.
Sistemi ve Idare
Hammadde haram kritik listesi ve haramin 6nemli
HGS Uygulamasinda . .. - . .
X. " & . noktalariin tanimlanmasi ile yapilacak onleyici faaliyetlerin
Onleyici Faaliyetler st
olusturulmasi gerekliligi vurgulanir.
Insan Kaynaklarmin
Xl Egitimi ve Egitim gerekliligi ve sartlar1 aktarilir
Sosyallesmesi
X1 Yonetimi Gozden YGG toplantisindan helal standartlar ile ilgili konular
' Gegirme aktarilmasi gereklilikleri bildirilir.
Xl Takip ve Firmada yapilan toplantilarin, alinan kararlarin kayit altina
' Degerlendirme alinmasi konularini igerir
XIV. Ekler Uriin spektleri, akis semalazld%llﬁl ek dokiiman talepleri ifade

Kaynak: GIMDES, 2021

f. Satin Alma Sistemi

Helal sertifikali isletmelerde satin alma birimi 6zellikle helal gereklilikler konusunda
rutin satin alma proseslerine ek olarak girdi ¢esitliliklerine gore helal sertifikasi talep
edilen iirlinlerden helal sertifikali tiriinlerin alim iglemini yapmaktadir. Siipheli ya da
haram riski bulunan girdi, yardimc1 malzemeler, katki maddeleri, ambalaj malzemesi
vb. tiim ihtiyaglar gerekliliklerine uygun olarak temin edilir. Bu durum saglandig

takdirde triinlerde stiphelilik ya da sertifika iptaline kadar giden hatali prosesler de
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engellenmis olur. Uriin satin alma islemi yapilip firmaya ulastiginda rutin yasal ve gida
giivenligi kurallar1 gerekliliklerine ek olarak helal sertifika kapsaminda olan girdinin
marka, liretim tarihi gibi bilgileri fiziki olarak kontrolii ve onay1 gerekmektedir. Helal

sertifika kapsaminda olmayan marka ve triinlerin isletmeye girisi engellenmelidir.

g. Temizlik Gereklilikleri

Helal sertifikalandirma sisteminde temizlik sadece mikrobiyal olarak kirlerin
ortamdan  uzaklastirilmas1  olarak diisiinlilmemektedir.  Kirlerin  ortamdan
uzaklastirilmasi icin kullanilacak kimyasallarm Islam dini acisindan izin verilmeyen
haram bir kaynaktan elde edilmesi ya da insan sagligina ¢ok ciddi olumsuzluk verecek
nitelikte olan malzemelerden hazirlanmamis olmasi gerekmektedir (TSE, 2019;
GIMDES, 2011). Ornegin isletme girisindeki el dezenfektaninin el ve yiizey tahris
edici kimyasal maddeleri icermemesi ve Islam dini agisindan haram girdiden elde
edilmemis olmasi talep edilmektedir. Bu nedenle isletme de temizlik sisteminde
kullanilan kimyasal maddelerin MSDS bilgileri detayli olarak incelenmekte,
iceriginde haram girdilerin bulunmadig1 tespit edildikten sonra kullanilmasina
miisaade edilmektedir. Temizlik kimyasallar1 da helal sertifika gerekliligi olan bir girdi

tird olarak kabul edilmektedir.

h. Uriin Tanimlari

Helal sertifikalandirma sisteminde iirlin tanimlari igerisinde her bir girdi, katki ve
yardimci1 girdinin mevcut kalite sistemleri gereklilikleri haricinde elde edildigi
kaynagin Islami agidan uygun oldugunun belirtilmesi énem arz etmektedir. Bir
girdinin kaynaginin bitkisel, hayvansal ya da mikrobiyal kokenli olmasi helal
sertifikalandirma  standartlarna  gére  farkli  gereklilikleri ~ beraberinde

getirebilmektedir.

i. Tehlike Analizleri-Helal Kontrol Noktalari

Helal sertifikalandirma acisindan tehlike analizleri haram riski parametre olarak
eklenerek ve karar agacindaki sorulara ek sorular eklenerek yapilmaktadir. Karar

agacindaki sorular girdi asamasindaki hammaddenin bitkisel/hayvansal/mikrobiyal
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kaynakl1 bir bilesen olmasina gore farkli helal kontrol noktalar1 belirlenebilmektedir.
Son tirlinde tespit edilen ya da edilmeyen tiim girdi ve yardimc1 malzemeler mutlaka
helal risk degerlendirmesi kapsamma girmektedir. Uretici firmalarin bu bilgileri
sertifikalandirma kurulusu ile paylagsmasi beklenmektedir. Proses asamasinda ise giren
islem yardimcilari, katkilar, enzimler dahil olmak {izere tiim giris ve proses kismi alkol
ile muamele, kullanilan katkilarin saglik a¢isindan olusturuldugu risk ve bunun
kontrolii gibi helal kontrol noktalarinin degerlendirilmesi beklenmektedir. Son {iriin
kisminda ise {iriiniin yasal sartlara uyumu ve konulacagi ambalaj ve muhataza teknigi
de dahil olmak iizere sistematik olarak degerlendirmesi yapilmaktadir. Helal yonetim
sistemi agisindan helallik riskleri ve kontrol noktalar1 sektdr bazli degisebilmektedir.

(Bu konu 4. Boéliimde detaylandirilmistir).

J.  Akis Semalarmin Olusturulmasi

Akis semast helal gida sertifikalandirma sistemi i¢in en 6nemli noktalardan bir
tanesidir. Islem asamasinda giren iiriin diginda, isleme giren tiim katki ve yardimci
malzemelerin de gosteriliyor olmasi gerekmektedir. Burada diger kalite sistemlerinden
farkl1 olarak akis semasi iizerinde, KKN(Kritik Kontrol Noktas1), OOGP(Operasyonel
On Gereklilik Noktas1) haricinde helal kontrol noktalarmin belirtilmesi gerekmektedir.
Bazi firmalar kullandiklar1 katki ve yardimer maddeleri gizli tutabilmektedir. Burada
yapilan habersiz denetimin ve talep edilen analizlerin 6nemi ortaya ¢cikmaktadir. Boyle
durumlarda sertifika iptaline kadar giden, firmaya olan giiveni kaybettiren riskli

durumlar ile karsilasilabilmektedir.

k. Uriin Analizleri

Helal sertifikalandirma sistemi agisindan iriin analizleri degerlendirildiginde
analizlerle tespit edilebilen ve analizlerle tespiti miimkiin olmayan helal kriterlerden
bahsetmek miimkiindiir. Analizlerle tespit edilebilen analiz tiirlerine; fiziksel,
kimyasal, mikrobiyolojik, kalinti, tiir tayin ve bilesim tespit analizleri 6rnek verilebilir.
Bu tiir analizler yasal ve miisteri gereklilikleri kapsaminda firmalar tarafindan
yaptirilmakta ve diger kalite sistemleri bu analiz sonuglarin1 gérmektedir. Fakat
mevcut sistemlerde bazi resmi kontroller disinda numune alma islemi ve analize tabi

tutma islemi yapilmamaktadir. Helal sertifikalandirma kuruluslar1 iirtinlerden
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orneklem yaparak numune alir ve firmadan bagimsiz olarak analiz yaptirir ve
sonuglarmi heyetleri ile standartlar1 kapsaminda degerlendirir. Ornegin GIMDES
tarafindan 2018 yilinda yapilan agiklamada 246 firmanin 429 adet {iriiniinde 997
laboratuvar analizi yaptirildigi ifade edilmistir. Bu analizler arasinda: ‘Susam Yagi,
Aflatoksin, Agir Metaller, Bal Analizleri (C4 Bal Saflik Analizi, Seker Bilesenleri
Analizi, Prolin Analizi, HMF, Elektriksel iletkenlik), Benzoat, Bitkisel Yag Aranmast,
Brix, Pekmez Analizleri (C13, HMF), Domuz ve Sigir DNA’s1 Aranmasi, Etil Alkol
Aranmasi, GDO, Jelatin Aranmasi, Kanatli Eti Aranmasi, Melamin, Metabisiilfit,
Kiikiirtdioksit, Migrasyon, Mikrobiyolojik Analizler, Natamisin, Nisasta Aranmasi,
Nitrit-Nitrat, Patulin, Pestisit Aranmasi, Sentetik Renklendirici, Sterol Komposizyonu,
Ugucu Yag Aranmasi, Yag Asitleri Kompozisyonu, BPA Tayini, Su Analizleri (Koku,
Tat, Renk, Bulaniklik, ph, Aliiminyum, Demir, Iletkenlik, Amonyum, Nitrit, Koliform,
E-coli, Enterokok ve Fekal Streptokok), Okratoksin ve Kafein Aranmasi’ gibi
analizler bulunmaktadir (Biiyiikdzer, 2018).

Uriin analizleri ayn1 zamanda helal sertifikali olmayan iiriinlerdeki riskleri tespit ve
degerlendirme icinde biiyik oOnem arz etmektedir. Helal sertifikalandirma

kurumlarinin trtinler i¢erisindeki riskleri gérmesine de katki saglamaktadir.

Analizler ile tespit edilemeyen helal kriterler, helal sertifikalandirma sistemi agisindan
degerlendirme ve standartlarda farkliliklar olusturmaya kadar giden Onemli
noktalardir. Tespit edilemeyen bir kriter i¢in gézlem ve giivenilirlik cok 6nemli bir
faktordiir. Tespiti yapilamayan bazi helal kriterlere; etlerin kesim tiiri ve uygulanan
kesim islem tespit eksikligi, hayvansal ya da mikrobiyal mayalarda besiyeri ve koken
tespit eksiklikleri, cesitlilik ve degisimler nedeni ile bir¢cok katki ve islem yardime1
maddelerin tespit eksiklikleri, GDO’lu iirlinlerde gen tiirli ve saglik agisindan etkisinin

tespit eksikligi vb. 6rnek olarak verilebilir (El Sheikha vd., 2017; Mursyidi, 2013).

Helal iiriin analizlerini gelistirmek i¢in gerekli olan helal arastirma merkezi, gerekliligi
anlasilarak diinyada ilk defa Malezya Helal Arastirma Merkezi(MyHAC) olarak 2012
yilinda Malezya’da kurulmustur. Bu kurumun biinyesinde mevcut olan laboratuvar
hizmetleri Tablo 3.13°de verilmistir. Malezya Helal Arastirma Merkezi, laboratuvar
Ozelliginin yaninda arastirma merkezi olmasi nedeniyle helal endiistri acisindan
problem olan bir¢ok analiz metodunun gelistirilmesi i¢in ¢alismalar yaptig1 da ifade

edilmektedir (Findik, 2019).
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Tiirkiye’de ilk defa 2016 yilinda istanbul Sabahattin Zaim Universitesi biinyesinde,
Helal Gida ve AR-GE Mikemmeliyet Merkezi kurulmustur. Ar-Ge Merkezi,
Kimyasal, Enstriimantal, Mikrobiyolojik ve Molekiiler Mikrobiyoloji-Genetik alanlar1
olmak iizere 4 farkli birimden olusmaktadir. IZU Helal Gida ARGE Merkezi
biinyesinde halen validasyon, metot verifikasyonu, Ol¢iim belirsizligi, yeterlilik
testleri, laboratuvarlar arasi karsilastirma testleri ve akreditasyon c¢alismalari
yiriitiilmektedir. Kurulusun amagclar1 arasinda, Helal Gida konusunda Tiirkiye’de ve
diinyada yetkin ve giivenilir bir merkez haline gelip, her tiirlii analiz ihtiyag¢larina
cevap vermek, helal ve saglikli tirtinlerin {iriin gelistirme ve formiilasyon ¢alismalarina

katk1 saglamak oldugu ifade edilmektedir (iZU, 2021).

Bu merkez helal olmayan katki ve kalint1 analizlerinin yaninda taklit ve tagsis yapilan
gidalarla ilgili klasik, spektroskopik, kromatografik ve molekiiler metotlar kullanilarak
cok ¢esitli analizler yapilmakta oldugu bildirilmektedir (Yetim, 2019).

Tablo 3.13: Malezya Arastirma Merkezi Laboratuvar Hizmeti

Analiz Tiirii Yontem
Alkol, yain\;e“;f?g gideri Gaz Kromatografisi Kiitle Spektrometresi (GCMS)

Fotodiyot Dizi Dedektorii (PDA) ve Floresans Dedektorii ile
Ultra Yiiksek Performansli Stvi Kromatografisi (UHPLC)
Protein ve jelatin analizi TademMass Spektrometre Sivi Kromatografisi (LC MSMS)
Taramal1 Elektron Mikroskobu (SEM) ve Fourier Doniigiimli
Kizilotesi Spektroskopisi (FTIR)

PCR Termal Dongiileyici, Ger¢ek Zamanli PCR ve DNA
Dizileyici kullanimu.

Protein ve jelatin analizi

Lif, deri ve kiirk analizi

Et ve GDO analizi

Kaynak: Findik, 2019.

Helal sertifikalandirma sisteminde helal iirlin analizleri i¢in metot ¢alismalar1 devam
etmekte olup, mevcut yapilan bazi analizler hem Tiirk Gida Kodeksi tarafindan talep
edilen, hem de helal sertifikalandirmada talep edilen analizlerden olusmaktadir. Bazi
laboratuvarlar Helal gida kapsaminda gergeklestirildikleri analizleri sitelerinde
yayinlamaktadir. Ornegin Cevre Laboratuvari helal iiriin kapsaminda; Etil Alkol
Tayini, Domuz DNA's1 Aranmasi, At DNA's1 Aranmasi, Esek DNA's1t Aranmasi, GDO
Taramasi, Suni Boya Aranmasi, Karmin (E120) Tayini, MSG(Mono Sodyum
Glutamat) Tayini, Pestisit Aranmasi, Jelatin Aranmasi, Sorbik Asit, Benzoik gibi

analizleri yaptigini sitesinde yayinlamaktadir. Cevre Lab., 2021).
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|.  Ambalaj Kullanimi

Helal gida sertifikalandirma sisteminde ambalaj malzemesi i¢in yasal gereklilikler 6n
kabul olarak alinmaktadir. Bununla birlikte giincel aragtirmalar takip edilerek {iriine
kimyasal ya da insan sagligia zararli bir tiir tespiti olmas1 durumunda kullanimina
izin verilmemektedir. Ancak bazi dogal ambalaj olarak ifade edilen ve gida sektoriinde
yayginca kullanilan sucuk, sosis, salam gibi trlinlerin kiliflar1 hayvansal kaynakli
olabilmektedir. Bu tarz durumlarda farkli fikhi goriisler olsa da helal sertifikalandirma
sistematigine gore bu kiliflarin helal bir hayvandan ve tayyibat olarak ifade edilen

temizlik kosullarina uyularak elde edilmesi beklenmektedir.

m. Helal Logo Kullanim1

Helal sertifikalandirma sistemi gerekliliklerini yerine getiren kuruluslar {iriin
ambalajlarinda helal logo kullanabilmektedir. Ancak logo patentli bir isaret oldugu
icin mutlaka her {iretici firma kendi sertifikalandirma kurulugunun logosunu kapsam
igindeki tiriinlerinde kullanmalidir. Sertifikalandirma kuruluslar1 agisindan tek kabul
goren ortak bir standart olmadigindan logo tiirleri de sertifikalandirma kurulusu kadar

cesitlilik gosterebilmektedir.

n. Diizeltici Onleyici Faaliyet ve Majér Kavrami

Helal Sertifikalandirma Sistemi’ne girmis bir firmanmn denetim esnasinda
gozlemlenen uygunsuzluga yonelik olusturdugu form diger yonetim sistemlerindeki
gibi DOF(Diizeltici nleyici faaliyetler) formudur. DOF sonras1 kok neden analizi
yapilarak uygunsuzluk i¢in aksiyonlar belirlenir. Ancak buradaki 6nemli ayrint1 haram
bir katkr kullanilmasi durumunda DOF formu diizenlenmez, derece diisiirme gibi bir
uygulama olmaz, firmanin helal sertifikasi iptal edilir, bu major bir uygunsuzluk olarak

goruliir.
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DORDUNCU BOLUM

SEKTOREL BAZLI HELALLIK RISKLERI VE
SERTiIFIKALANDIRMA ASAMALARINDA DiKKAT EDILMESI
GEREKEN HUSUSLAR

Helal Gida sertifikalandirma metodolojisi sertifika veren kurulusun standartlarina gére
degisebilmektedir. Helal sertifikalandirma sisteminde en dnemli degismeyen nokta ise
Islam dinindeki helaller ve haramlardir. Bu nedenle sertifikalandirma yapan kurulus
verdigi sertifikanin helal standartlarina uygunlugunu en mantikli nasil saglayabiliyor
ise bu sekilde bir denetim ve kontrol mekanizmasi gerceklestirmesi en saglikli olanidir.
Sektorel bazli helallik riskleri konusunda ortak olan temel soru; kullanilan tiim
hammadde, yardimci madde ve ambalaj malzemeleri dahil olmak {izere, iiretim
siiresince son iiriine kadar olan tiim proses asamalarinda islami gerekliliklere uyulup

uyulmadigidir.

Bir gida iiriiniiniin Islami gerekliliklerine uygunlugunu degerlendirmek igin &ncelikle
sektorel bazli helallik riskleri ve bunlara bagli olarak gelistirilecek kontrol
metodolojisinin  netlestirilmesi gerekmektedir. Helal sertifikalandirma sistemi
acisindan sektorel bazli riskler ve sertifikalandirma agamasinda sorgulanmasi gereken

baz1 6nemli kontrol noktalar1 asagida boliimler halinde 6zetlenmistir:

4.1. Gida Katki Maddeleri

Helal sertifikalandirma acisindan birinci sirada riskli sayabilecegimiz sektdr Gida
katki maddeleridir. Ciinkii ¢esitlilik, tiretim yerleri, kaynaklari, siniflandirmalar1 ¢ok
farkli olabilmektedir. Gida katki maddeleri iiretilirken kullanilan ana girdilerin elde
edildigi kaynaklardan, iiretim asamasinda isleme yardimci olarak kullanilan
malzemelerine kadar c¢ok detayli incelemeler gerektirmektedir. Gida Katki
maddelerinin sistematik adlandirilmasi ve kullanim limitlerinin Islami gereklilikler
gdz Oniline alinarak olusturulmamasi, ireticilerinin ¢ok biiyilk bir kismimnin
gayrimiislim kurulus ve kisiler tarafindan yapilmasi helallik acisindan riskleri artiran

etkenlerdendir.
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Tiirk Gida Kodeksinde ‘‘Gida katki maddeleri, besleyici degeri olsun veya olmasin,
tek basina gida olarak tiiketilmeyen ve gidamin karakteristik bileseni olarak
kullanilmayan, teknolojik bir amag¢ dogrultusunda tiretim, muamele, isleme,
hazirlama, ambalajlama, tasima veya depolama asamalarinda gidaya ilave edilmesi
sonucu kendisinin ya da yan iirtinlerinin, dogrudan ya da dolayl olarak o gidanin
bileseni olmasit beklenen maddeler’’ olarak ifade etmektedir. Bir diger kavram ise
islem yardimcilaridir. Ayn1 yonetmelikte *“Islem yardimcilari, tek basina gida olarak
tiiketilmeyen, belirli bir teknolojik amaca yonelik olarak hammaddenin, gida veya gida
bilesenlerinin iglenmesi sirasinda kullanilan, son iiriinde kendisinin veya tiirevierinin
kalintilarimin bulunmast istenmedigi halde, teknik olarak ka¢imilmaz olan; ancak
kalintisi saglhk agisindan risk olusturmayan ve son iiriinde teknolojik bir etkisi

olmayan maddeler’’ olarak ifade edilmistir (TGK, 2013).

Gida katki maddeleri, renklendirici, koruyucu, kivam artiric, asitlik diizenleyici gibi
ozellikleri ile gida sektoriinde yaygin olarak kullanilmaktadir. Gida katki maddeleri
kimyasal maddeler olarak ifade edilmekte ve 2012 yilinda 80.000 ¢esit kimyasal
maddenin oldugu 6ngoriilmektedir (Akbulut ve Karagozlii, 2012).

Giiniimiizde 8000’in iizerinde gida katki maddesi bulundugu, bunlardan 2800 tanesine
Amerika Birlesik Devletleri Gida ve ilag Dairesi (FDA)’nin kullanimina onay verdigi,

297 adetine ise Avrupa Birligi’nin kullanimina onay verdigi bilinmektedir (Giiltekin,
2011).

Ingiliz Gida Standartlar1 Ajans1’nin yaptig1 arastirmaya gore; hazir gidalar igerisindeki
katki madde miktarinin 1900’1 yillarda 100 adet iken giinlimiizde bu sayinin 4500°e
ulast1g1 ifade edilmistir (Ozkan, 2019).

Gida katki maddeleri Avrupa Birligi’nde her bir gida katki maddesine bir numara
verilerek basina ‘European’ kelimesinin bas harfi olan E kodu ile isimlendirilirler.
Ulkemizde Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde cesitli amagclarla kullanilan 300
civarinda gida katki maddesi yer almaktadir. Gida katki maddelerinin saglik
tizerindeki etkileri ve birgok olumsuzluklar1 birgok kesim tarafindan sorgulanmaya

devam etmektedir (Boga ve Binokay, 2010).

Ulkemizde Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Ydnetmeligi’nde gida katki
maddeleri tatlandirici, renklendirici, koruyucu, asitlik diizenleyici, emiilsifiye edici,

hacim artirici, sertlestirici, aroma artirici, jellestirici, metal baglayici, stabilize edici,
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kivam artirict  gibi fonksiyonel olarak diizenlenerek 27 gruba ayrilmis ve
tanimlanmistir. Bununla birlikte bu yonetmeligin eklerinde katki maddesi
bulunmasina izin verilmeyen gidalar, gidalarda kullanilabilecek limitleri ve

renklendirici bulunmasi izin verilmeyen gidalar belirtilmistir (TGK, 2013).

Gida katk1 maddelerinin kullanim1 MO 2500°e kadar uzandig: ifade edilmektedir. Gida
Katki maddelerinin kullanim miktarlar1 belirlenirken Oncelikle deney hayvanlari
tizerinde toksikolojik (glivenlik) testleri uygulanmaktadir. Katki maddesi olarak
nitelendirilecek kimyasalin deney hayvaninda zararli etki gosteremeyecegi en yiiksek
doz(NOEL; mg/kg/giin (deney hayvani)) belirlenmektedir. Bu ¢alisma sonucunda
belirlenen deger, bir giivenlik faktoriine(100°e) boliinerek insanlar igin glinlik
tiiketilebilir miktar olan ADI(mg/kg/glin(insan) degeri hesaplanmaktadir. Gidalarda
katki maddelerinin maksimum kullanim miktarlar1 ise ADI degeri ile gidanin giinliik

tiiketim miktar1 dikkate alinarak belirlenmektedir (Tayfur vd. 2020).

Gida katki maddelerinin kullanim alanlar1 giin gectikge artmaktadir. Ornegin;
Amerikan Gida ve Ilag Dairesi(FDA)’nin 1950 yilinda 12 mg/kisi basi/giin olarak
acikladigi onayli renklendirici dozaji, 2012 yilinda 68 mg/kisi basi/glin olarak
aciklanmigtir. Atistirmalik gidalarin etiket bilgilerinde yer alan katki maddelerinden
Ozellikle renklendiricilerin ¢esitlerini ve bulunma durumlarini tiriin bazinda incelemek
ve kullanimlarina iligkin mevcut durumu belirlemek amaciyla bir ¢alisma yapilmistir.
Bu calismada; elde edilen sonuglara gore renklendiricilerin ¢ikolata hari¢ diger
atistirmalik gidalarda bulundugu ve sirasiyla en fazla biskiivi, sakiz, sekerleme ve

jelibon etiketlerinde yer aldig tespit edilmistir (Sezgin, 2019).

Gida katki maddelerinin saglik iizerine etkileri ile ilgili yapilan bir g¢alismada,
gidalarda yaygin olarak kullanilan bir¢ok gida katki maddesinin viicudumuza ¢ok
ciddi yan etkiler olusturarak insan saglhigni tehdit eden bir¢ok hastalik etmeni
olduklari ifade edilmistir. Bu etkenler arasinda stresi artirma, ¢ocuklarda hiperaktivite
bozukluklari, alerjenlere karsi viicudu daha hassas hale getirme, bulanti, kusma,
egzama, bagirsak hastaliklari, gogiis agrisi, uyusukluk, karaciger, bobrek, mide,
bagirsak gibi organlardaki kanser olusumuna sebep olan etmenleri tetikledigi

bildirilmektedir (Karatepe vd., 2017).

Tiirkiye’de dort ilde (Sakarya, Kocaeli, Bursa ve Istanbul) yasamakta olan 760

Miisliiman tiiketici lizerinde 9 iirlin grubunda helal sertifikalandirma gerekliligi ve
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goreceligi arastirilmak iizere anket ¢aligmasi yapilmistir. Katilimcilarin %82,2’sinden
daha fazlasi en az bir {iriin grubu agisindan helal sertifikasinin olduk¢a ve ¢ok dnemli
oldugunu bildirmistir. Bununla birlikte helal sertifikasinin son derece Onemli
gorildiigli ti¢ lirtin grubun ise et, siit iirlinleri ve igecekler oldugu tespit edilmistir

(Perdana ve Altunisik, 2014).

Helal sertifikalandirma sistemi agisindan gida katki maddeleri degerlendirilirken
oncelikle katki maddesinin kaynagi, ardindan iiretim asamasinda gecirdigi degisimler,
son olarak da ¢ikan firiiniin saghik boyutunun Islami kurallara uygunlugu
degerlendirilmektedir. Ancak katki maddelerinin giiniimiizdeki siniflandirma
sistematigi katki maddesinin gidadaki fonksiyonel 6zelligine gore yapilmaktadir. Bu
nedenle helallik agisindan katki maddelerinin degerlendirmesi mevcut sistemde her bir
fonksiyonel grup i¢inde yapilmaya ¢alisiimaktadir. Bu baglamda katki maddelerindeki
helallik riskleri her bir E kodu i¢in ayr1 ayr1 degerlendirilir.

Gida katk1 maddelerinin siniflandirma sistematigi kullanilan alana gére detaylandirilsa
da dogal ve yapay gida katki maddeleri olarak ana 2 gruba ayrilabilmektedir. Dogal
katki maddeleri ifadesi katki maddesinin helal sartlara uyum saglamasi i¢in yeterli
gorilmemektedir. Gidalarda yaygin olarak kullanilan ve dogal kaynakli gida katki
maddelerinin kaynaklar1 detayli incelendiginde helal olmama ihtimalleri mevcut
oldugu goriilmektedir (Savas vd. 2017). Bununla birlikte bir gida katki maddesinin
bitkisel olmasi helallik agisindan yeterli oldugu anlamina gelmemektedir. Bitkisel
kaynakl1 gida katki maddeleri de elde edilis asamalari, kullanilan ara yardimei ¢6zgen
bilesenler ve katildigr gidanin saglik acisindan degerlendirmesi yapilarak helal

sertifikalandirma igleminin yapilmasinin daha dogru olacag: diisiiniilmektedir.

Bir gida katki maddesinin helal sertifikalandirma sistematigi agisindan helal kontrol
noktalar1 TSE ve GIMDES helal standartlar1 incelenerek Sekil 4.1°deki gibi sematize

edilmistir.
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] Katka Maddesi Kaynagy \

HKN: Bitkinin Saglik Agisindan Zararlt Olma HKN: Bakterinin Gelisim Yeri/Besiyeri
Durumu yada Uyusturucu Ozelligi var mi?

UD: Mll, T~
(Uyu;tm{cu,Sarhos U: Zararsiz ve
Edici...vb) helal bir kaynak

HKN: Bitkiden Alinacak
Maddenin Elde Edilig
Yontemi ve Cozgenler
Nedir?

UD: Helal Olmayan
Bir Madde ile
Muamele Edilmesi

/ P

U: Helal
Hayvan

U: Helal Olarak Sayilan
Madde ve Yontemle

HKN: Elde Edilen Katki Maddesinin

Saglik Agisindan Degerlendirilmesi

[ |

,r"" UD: gerisinde
Haram Bir Girdi
Olan Besiyeri

UD: Helal Olmayan
Hayvan Tiiri

: Be51yen Tgindeki
Tiim Girdiler Helal
Kaynakls

¥

HKN: Elde Edilen Katki Maddesinin
Saglik Agisindan Degerlendirilmesi

HKN: Hayvan Kesim -
Metodu

U: fslami Kesim
Metoduna Uygun
Kesim

UD: Islami Kesim
Metodu Diginda

‘ Helal

‘ HKN: Uretim Tesisi Temizligi Agtsimdan Durumu
- Sertifikalt

Guda Katki
Maddesi

HKN: Elde Edilen Katki Maddesinin Saklama ve Kullanima
Hazir Hale Getirme Metodu

UD: Helal Olmayan Bir Madde
ile Muamele
Edilmesi/Depolanmast

(HKN:Helal Kontrol Noktasi)
U:Uygun; UD:Uygun Degil

Sekil 4.1: Helal Sertifikalandirma Acisindan Gida Katki Maddelerinde Helal Kontrol Noktalari®

*Kaynak: GIMDES ve TS OIC/SMIIC 1: 2019 helal standartlar1 incelenerek

olusturulmustur.

4.2. Et ve Et Uriinleri

Helal sertifikalandirma acisindan ikinci sirada sayabilecegimiz riskli sektor ise et ve
et {irtinleri iireten tesislerdir. Et ve et {iriinleri isleyen tesislerde hammadde olarak

kullanilabilecek hayvan tiirleri, kesim 6ncesi hayvana muamele, kesim agsamasi, kesim

- HKN: Elde Edilen Katki Maddesinin Saklama ve Kullanima
Hazir Hale Getirme Metodu

UD: Helal Olmayan Bir Madde
ile Muamele
Edilmesi/Depolanmast

U: Helal Olarak Sayilan
Madde ve Yontemle
Muhafazast ve Kullanima
Hazithi

U: Helal Olarak Sayilan
Madde ve Yontemle
Muhafazast ve Kullanima
Hazirhg

sonrasi uygulanan islemler Islami kurallar ile agik¢a belirlenmistir. Ozellikle haram

olarak gegen hayvan gruplari belirtilmistir. Sinirlar ¢izilmistir. Hayvandan elde edilen
bircok iirlin grubu, gida sektoriinde ¢ok yaygin bir kullanim alanina sahiptir. Et

sektoriinden ¢ikan yan malzemeler dahi, katki maddesi, siit iirlinleri, sekerleme,
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icecek, unlu mamuller gibi sektorlerin girdisi haline doniigsebilmektedir. Her sektor bir
diger sektoriin bir halkast olup bir noktada yasanan siiphe durumu diger sektorleri de

etkilemektedir.

Giliniimiizde birgok {iilkede gilivenilir helal et bulmak, Miisliiman tiiketiciler i¢in en
biiyiik sorunlardan birisidir (Murugaiah vd. 2009). Bir {iriiniin helal mi haram m1 kiyas1
yapilirken ‘bu et mi bunda haram olsun?’ diislincesi giiniimiizde insanlarin bilingli bir
tiikketici olmasi ve iletisim kanallarinin gelismesi ile degismeye baslamistir. Helal et ve
et irlinleri konusu sadece et kullanilarak yapilan yemek tiirleri ile ilgili degildir.
Hayvan kaynakli tiim yardimci bilesenler, katki maddeleri ve girdiler helal
sertifikalandirma anlaminda degerlendirmeye tabi tutulmaktadir. Her hayvansal
girdinin ilk sorgulanacagi nokta kesimin helal olup olmadigidir. Helal olmayan bir

etten ya da bilesenden helal bir son iiriin ortaya ¢ikmasi beklenemez.

Helal sertifikalandirma agisindan helal hayvan tiirleri baz1 mezhepsel farkliliklar
disinda ortaktir. Ayni sekilde tiim sertifikalandirma kurumlar1 hayvanin kesim aninda
Allah’in adinin anilmasi (unutmak istisna) ve temizlik gerekliliklerine uygun olarak

kesim yapilmasi gerekliligini ifade etmektedir.

Helal kesim metodu Islam fikhina uygun kesimi ifade etmektedir. Islam fikhina gére
mesru bogazlama, hayvanin nefes borusunu ve ‘meri’ denilen yemek ve igmek
borusunu ve bunlarin arasinda bulunan ‘veced’ denilen iki damarin kesilmesiyle

yapildig1 ifade edilmistir (Bilmen, 1959).

Islam fikhina gére hayvan kesimi i¢in 3 kisimda incelenmistir (Kalender, t.y.).
1. Kesilen Hayvanda Aranan Sartlar

Kesilen hayvanda da 3 sart aranmaktadir.

a. Hayvan kesim esnasinda canli olmali

b. Kesilen hayvanin cani sirf kesimle ¢ikmali

c. Kesilecek olan hayvan harem hayvani (harem bdlgesinde yasayan av hayvani)

olmamali
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2. Hayvam Kesen kiside Aranan Sartlar
a. Kesen kisinin akilli olmasi
b. Kesen kisinin Miisliiman ve Ehl-i Kitap Olmasi
c. Kesen kisi sayet av hayvani kesiyorsa ithramli olmamalidir

d. Kesen kisinin hatirlamasi ve kudretli olmasi durumunda, kestigi hayvan ilizerine

besmele ¢gekmesi

e. Kesen Kisinin Allah’in gayrisi iizerine kesmemesi

3. Kesme Aletinde Aranan Sartlar

Kesim aleti kesilen hayvana eziyet vermeyecek keskinlikte olmasi gerekmektedir.

Yukarida verilen helal kesim kurallar1 ve gereklilikleri fikih kitaplarinda detayli olarak
islenmistir. Helal kesim kisaca; bir hayvanin Allah’in adi anilarak 6liimiin kesim
aninda akittig1 kan vesilesi ile Miisliiman ya da Allah’in adina kesim yapan bir ehli
kitabin keskin bir aletle kesimi gerceklesmesi ile gerceklesir. Kesim sonrasi kanin
viicuttan maksimum diizeyde ¢ikigini saglayacak bekletme siiresi ile hijyen ve

sanitasyon kurallarina uyularak helal etin {iretilmesi saglanmis olmaktadir.

Helal kesim standartlarinda, sertifika kurumlar1 arasinda problemli olan konulardan
bir tanesi de 6zellikle tavuklarin kesim oncesi uygulanan sersemletme islemidir. Bu
noktada bircok helal sertifikalandirma kurumu belirli amper ve voltaj degerleri,
sersemletme havuzundan gegis siiresi, isletmede 6zellikle konveyor bantlarini aktif
hale getirebilecek jenerator olmasi vb. agamalar1 kontrol ederek hayvanin kesim 6ncesi
canlilik durumu kontrol edilmektedir. Ciinkii bu noktadaki en ufak bir ihmal ya da
gbzden kagirma hayvanlarin kesimden 6nce 6lmelerine neden olacaktir. Bu durum da
helal sartlar agisindan uygun degildir. Bunun yaninda hayvanin elektrik akiminin etkisi
ile 6lmesi riski de hayvanin helallik boyutunu etkilemektedir. Sersemletme isleminin
yapilmasinin en 6nemli iki nedeni vardir. Birincisi sersemletme olmadan yapilan
kesim sonrasinda hayvanin bazi uzuvlarindaki kalitesel kayiplarin olmasidir. Ikinci
neden ise yiiksek kapasitelerdeki (saatlik kapasitesi 6.000 adet/saat {izerinde olan)

akigkan bir hatta sersemletme islemi olmadan kasaplarin elle kesim yapabilme
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imkaninin kisitli olmasi nedeniyledir. Bu noktada sersemletmenin helal kesim sartlar
acisindan degerlendirilmesini yapacak olursak; eger tavuk kesen kisiye canli, nefes
alarak geliyor ise helal kesim gereklilikleri agisindan bir risk teskil etmemektedir.
Ancak kontrolsiizce uygulanan elektrik soklamalari, hayvanlarin tasinma, kesimhane
canlt astm asamalar1 ya da herhangi bir elektrik kesintisine bagli olarak sersemletme
havuzunda bogulan hayvanlar elle kesilse dahi helal sartlar1 yerine getirmemis olurlar.
Sersemletme isleminin uygulandigi helal sertifikali kesimhanelerde, mutlaka denetim
esnasinda sersemletme ile kesim arasinda tavuklarin hattan ¢ikartilarak ayilma
durumlar1 kontrol edilmeli, i¢ alma {initelerinin su sicakliklari, {iretim hatlarinin
temizlikleri, soguk hava depo sicaklik kayitlari, jeneratdr bakimlar1 kontrol
edilmelidir. Tiim bu islemlere ilave olarak isletmelerde seri iiretimde konveyorde
gbzden kagan hayvanlarin kesimi i¢in kontrolcii kasap bulunmalidir. Kontrolcii kasap

diger kasaplar kadar Islami kesim kriterlerine sahip olmalidir.

Sersemletme islemi alternatifi de bulunarak yukar1 da ifade edilen riskler
engellenmelidir. Sersemletme islemi de helal sertifikalandirma kurumlar1 arasinda
tartismali konulardandir (Yardimei, 2019; Yetim ve Ahhmed, 2019). Bu yontemler
disinda hayvanin bagindan vurularak, bir kazan igine atilarak, elektrik tabancasi ile
oldiiriilerek elde edilen etlere helal sertifikalandirma yapilmamalidir. Bu yontemlerin

uygulanmasi helal kesim yontemi ile bagdagmadig diistiniilmektedir.

Gilinlimiizde helal sertifika verilen et isletmelerinde kesim islemi ikiye ayrilmaktadir.
Birincisi elle kesim, ikincisi makineli kesimdir. Kanaatimizce kesim islemi mutlaka
elle yapilmali, elle kesim disindaki sikintilar Makineli Kesim Konusundaki Problemler

kisminda ifade edilmistir.

Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlar1 ve Et Uriinleri Tebligi’'nde Et
triinleri: ‘Etin islenmesinden veya islenmis iiriinlerin daha ileri diizeyde islenmesiyle
elde edilen ve kesit yiizeyi ¢ig etin karakteristik ozelliklerini gostermeyen tirtinler’
olarak ifade etmektedir (TGK, 2019). Bununla birlikte et iiriinlerine 6rnek olarak
doner, kiyma, jambon, kavurma, kofte, pastirma, sucuk, sosis, salam gibi iiriinleri
verebiliriz. Et iirlinleri, etlerin farkli isleme teknikleri ile islenip, fiziksel islemlere tabi
tutulmasi, iclerine farkli baharat tiirlerinin eklenerek tiiketici begenisi kazandirilacak
hale getirilmektedir. Et tirlinleri grubuna giren {iriinler i¢in helal kesim gerekliliklerine
ek olarak katki ve yardimci malzemeler, baharatlar ve kiliflar detayli olarak kontrol
edilmelidir. Bu girdilerin de helal kaynaklardan, saglik agisindan zararli olmamalar1
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sart1 ile kullanilmasi helal et iirlinlerinin iiretilmesini saglanmig olacaktir. Nitekim
helal et disindaki bir¢ok et {irii 6zellikle islenmis et iirlinleri grubuna mekanik olarak
geri kazanilmis (MRM) et olarak ilave edilebilmekte, helal triinleri riskli hale
getirebilmektedir. Bunun yaninda ekonomik olarak fayda saglamak isteyen firmalar
haksiz kazang yolu olan tagsis yaparak kalitesiz ya da farkli cins et tiirlerini iirtinlere

dahil ederek riski daha da biiyiik hale getirmektedir (Sarigoban ve Yetim, 2020).

Et ve et iirlinlerindeki helal et kaynagindan sonra en biiyiik risk ise kullanilan gida
katki maddeleridir. Gida katki maddeleri Sekil 4.1°de verilen helal kontrol
noktalarindan gecirilerek helal sartlar saglanmasi durumunda et ve et iiriinlerinin
kullaniminda ve {irlinlerin helal sertifikalandirilmalarinda bir sikinti olmayacagi
diisiiniilmektedir. Ornegin; baharat karisimlarinda MSG icerikli baharat mixlerinden,
yasal limitler disinda mikotoksin igerdigi bilinen baharat tiirlerinden, emiilgator olarak
farkli hayvan yaglarindan elde edilebilen Mono digliseritlerden, gliserol, jelatin,
sodyum stearoil laktilat ve polisorbat 60 veya 80, bira mayasindan iiretilen maya
ekstraktlarindan ve boceklerden elde edilen kosineal/karmin gibi renklendiricilerin

helal sertifikali bir et tirlinlinde kullanimi1 uygun olmayan girdilerdir (Sarigoban ve

Yetim, 2020; Riaz, 1999).

Kendi iiretim tesisinde iiretim yapan Miisliiman bir iiretici kullanmis oldugu baharat
mixleri igerikleri incelendiginde helallik agisindan risk teskil eden birgok katki
maddesini iriiniine bilmeden katabilmektedir. Bu nedenle iiriin i¢erisine giren her bir
girdi detayli olarak incelenmeli, helallik riski bulunan girdiler i¢in giivenilir bir
kurumdan helal sertifikali olan iiriinler tercih edilmelidir. Bir et ve et iiriinliniin helal
sertifikalandirma sistematigi agisindan helal kontrol noktalar1 TSE ve GIMDES helal

standartlar1 incelenerek Sekil 4.2°deki gibi sematize edilmistir.
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Kesilecek Hayvan Tiirii

U: Helal
Hayvan

HKN: Kesilecek Hayvanin Beslenme
U: Helal Beslenen
Hayvan
UD: Haram yada 2

Siipheli Yemler ise

UD: Helal Olmayan
Hayvan Tiirii

Hayvanin tiiriine gore bir
siire helal yem ile
beslenmesi saglanir

HKN: Hayvanin Oliim
Sebebi

UD: Kendi kendine
Herhangi Bir Hastaliktan
yada Etmenden Olen,
(Bogularak, Yuvarlanarak,V
urarak..vs)

U: Islami Kesim Metoduna
Uygun Kesilerek kan kaybr ile
Olen Hayvan

HKN: Kesen Kisi ve Kesim Sekli

UD: Hayvana Eziyet Cektirerek Organlarim
helal kesim metodu diginda kesmek,
Kesim aninda kasten Allah'm adim anmamak,
Allah' yaratict olarak kabul etmeyenlerin
Kestigi Hayvan

U: Allah' in varligima ve Birligine inanan
Miisliiman bir kisi tarafindan
Kesim aninda Allah'in adinin anilarak
devlerde bogun kism, Biiyikbas, kiigiikbag
ve kanatli tiirlerinde bogaz ksimindaki
yemek, soluk ve 2 ana damari kesmek
suretiyle gergeklestirilen kesilen

HKN: Uretim Tesisi Temizligi Agisindan Durumu

HKN: Etin fslenmesi ve Muhafaza Kogullari

U: Helal Olarak Sayilan Madde
ve Yontemle Islenmesi,
Muhafazasi ve Kullanima
Hazirlig/Etiketlenmesi

UD: Helal Olmayan Bir
Madde ile Muamele
Edilmesi/Depolanmast

Helal Sertifikali Et ve

(HKN:Helal Kontrol Noktas1) Ft Urunu

U:Uygun; UD:Uygun Degil

Sekil 4.2: Helal Sertifikalandirma Acisindan Et ve Et Uriinlerinde Helal Kontrol Noktalarr*

*Kaynak: GIMDES ve TS OIC/SMIIC 1: 2019 helal standartlar1 incelenerek

olusturulmustur.
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4.3. Siit ve Siit Uriinleri

Siit ve siit Urlinleri insan sagligi agisindan oldukg¢a faydali ve insanin Diinya ya
geldiginde ilk olarak tiikettigi gida grubudur. Siit, farkli ¢esit hayvanlarin sagilmasi ile
elde edilen igme siitlerinin 1s1l islem yontemleri ile mikrobiyal yikiiniin distiriiliip
tiikketilebilir hale getirilmesi ile olusan iirlindiir. Siit iirlinleri ise siite pihtilagtirict
Ozellikteki maya/enzimlerle muamele edilerek farkli yapilardaki siit tiriinlerinin elde
edilmesidir. Siit cabuk bozulabilen bir yapida olmasi nedeniyle ozellikle farkli
metotlar kullanilarak siit {riinleri iiretilerek bu faydali besin maddesinden
yararlanilmaya ¢alisilmistir. Siit @irtinleri grubuna yogurt, tereyagi, ayran, kefir, boza,
meyveli yogurt, peynir ¢esitleri gibi tiirler dahil olabilmektedir. Bununla birlikte
ozellikle teknolojinin ilerlemesi ve siitiin i¢erigindeki yararli bilesenlerden(mineraller,
aroma maddeleri vb.) yararlanmak amaciyla siit tozu ya da peynir alt1 suyu tozu olarak
ifade edilen ve baslica sekerli ve unlu mamuller olmak {izere bir¢ok sektérde kullanim

imkani1 bulan {iriin ¢esitleri de iiretilmeye baglanmistir.

Siit helal bir hayvan tiirlinden (inek, manda, kegi gibi) elde edildigi taktirde hijyen
sartlarin1 da yerine getirmesi durumunda helal kabul edilir. Son donemlerde anne
siitline alternatif esek siitii de gosterilmektedir. Esek siitiiniin kullanilmaya baslanmasi
tizerine iilkemizde de esek siitii iiretim amach ciftlikler kurulmaya baslanmistir.
Ulkemizde konunun giindemde olmasi nedeniyle esek siitiiniin helallik kavrami
tartisilmaya baslamistir. Islam Alimlerine gore hayvanlarin siitiiniin igilmesinin
hiikmii, etlerine tabidir. Buna gore “eti yenen hayvanlarin siitiiniin igilmesi caiz, eti
yenmeyen hayvanlarin siitiintin igilmesi ise caiz degildir.’’ olarak agiklanmaktadir.
Bunun iizerine Din Isleri Yiiksek Kurulu, esek siitiiniin icilmesi ve saglk sektdriinde
kullanilmasma iligkin fetva yaymlamistir. Fetvada, esek siitiiniin i¢ilmesinin caiz
olmadig1 vurgulanirken bir hastaligin tedavisi i¢in kullanilmasinda mecbur kalinmasi

halinde ise dinen miibah oldugu belirtilmistir (Anonim, 2020).

Siit ve siit Uriinlerinde en biiyiik helal risk grubunu pihtilastirici 6zellikte kullanilan
enzimler(maya) olusturmaktadir. Enzimlerin 4 kaynagi bulunmaktadir. Bunlar
rekombinant, hayvansal, mikrobiyal ve bitkiseldir. Ozellikle hayvansal kaynakli
mayalar helallik acgisindan et ve et iriinleri grubunda ifade edilen helal kontrol
noktalar1 (Sekil 4.2) g6z oniine alinarak elde edilmesi saglanmalidir. Rekombinant
enzimler biyoteknolojik yontemlerle iiretilip helal sertifikalandirma agisindan GDO
yoniiyle degerlendirilmektedir. Rekombinat enzimler ve mikrobiyal enzimler bir ortak
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0zelligi mikroorganizma kaynakli olmasidir. Baz1 peynir ¢esitlerinin iiretiminde
rekombinant enzimlerle birlikte hayvansal kaynakli enzimlerinde kullanilabildigi,
giiniimiizde diinyada peynir mayasi iiretiminin %80’ini rekombinant peynir mayasi

olusturdugu ifade edilmistir (Coskun ve Akgiindiiz, 2020; Wikipedia, 2020a).

Bir peynirde maya kuvveti 1/15000 olarak kabul edildiginde yilda ortalama 23 milyon
ton peynir tretildigi kabul edersek yilda yaklasik 11533 ton maya ihtiyaci ortaya
cikt11 ifade edilmistir. Ulkemizde mikrobiyal kokenli enzimlerin kullanim oraninin
yaklasik %46, rekombinant kimozin (fermente enzim) kullanim oraninin % 31 ve
buzagi sirden mayast (enzimi) kullanim oraninin yaklasik % 23 oldugu tahmin

edilmektedir (Coskun ve Akgiindiiz, 2020).

Siit ve siit iiriinlerinde kullanilan maya tiirii hayvansal bir maya ise helal bir hayvan
tiriinden helal kesim metoduna uygun olarak elde edilmelidir. Bunun yaninda
ozellikle tereyaginda renklendirme amaciyla betakaroten kullanimi, yogurtlarda tagsis
amaciyla jelatin kullanimi, peynirlerde koruyucu kullanimi(¢cok yakin tarihe kadar
natamisin), az yagh ya da yagsiz siitten yagli bir peynir iiretmek i¢im igerisine ucuz
margarinler, bitkisel yaglar ilave edilebilmektedir (Isbilir, 2012).

GIMDES ve TS OIC/SMIIC 1: 2019 helal standartlar1 incelendiginde mayalarm helal
hayvan tiirlerinden, insan saglhigina zararli olmayan mikroorganizma tiirlerinden ve

elde edildikleri kiiltiir ortamlar1 dahil olmak {izere helal girdilerden olusturulmasi

gerektigi ifade edilmistir(TSE, 2019; GIMDES, 2011).

Stit ve siit tirtinleri grubunun helal sertifikalandirma sistematigi agisindan helal kontrol
noktalar1 TSE ve GIMDES helal standartlar1 incelenerek Sekil 4.3’deki gibi sematize

edilmistir.
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| Sﬁtiin Kaynagi |

HKN Hayvan tuD
UD: Helal Olmayan
Hayvan Stith

- HKN: Uretim Tesisi Termzllgl Agisindan Durumu

~

Helal
Sertifikali
Sut

UD: Saglik Alemdan
Uygun olmayan
Ozellikte

U: Helal Kesim Sartlarina
Uygun Kesilen Bir Hayvandan
Elde Edilen Enzim Tiirt/
Saglik A¢isindan Riskli
Olmayan Bir Enzim Tiri

UD: Helal Olmayan
Hayvan Turu/
Saglik A¢isindan
Riskli Bir Enzim Tiri

Helal Sartlara
Uygun Katki
Maddesi Kullaninu,
Uygun Depolama

UD: Helal Sartlara Uygun
Olmayan Katki Maddesi
Kullanmmu,

Uygun Olmayan Depolama
Sartlari

Sertifikali Siit
(HKN:Helal Kontrol Noktas1) Uriinleri
U:Uygun; UD:Uygun Degil

Sekil 4.3: Helal Sertifikalandirma Acisindan Siit ve Siit Uriinlerinde Helal Kontrol Noktalar1*

*Kaynak: GIMDES ve TS OIC/SMIIC 1: 2019 helal standartlar1 incelenerek

olusturulmustur.

4.4. Sekerli Uriinler (Sekerlemeler)

Seker, Seker kamis1 ve pancarindan iiretilmektedir. Tiirk Gida Kodeksinin seker

tebligi, yar1 beyaz seker, beyaz seker, rafine seker, seker ¢ozeltisi, invert seker

¢oOzeltisi, invert seker surubu, glukoz surubu, kurutulmus glukoz surubu, dekstroz veya

dekstroz monohidrat, dekstroz veya susuz dekstroz, fruktoz ile pudra sekerini

kapsamaktadir. Sekerleme tabiri, sert, plastik, elastik ve viskoz yap1 6zelligindeki tiim

seker bazli iirtinleri kapsamaktadir. Sekerleme iirtinleri, “Seker (sakkaroz) ve iiziim
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sekerinin (glikoz)” veya sadece “sekerin” pisirilmesinden sonra sitrik asit, tartarik asit
veya potasyum bitartarat ilave edilerek kestirilmesi sonucu olugsan hamura, tiretilecek
irlinlin ¢esidine gore siit, siit tozu, jelatin, yag ve aroma maddeleri gibi katkilarin
eklenmesi ve sekillendirilerek ambalajlanmasi sonucu elde edilen bir gida maddelerini

ifade etmektedir (Elgiin, 2013; Anonim, 2001; Anonim, 2000).

Sekerli Uriin Grubu helal sertifikalandirma sistemi igerisinde girdi ve kullanilan katk1
maddeleri ¢esitliligi nedeniyle oldukga riskli sektorlerdendir. Bu grupta da ¢ok farkl
iirlin gruplar1 olmakla birlikte iirlinlerin ¢ekici ambalajlarla sunulmasi ve o6zellikle
cocuklar acisindan talep edilen sevilen tiirler olmasi, saglik boyutunu ve icerik

sorgulamalarini derinlestirebilmektedir.
Sekerlemeler, mevzuatta kabaca asagidaki gruplara ayrilmaktadir (Elgiin, 2013):
1. Sert sekerlemeler: Akide, Mevlana vb.

2. Yumusak sekerlemeler: Jole, toffe, karamel, fondan, fudge, marsmallow, nugat,

draje, koz helva, Badem ezmesi vb.
3. Karigik sekerlemeler: Dolgulu, kaplamali, tablet, meyveli, krokan, koz helva

4. Diger sekerli tirlinler; Helva, ciklet, lokum, cikolata ve kokolinler

Sekerli iirlin gruplarinda kullanilan ana girdi olan seker, insan sagligi acisindan
bakildiginda belli bir boyuta kadar gerekli olan bir maddedir. Ancak bu {iriin grubu da
diger gida maddelerinde oldugu gibi belirli bir tiiketim smirinin {izerine ¢ikilmasi
durumunda ciddi saglik risklerini de beraberinde getirmektedir. Sekerli {iriin
gruplarinda en 6nemli 6zellik goriinlim ardindan tattir. Seker kelimesi bile insanin
icinde farkli giizel duygularin olugsmasinda katki saglamaktadir. Ancak gilinlimiizde
market raflarinda gozlemlenen 6zellikle renkli seker/sekerleme, kaplanmais {iriin draje,
yumusak seker gruplarinda etiket kisimlari incelendiginde helal sertifikalandirma
gerekliligi igeren bir¢ok girdinin kullanilabildigi goriilmektedir. Maalesef sekerli
tiriin/sekerlemelerde kullanilan birgok katki maddesinin yasal limitler dahilinde olup
olmadig1 konusunda bile net degildir. Ciinkii kullanilan katki maddelerinin tespit
yontemleri daha gelisimi tamamlanmamis, bu iirlinlerin tiretimlerinin biiyiik bir kismi
gayrimislim {ireticiler tarafindan iiretildigi bilinmektedir. Sekerlemelerde c¢ok sik

kullanilan baz1 girdi ve gida katki maddeleri Tablo 4.1’de verilmistir (Elgiin, 2013).
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Tablo 4.1: Sekerlemelerde Cok Sik Kullanilan Materyaller

Grup Ad1 Girdi veya Katki Maddesi Adi
Sekerler Toz seker, glikoz surubu, invert seker, fruktoz, malt surubu vb.
Siit ve siit iirtinleri Yagli ve yagsiz siittozu, konsantre siit, peyniralt1 suyu tozu vb.
Bitkisel yaglar Kati1 ve sivi bitkisel yaglar, sorteningler, kakao yagi, tereyagi vb.
Kivam vericiler Jelatin, albiimin, pektin ve diger bitkisel stabilzorler vb.
Aromatik katkilar Kakao tozu, kakao likorii, sakiz mayasi, sivi aromalar, toz
aromalar vb.
Renklendiriciler Gida boyalari, karmin, dogal renklendiriciler vb.
Dolgu maddeleri Bitki §zleri (¢6gen), nigasta, dekstroz, maltodekstrin vb.
Asitlik diizenleyiciler Sitrik asit, laktik asit vb.
Tatlandiricilar Aspartam, asesulfam-K vb.
Polioller Sorbitol, izomalt, maltitol, xylitol vb.
Emiilgatorler Lesitin, mono ve digliseridler vb.
Baharat ve iriinleri Tar¢in, zencefil, nane, vb eterik yaglari vb.
Antioksidanlar BHA, BHT vb.
Antimikrobiyeller Propiyanatlar, sorbatlar vb.
Gumlar Carnauba wax, gum arabic, shellac vb.
Nutlar(kuruyemisler) Susam, ceviz, antep fistigi, l.oadfzm, yer fist1g1, i¢ findik, findik
fiiresi vb.
Meyve {iriinleri Meyve konsantreleri, meyve soslari vb.
Kimyasal katkilar Sodyum bikarbonat, krem tartar vb.
Besinsel katkilar Vitaminler, mineraller; magnezyum vb.

Kaynak: Elgiin, 2013

Kullanilan katki ve yardimci malzemelerin tespit yontemlerinin tam olusturulmamais
olmasi, ireticilerin inisiyatiflerindeki tiretimleri beraberinde getirmektedir. Bu
durumda sorumluluk tamamen {iretici inisiyatifine ve onu kontrol eden denetim
sistemlerine(yasal kontrollere) kalmaktadir. Sekerli driinler grubunda helal
sertifikalandirma sistemi acisindan en riskli grup katki ve yardimer maddelerdir. Helal
sartlara uygun sekerleme triinleri liretmek isteyen bir iiretici kullanilmak istedigi katk1
maddelerini Sekil 4.1°de verilen helal kontrol noktalarin1 sorgulayarak kullanmasi ve
helal sertifika almak istediginde bu sartlarn sertifikalandirma kurulusuna
kanitlayabilmelidir. Seker ve sekerli {irlin gruplari ¢ok genis bir iiriin yelpazesine sahip
olmakta olup farkli teknolojik yontemlerle, ¢ok farkli katki ve girdi malzemeleri
kullanilarak iiretilebilmektedir. Buradaki en biiyiik riskin sellak, jelatin ve renk

maddeleri oldugu diisiiniilmektedir.

Genel olarak sekerli tirlin gruplarimin helal sertifikalandirma sistematigi agisindan
helal kontrol noktalar1t TSE ve GIMDES helal standartlar1 incelenerek Sekil 4.4’ deki

gibi sematize edilmistir.
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| Seker Kaynagi(Seker Kamsi/Seker Pancar) |

@Agartma ve Saﬂastlrma@

: —— U: Aktif Kireg- Helal
UD: Helal Olmayan L
Kemik Men@el)i,a Karbondioksit yada Sertifikali
Aktif Komiir ile Agartma Dogal/Bitkisel Mengeili Toz, Kristal,
Aktif Komiir ile Agartma Esmer Seker

@rkh Boyutta Seker ﬁre@

— T

: Helal Sartlara Uygun
Muamele
(Kalip Yagi/Katki
Maddesi/Enzim Kullanim
yada Teknolojik islem
Uygulamast)

v

sekeri...vs)
HKN: Sckerleme Uriinii GirdilerininKLolﬁ)

UD: Helal swlma
Uygun Olmayan Girdi
Kullanim

UD: Helal Sartlara Uygun
Olmayan Kalip yagi /Katki
Maddesi Kullanimi

elal Sertifikali Seker
(Kesme Sekeri,
glukoz, fruktuz

Girdi(Kuruyemis,Cikolata,
Bitkisel&Hayvansal yag,siit tozu, Peynir alti
suyu tozu); Katki Maddesi(Sitrik Asit,
Renklendirici, Aroma,Jelatin,

(HKN:Helal Kontrol p—

Noktast) —
U:Uygun; UD:Uygun Degil /////// U: Saglik Agisindan
— Uygun Sekerleme Uriinii
UD: Saglik Agisindan
Uygun olmayan Ozellikte

Sekil 4.4: Helal Sertifikalandirma Acisindan Sekerleme Uriinlerinde Helal Kontrol Noktalar1*

Helal Sertifikall
Sekerleme Uriinii

*Kaynak: GIMDES ve TS OIC/SMIIC 1: 2019 helal standartlar1 incelenerek olusturulmustur.

4.5. Meyve suyu ve Alkolsiiz icecekler

Meyve Suyu, meyve ile birlikte topraktan ya da agactan gelen sap, ¢op, dal, toprak vb.
organik ya da inorganik maddelerden ayrilarak eleme, siniflandirma, filtrasyon, 1sitma
gibi bir takim fiziksel islemlerden gegirilmesi ile elde edilen iiriindiir. Meyve suyu
isleme sanayisinde iiretim, li¢ hat iizerinden gergeklestirilmektedir. Bunlar berrak
hat(elma, visne gibi meyvelerin islendigi), bulanik hat(seftali, kayis1 gibi meyvelerin
islendigi) ve narenciye hatti(portakal, limon gibi meyvelerin islendigi)’dir. Meyve
suyu, igecek ve benzeri Uriinleri asagidaki gibi gruplandirabilir (Kola, 2013):
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1. Meyve Suyu
2. Meyve Nektar1
3. Icecek
a. Meyveli Icecek
b. Aromal i¢cecek
c. Gazli Alkolsiiz Icecek
4. Meyve Suyu Tozu

Meyve suyu disinda igerisindeki meyve oranina gore nektar, meyveli icecekler olarak
adlandirilan farkli {iriin gruplar1 da yaygin olarak mevcuttur. Alkolsiiz igecekler ya da
soft drink olarak ifade edilen kavram ise igerisine Uriindeki alkol oranini artirmak
niyeti olmaksizin disaridan ek bir alkol katilmadan su, seker ve bir takim katki
maddeleri (aroma, renklendirici, koruyucu gibi) katilarak olusturulan gazli yada gazsiz

icecek grubuna verilen addir.

Tiirk Gida Kodeksi “Meyve Suyu ve Benzeri Uriinler Tebligi’nde bu iiriinler meyve,
meyve ptresi(pulpu), meyve nektari ve meyve suyu olarak

siniflandirilmaktadir(TGK., 2014).

Gazli Alkolsiiz Igecek (Gazoz)

Gazl alkolsiiz i¢ecekler, igilebilir 6zellikteki su ve izin verilen tat verici, asitlendirici,
tamponlayici, stabilize ve emiilsifiye edici, renklendirici, oksitlenmeyi dnleyici, kopiik
onleyici, aroma verici ve kimyasal koruyucu katkilarla teknigine uygun olarak
hazirlanan ve karbondioksitle yapay olarak gazlandirilmis olan igecek tiirleridir.
Gazozlarda kullanilan katki ve yardimci malzemeler Tablo 4.2°de verilmistir.

Gazozlar 4 sinifa ayrilmaktadir (Kola,2013);

1. Meyveli (Meyve suyu oranit >%06)

2. Kola (Cola) (Kola ekstrakti, karamel, kafein)
3. Tonik (Aci1) (Kinin tuzu veya narincin)

4. Aromali (Meyve (Meyve suyu >%2 ve meyve aromasi), bitki ve karisik aromali)
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Tablo 4.2: Gazozlarda Kullanilan Katki ve Yardimci1 Malzemeler *

Ana Grup Katki ve Yardimc1 Malzeme Adi

Sakaroz, glikoz, fruktoz, laktoz, glikoz surubu, invert seker surubu, kafein

Tat verici (kola), kinin veya tuzu ile narincin (tonik)

. L. Sitrik asit, tartarik asit, malik asit, fumarik asit, laktik asit ve o-fosforik asit
Asitlendirici

(kola)
Asetat (K, Na), karbonat (Ca, Mg, K, Na, NH,) , sitrat (Ca, K, Na), di-
Tamponlayict laktat (K, Ca, Na, NHy) tartarat (Na, K, NaK), o-fosfat (Na, K, Ca) ve
glukonat tuzlar
Stabilize ve Pektin, sodyum-karboksimetil seliiloz (CMC), akasya zamki, guvar zamki,

ke¢i boynuzu zamki, ester zamk, aljinik asit veya aljinat, tragant, lesitin ve

emiilsifiye edici dietilsodyum siilfosiiksonat

Kola tipte saf karamel, turunggil meyvelilerde beta-karoten, beta-apo-8-
Renklendirici karotenal ve beta-apo-8-karotenoik asit, aromalilarda eritrosin, klorofil,
kanta-ksantin, fast green FCF, sunset yellow, tartrazin ve indigotin

Ok§|tlen.m.ey| L-askorbik asit ile esansta bulunabilen BHA, BHT ve tokoferol
onleyici
Kopiik onleyici Dimetilpolisiloksan
Aroma verici Dogal bitkisel esanslar ile bunlarin sentetik esdegerli bilesikleri
Kimyasal koruyucu Benzoik asit, sorbik asit veya bunlarin Na veya K tuzu

Kaynak: Kola, 2013.

Tiim igecek gruplarinin insan tiiketimi i¢in en cazip gelen noktasi igeriklerinde
bulunan ya da islem sirasinda katilan aromalardir. Igecek emiilsiyon ve aromalarinin
hazirlanmasinda gilinlimiizde yaygin olarak etil alkol kullanilmaktadir. Etanole
alternatif turuncgil aromali i¢eceklerde aroma tasiyicist olarak alternatif propilen
glikol, benzil alkol ve triasetinden olusan bir helal ¢dzgen kompozisyonu

kullanilabilecekleri belirlenmistir (Konar vd., 2019).

Etil alkoliin aroma tasiyicist olarak kullanilmasi1 Miisliiman bir tiiketici agisindan
uygun bir yontem olmadigr gibi, disaridan ilave edilen etil alkol de helal
sertifikalandirma agisindan uygun degildir. Ancak bu konu fikih kurullar tarafindan
tartisilan bir konudur (Ozdemir, 2009; Cayiroglu, 2015; Boran, 2016). GIMDES
kurumu standartlarinda disaridan katilan etil alkol bulunmas1 durumunda ilgili {iriine
helal sertifikas1 verilmemekte, alternatif bir farkli bir madde kullanilmasi

istenmektedir (GIMDES, 2011).
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Uriinlerde alkol bulunma durumu Helal Sertifikalandirma Kurumlar arasinda standart
ayriliklarina sebep olmasia ragmen tiim kurumlar sarhosluk veren alkoliin haram
oldugu konusunda hemfikirdirler. Islam dini alkoliin her tiirliisiinii yasaklamistir.
Meyvenin dogal yapisinda bulunan alkol ¢evresel faktorlerle zamanla degisebilmekte
ve artabilmektedir. Bu nedenle meyve i¢inde bulunan dogal alkoliin seviyesinin
yiikselmesini engelleyecek depolama sistemlerinin gelistirilmesi hem {irliniin
mikrobiyal yiik kalitesini, hem uygulanacak 1s1l islemin etkinligi ve derecesini, hem
de helal sertifikalandirma acisindan degerlendirmelerin daha saglikli yapilmasina
katki saglayacaktir. Farkli iilkelerdeki helal sertifikalandirma kurumlarinin iiriin
igerisine ek bir alkol ilavesi yapilmamasi sartiyla izin verdikleri oranlar Tablo 4.3’de

verilmistir.

Tablo 4.3: Alkol Kalinti Limitleri

Ulke Limit
Malezya(JAKIM) % 0,01
Endonezya(MUI) % 1

Tayland(AOI) % 1
Avrupa % 0,5
Britanya Izin verilmiyor
Kanada Izin verilmiyor

Tirk Gida Kodeksi 3g/l*

Kaynak: TGK, 2007.

Bununla birlikte meyve yapisi geregi igerisinde bir¢ok bulaniklik unsur madde
icerebilmektedir. Meyve suyu durultma yardimcist olarak ¢ok sayida bilesik
kullanilmaktadir. Bunlardan bir kism1 Tablo 4.4.”de verilmistir (Kola, 2013). Bu tarz
bulanikliklar1 6zellikle berrak meyve sularinda giderebilmek icin kullanilabilen
girdiler arasinda jelatin gibi helal sertifikalandirma sistemi agisindan sorgulanmasi

gereken riskli yardimer girdiler kullanilabilmektedir.

Gilintimiizde gelisen teknoloji uygulamalar ile filtrasyon sistemleri gelistirilmis ve
jelatin kullanilmadan tiretimler yapilabildigi bilinmektedir. Dolayisiyla Miisliiman
tiikketicinin dini inanglarina uygun {iriinler satmak isteyen iireticiler bu alternatif iiriin

ya da teknolojilerden faydalanmalar1 gerekmektedir. Icerisinde meyve olmayan,
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bir¢ok katkinin oldugu farkl tiirdeki gazli/gazsiz igecekler ise iclerine katilan katki
maddelerinin helallik boyutunu agabilseler dahi olusan {iriiniin saglik a¢isindan
degerlendirmeleri yapilarak helal sertifikalandirma islemine saglik-tayyibat agisindan
uygunlugu fikih otoriteleri tarafindan tekrar degerlendirilmelidir. Icerigindeki Meyve
Oranina Gore Meyve Suyu ve Benzeri iriinlerin Smiflandiriimas: Tablo 4.5’de

verilmigtir.

Meyve suyu ve Alkolsiiz igecek gruplarinin helal sertifikalandirma sistematigi
acisindan helal kontrol noktalart TSE ve GIMDES helal standartlar1 incelenerek Sekil
4.5°deki gibi sematize edilmistir.

Tablo 4.4: Durultma Ajani Olarak Kullanilan Baz1 Yardimer Maddeler*

Jelatin Tanen
ALt komiir Potasyum-hedkuzrauslitﬁg )oferrat (mavi
Yumurta aki Agar
Poliamid (PA) Polivinilpolipirrolidon (PVPP)
Bentonit Kizelzol

Kaynak: Kola, 2013.

Tablo 4.5: Igerigindeki Meyve Oranina Gére Meyve Suyu ve Benzeri iiriinlerin

Siniflandirilmasi
Oran Uriin
100% Meyve Suyu
%25-99 Meyve Nektari
%10-24 Meyveli icecek
%0-9 Aromal1 igecek
0% Toz Igecek

Kaynak: Kola, 2013.
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Meyve Kullamlma Durumu

4/\

Meyve Kullanulmayan Meyve Kullamlan

HKN: Girdilerinin Kontrolii HKN: Girdilerinin Kontrolii

U: Helal Sartlara

Uygn Kﬂﬂ“ U: Helal Sartlara Uygun
maddesi yada Giri

Teknolojik fslem

Uygulamast)

UD: Helal Sartlara
Uygun Olmayan Girdi
Katl Maddesi
Kullanim

UD: Helal Sartlara

Uygun Olmayan
Girdi

HKN: Durultm fslemi Kontrolii

HKN: Son Uriin Salik
Agisindan
Degerlendirilmesi

: Helal Sartlara Uygun

Katkt maddesi ya da
) U: Saglik Agisindan UD: Helal Sartlara Uygun Teknolojik Islem
O i Uyen Slriene O Olnagn Dl A Uylanas
Aot g Katk Maddes Kulln
olmayan Ozellike

ko el HKI: e Bl Katk Flel
0ISuz et maddesi Ao Renkleirci) Sertifikal

 (Toz, S Kontroli Meyve Suy,

Ioecek Gruplar) Nektar

UD: Helal Sartlara Uygun
Olmayan Katki Maddesi
Kullanim

U: Helal Sartlara Uygun Katla

HKN:Helal Kontrol Nokt i
(HKN:Helal Kontrol Noktas) maddesi Uygulamas1

U:Uygun; UD:Uygun Degil

UD: Helal Sartlara Uygun
Olmayan Katki Maddesi
Kullanim

Helal
Sertifikali
Meyveli
Igecek

Aromali
{cecek

Sekil 4.5: Helal Sertifikalandirma Acisindan Meyve Suyu ve Alkolsiiz i¢eceklerde
Helal Kontrol Noktalari

HKN: Son Uriin Salik
Agtsindan ve Eklenen Katki
Yoniinden Degerlendirilmesi

UD: Helal Sartlart saglamayan Katkka
Kullanum & Sagitk Agisindan Uygun
olmayan Ozellikte

U: Helal Sartlara Uygun
Katla & Saglik Agisindan
un Sekerleme Uriini

*Kaynak: GIMDES ve TS OIC/SMIIC 1: 2019 helal standartlar1 incelenerek

olusturulmustur.
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4.6. Un ve Unlu Mamuller

Un ve Unlu mamuller sektorii her tiiketici grubu tarafindan temel besin olarak
algilanmakta ve o6zellikle karbonhidrat kaynagi olmasi nedeniyle beslenme agisindan
da 6nem arz etmektedir. Unlu mamullerin kaynagi bitkisel olmasi nedeniyle helal
sertifikalandirma agisindan kontrol noktalar1 ve riskler bugday, misir gibi unlu mamul
kaynaklarinin islenme asamalarindan baslayarak farkli katki maddelerinin katilmasi
ile artirmakta ve kontrol parametreleri devreye girmesi gerekmektedir. Bunun yaninda
giinlimiizde baslangicta kit kaynaklarin yetersizligi, agliktan dlen insanlara yiyecek
temini gibi sebepler One siiriilerek ¢alismaya baslanilan genetigi degistirilmis tohum
ve bundan elde edilen iiriinlerin insan sagligi agisindan durumlari heniiz net bir sonug
vermemesine ragmen, GDO’lu iirlin gruplar insan tiikketimine sunulmus durumdadir.
Gilinlimiizde halen insanlar agliktan Olmekte ve gida iiretim kaynaklart mevcut
konumundadir. Degisen sey ise GDO’lu olmayan tohum tiirlerinin azalmasidir.
GDO’lu tohum ekip iireten kisiler, diger geleneksel tohum tiirline gore ¢ok daha fazla
iriin elde etmekte oldugu bildirilmektedir. Bunun yaninda GDO tohum iiretilen
bah¢enin komsu bahgelerindeki tohumlarin GDO tohum tiirlerinden etkilenerek
gelisimlerini tamamlayamadiklar1 da ifade edilmektedir. Diger kalite sistemlerinde
dahi, GDO konusu i¢in gida sirketleri ek analizler yaptirmakta ve risk analizlerinde
degerlendirmeye alinmasi, iiriin igeriklerinde GDO bulunma durumu miisteriler
tarafindan sorgulanmaktadir. GDO’lu tohumlar ile ilgili aragtirmalar ve tartigmalar
giiniimiizde halen devam etmektedir (Hakki vd., 2013). GDO’lu iiriinlerin insan saglig1
ac1g1, cevre giivenligi, tohum ¢esitliligi agisindan olusturacag etkiler net olmamasi
nedeniyle GDO’lu {irlinlere helal sertifikalandirma calismasinin dogru olmayacag,
calismalar netlesene kadar silipheli kisminda bakilmasi daha dogru olacagi da
belirtilmektedir. GIMDES ve TSE helal standartlarinda GDO’lu iiriinlere helal
sertifikalandirma yapilmadig: belirtilmektedir (TSE, 2019; GIMDES, 2011).

Unlu mamullerin temel bilesenleri olarak sayilabilecegimiz ana tiriinler misir, bugday,
irmik ve arpadir. Oncelikle bu iiriinlerin mekanik islenmesi ile un tiirleri elde
edilmektedir. Endiistriyel anlamda iiretim saglamak i¢in islem yardimcilar1 ve katki
maddeleri kullanilabilmektedir. Ornegin ekmek, insan tiiketimi igin temel bir besindir.
Buna ragmen maddi menfaatler ve ticari kaygilar gibi sebeplerle ekmekte dahi 70’e
yakin adina katki maddesi, adi verilmese de bilerek ya da bilmeyerek

kullanilabilmektedir. Bu nedenle 01.08.2013 tarihinde TGK 1ilgili yonetmeliklerde
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yapilan degisiklik ile ekmeklik bugday unu ve ambalajsiz ekmeklerde katki
kullanimlar1 siirlandirilmigtir (Tiirker vd. 2013). Bugday unu kullanilacag iiriin
grubuna gore(ekmeklik, biskiivilik, boreklik, yufkalik, pizza gibi 6zel amagh tiirler)
bir¢cok vitamin, mineral takviyesi, enzim mixleri ile muamele edilmekte ve igerisine
bir¢ok katki ve yardimci malzeme dahil edilmektedir (Kii¢iikdner, 2011; Elgiin ve
Ertugay, 2010; Certel ve Erem, 2006). Bununla birlikte okul déoneminde ya da ise giden
bircok insanin sabah kahvaltisinda tiikettigi simit, pogaca, borek, pide gibi bir¢ok
iriinde de farkli tirde kat1 yaglar, margarinler, katki maddeleri ve MSG(Mono
Sodyum Glutamat) yaygin olarak kullanilmaktadir. Pastane iirlinleri olarak karsimiza
cikan kurabiye, kek, pasta iirlinleri ise en yiiksek diizeyde katki madde tiirlerinin
kullanildig: helallik agisindan ciddi bir sorgulama gerektiren iiriin gruplar1 arasindadir.
Bu iiriin gruplarinda renklendiriciler, kati1 yaglar, margarinler, jelatin, tatlandiricilar
kullanilabilen baslica katki ve yardimeir malzemelerdir. Shorteningler, emiilgatorler,
jelatin, L-sistein ve renklendiriciler un ve unlu mamullerde en fazla tartismaya neden

olan hayvansal kaynakli olabilen katki maddeleri arasindadir (Tiirker vd. 2013).

2019 yilinda SZU de yapilan bir arastirmada gesitli kaynaklardan(topraktaki ve bir
kisim yoresel peynirlerden) izole edilen bazi mikroorganizmalarin sistein tiretim
kapasitelerinin belirlenmesi tizerine yapilan caligmada, bakterilerin farkli oranlarda
sistein elde edilebilindigi bildirilmektedir. (Ermis, vd, 2019). Bu tarz calismalar
domuz, insan sag1 gibi haram ve tavuk, ordek gibi kesim metodu agisindan siipheli
kaynaklardan elde edilebilen sisteine alternatif se¢enekler sunmasi yoniiyle 6nem arz

etmektedir.

Un ve unlu mamullerin tiretimindeki katki maddeleri ile birlikte {iretilen iirlinlerin
yaglanmasinda kullanilan yaglar ve bu yaglarin siiriildiigii kil fircalar ya da un
tiretiminde kullanilan elek sistem firgalar1 da helal bir kaynaktan olmadigi miiddetge
helal sertifikalandirma sistemine dahil edilmemelidir. Burada en 6nemli nokta bunlari

kullanan kisilerin domuz kil firgay1 kullandiklarinin farkinda olmamasidir.

Gida sanayinde kullanilan kil firgalarin orijininin tespiti amaci ile yapilan bir
calismada gida imalathanelerinden ve piyasadan toplanan 22 adet fircanin
%90’1nda(20 tanesinde) domuz kil tespit edilmistir. (Biiyiikkiraz vd. 2019). Helal
olmayan materyallerin helal {iriinlere temasi helal sertifikalandirma agisindan uygun

karsilanmamaktadir(TSE, 2019; GIMDES, 2011).
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Un ve Unlu Mamulleri iirlin gruplarinin helal sertifikalandirma sistematigi agisindan
helal kontrol noktalar1 TSE ve GIMDES helal standartlar1 incelenerek Sekil 4.6’daki

gibi sematize edilmistir.

Tohum

A

HKN: Tohumun GDO igerme dm@
UD: GDO'lwilag Kalntls U: GDOIPestisit tespit
fohum Edilmeyen tohum

y
HKN: Un Isleme Tenolojisi ve Kullanilan Katkilar

Helal
Sertifikalandirma
Yapilmaz

UD: Helal Olravann Bi : Kullanolan Tiim Katki ve Helal
,relel Pinayam i Ekipmanlari Helal sartlar: Sertifikalt
Katha yada Ekipnan salamast Un
Kullanm r

HKN: Unlu Maniillerin Isleme Tenolojisi ve Kullanilan Katkalar

UD: Helal Olmayam Bir Katki
yada Ekipman Kullanim

U: Kullanolan Tiim Katki ve
Ekipmanlarm Helal sartlar1 sadlamast

HKN: Unlu Mamiillerin Saglik Agisindan Degerlendir@
U: Saglik Agisindan Uygun

Helal Sertifikalt
Unlu Mamil

UD: Saglik Agismdan Uygun
Olmayan

(HKN:Helal Kontrol
Noktast)
U:Uygun;

UD:Uygun Degil

Sekil 4.6: Helal Sertifikalandirma Agisindan Un ve Unlu Mamullerde Helal Kontrol Noktalari*

*Kaynak: GIMDES ve TS OIC/SMIIC 1: 2019 helal standartlar1 incelenerek

olusturulmustur.
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4.7. Yaglar

Tiirk Gida Kodeksi Siiriilebilir Yaglar/Margarin ve Yogun Yaglar Tebligi’nde Yapilan

tanimlara gore;

Bitkisel yag: Yenilebilir bitkisel kaynakli yag grubunu; hayvansal yag: Domuz yagi
ve siit yagi haricinde, balik dahil olmak iizere hayvansal kaynaklardan elde edilen yag
grubunu; siiriilebilir yaglar/margarin: Insan tiiketimine uygun bitkisel ve/veya
hayvansal yaglar ve/veya siit yagindan elde edilen temel olarak yag i¢inde su
emiilsiyonu tipinde, siit ve/veya siit iirlinleri icerebilen sekillendirilebilir yag grubu

olarak tanimlanmistir. (TGK, 2008).

Bitkisel yaglar, farkl: tiirdeki yagl bitki(ay¢igegi, aspir, pamuk, zeytin, misir, soya ve
kanola gibi) tohumlarindan elde edilen yaglardir. Margarin, ilk asamada tereyagi
taklidi ve muadili bir gida maddesi olarak ortaya ¢ikmistir. Bu nedenle margarinler
gerek goriiniim, gerekse sekil, kivam, tat ve koku itibariyle tereyagina benzer nitelikte
olmasi istenir. Bunun dogal bir sonucu olarak da, margarin iiretiminde deginilen tim
nitelikleri saglamak iizere degisik nitelik ve miktarda pek ¢ok katki maddeleri ile

yardimci1 maddeler kullanilmaktadir.

Margarin lretiminde yararlanilan en 6nemli katki maddeleri emiilgatorlerdir. Ciinki
margarinler tereyaginda oldugu gibi temelde su ve yag fazlarini birlikte icerdiginden,
bu iki farkl nitelikteki fazin, homojen ve dayanikli bir emiilsiyon haline getirilmesi,
ancak bu maddelerin ortama katilmasi ile saglanabilmektedir (Riaz, 2000). Giiniimiiz
margarin sanayinde en yaygin kullanilan emiilgatorler lesitin ve mono digliseridlerdir.
Lesitin tiirli olarak soya ve aygigek lesitini kullanilmaktadir. Ancak giiniimiizde GDO
ve alerjen sikintilar1 nedeniyle soya lesitininden aygicek lesitine geg¢is oldugu
goriilmektedir. Bunun yani sira renklendirmek i¢in B-karoten, aroma vermek igin
farkli aroma g¢esitleri, farkli koruyucular(BHT, BHA) kullanilabilmekte ve bazi
vitamin mineral takviyesi yapilabilmektedir (Pehlivanoglu ve Demirci, 2018; Alpaslan
ve Demir, 2013).

BHT(Biitillenmis hidroksianisol) ve BHA(Biitillenmis hidroksitoluen) yag ve yag
iceren gidalarda oksidatif bozulmayr Onlemek i¢in kullanilan sentetik
antioksidanlardandir. 1950 yilindan beri yaygin olarak kullanilmaktadirlar. Yapilan
farkli calismalarda hayvanlar {izerinde farkli kanserojen etkiler goriilebildigi tespit

edilmistir. BHT ve BHA, Amerika Ulusal Toksikoloji Programini kanser raporunda
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kanserojen oldugu Ongorilmiistir (NTP, 2005). ‘‘Zarar vermemek ve zarara
ugramamak’’ kaidesince sentetik antioksidanlar Helal ve Tayyib kavrami ile uyumlu

gorilmemektedir (Sayin, 2015).

Hayvansal yaglardaki helallik riski yagin elde edildigi hayvan tiirii, kesim metodu ve
eklenen katki maddeleri ile ifade edilmektedir. Bitkisel yaglardaki problem ise yag
edilen bitki tliriiniin GDO’lu bir bitki olup olmamasidir. Bununla birlikte yag eldesinde
kullanilan filtre sistemlerindeki filtre tiirleri ve yine kullanilan katki1 maddeleri konusu

yaglarda helal sertifikalandirmadaki kontrol noktalarini olusturmaktadir.

Bitkisel yag ya da margarin tiirleri i¢lerine higbir hayvansal yag girmemesine ragmen,
tiretim asamalarinda kullanilan emiilgatorlerin, katki maddelerinin kaynagi ve
gecirdigi islemler itibariyle helallik boyutu 6nem arz etmektedir. Bununla birlikte
yaglar1 maddi olarak daha avantajli hale getirmek i¢in farkli tiir yaglarin karistirilarak
tiiketicilerin kandirilmasinin(taklit-tagsis) ve bircok kalp damar rahatsizligi konusu ile
ilgili stipheler yag sektoriindeki helal sertifikalandirmayi etkileyen 6nemli noktalar

arasindadir.

Yaglarda helal sertifikalandirma sistematigi agisindan helal kontrol noktalar1 TSE ve
GIMDES helal standartlari incelenerek Sekil 4.7°daki gibi sematize edilmistir.

‘ Yag Hammadde Kaynagi |

Bitkisel Hayvansal
e e —————
_— HKN: Bitkinin Saglik Agisindan _ — -
< Zararli Olma Durumu yada GDO <
S =X -

— UD: Helal Oln'ﬂyan -
u GDO'suz ve Hayvan Tiiriinden Elde

helal bir kaynak > -~ EdilenYag

("”"”T—ﬁzN: Hayvan K;s?rﬁ”"""~\>

o HKN: Kullamlan Filwe e . o
~— Grubu, Katk Maddeleri (/ UD: islami Kesim Metodu "*~\> Ut Islami Kesim Metoduna

Disinda Kesilip Elde Uygun Kesim lle Elde Edilen Yag

Ed len Yag

— HKN: Sagl 1k Aqmn

~Up: Saglkl/Helal U: Saglikli/Helal — Uygunluk
Sartlara Uygun $arllara Uygxn Fi ln-e
Olmayan Filtre ve

Katki Maddesi

S _ " UD: Sagliksiz/Mikrobiy » T
< Olarak Kirli, Uretim Al ) C
: b i
< Uygun degil. — > -
« THKN: Saglh kAmsmdaiq”""“\> o B N B
_ Uygunluk e -
e Helal
~ UD: Sagliksiz/Mikrobiyal - o] a:mf;ﬂ:::l
Olarak Kirli, Uretim Alan e kT Sertifikal yvar
o < Yag
~ Uygun degil. — —_ Temiz rem 1 _— Bitkisel ~ -
— — Yag T

(HKN:Helal Kontrol Noktas1)
U:Uygun; UD:Uygun Degil

Sekil 4.7: Helal Sertifikalandirma Ag¢isindan Yag Uretiminde Helal Kontrol Noktalarr*

*Kaynak: GIMDES ve TS OIC/SMIIC 1: 2019 helal standartlar1 incelenerek

olusturulmustur.

81



4.8. Kuruyemisler

Kuruyemisler bitkisel kaynakli olup insan sagligina 6zellikle i¢erdikleri mineraller ve
yag asitlerinin zenginligi bakimindan oldukga degerli iirlinlerdir. Kuruyemisler helal
sertifikalandirma agisindan risk grubuna 6zellikle tuzlama, renklendirme, kaplama ve
diger baharat mixleri, aromalar ile gesitlendirme islemleri ile karsimiza ¢ikmaktadir
(Mentes, 2013). Bununla birlikte insan sagligi agisindan oldukea riskli olan aflatoksin
gibi toksik maddelerinde olugsmasini engelleyici depolama sistemleri olusturulmalidir.
Ormegin; Bir yer fistiginda firinda kuru kavurma isleminde herhangi bir risk
gozlenmez iken, sirf tiikketicinin algisindaki kirmizimsi rengi vermek i¢in farkl tiirde
gida boyalar1 kullanilabilmektedir. Bununla birlikte kizartilmis kuruyemis tiirlerinde
kullanilan yaglarinda saglik kriterlerine uygun olmasi gerekmekte, kullanilan yag
tiirleri kaynaklari ile birlikte helal kontrol noktalarini olusturmaktadir. Bunun yaninda
badem, leblebi, yer fistig1 gibi kuruyemis tiirlerine farkli aromalar ile kaplama islemi
yapilarak igerisine Mono Sodyum Glutamat, peynir alt1 suyu tozu, emiilgator(mono ve
digliserit) bircok helallik ve saglik agisindan riskli olan aroma mixleri ilave
edilebilmektedir. Tiim bu ve buna benzer o6rnekler islenmis kuruyemislerde kaynagi
bitkisel olmasina karsin, katilan maddeler itibariyle tiriinleri helallik agisindan siipheli

hale getirmektedir.

Kuruyemislerde helal sertifikalandirma sistematigi acisindan helal kontrol noktalar:

TSE ve GIMDES helal standartlar1 incelenerek Sekil 4.8°deki gibi sematize edilmistir.

HKN: Kuruyemis Tiriiniin Saghk Agisindan Uygunlugu

e S U: Saglikli/Mikrobiyal 5
WIDs Sepitite i pivail Olarak Temiz, Uretim Alam SSsa it
Olarak Kirli, Uretim Alan Wy Cig

Uygun degil. Kuruyemis

HKN: ilave Edilen Katki maddesi(Kaplayicilar,
Aroma/Renklendirici) Kontrolii

. Helal Sartlara U: Helal Sartlara Uygun
UD: Helal Sartlara Uygun i
Otrem i M er i Katki maddesi Uygulamast
Kullanimm

HKN: Uriine Uygulanan Kavurma Tiri

- UD: Helal Sartlara Uygun Olmayan

Hayvansal Yag&GDO&Polarizasyon
Derecesi Yitksek Yag Kullanm

i
avurma
is
- Helal Sertifikali Kavrulmus,

Baharath, Kaplamal
Kuruyemis Tiirleri

(HKN:
[SREN

Sekil 4.8: Helal Sertifikalandirma Acisindan Kuruyemis Uretiminde Helal
Kontrol Noktalari*

*Kaynak: GIMDES ve TS OIC/SMIIC 1: 2019 helal standartlar1 incelenerek

olusturulmustur.
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BESINCI BOLUM

BAZI SERTIFIKASYON KURULUSLARININ CALISMA
PRENSIPLERININ KARSILASTIRILMASI

Helal ve saglikli gida konusunda hassasiyet sahibi {iretici ve tliketicilerin
aydinlatilmast ve piyasadaki mevcut helal sertifikalarinin  benzerlik veya
farkliliklarinin belirlenmesi amaciyla yiiriitilen bu ¢alismada iilkemizde faaliyet

gosteren kuruluslar ve helal kriterleri degerlendirmeye alinmistir.

5.1. Tiirkiye’de Faaliyet Gosterdigi Bilinen Onemli Kurulus Isimleri

Yapilan arastimalar ile Tiirkiye’de en fazla helal sertifikalandirma islemi yapan

kurulusglar sunlardir;
GIMDES
TSE
KASCERT
HEDEM

DUNYA HELAL BiRLIiGi

vV VvV V¥V V V VY

HELALDER (Bu kurulus kontroliinde ayrica Artibel, BBS, Lloyd's Register,
CTR, Proks, Naviga, Rina, SQ Mart, Bureau Veritas vb. kurumlar da helal

sertifikalandirma islemi yapmaktadirlar.)
1SQ

SZUTEST

TUMSERT

AVRASYA HELAL

vV VvV VY V V¥V

NISSERT
» HAFSA

Bu kuruluslara ait ulagilabilen detaylar 3.2.2. boliimiinde agiklanmistir. Kurumlar

incelendiginde bu kurumlardan bir¢ogu SMIIC standartlarina gére helal
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sertifikalandirma yaptigi, GIMDES kurumunun ise bu kuruluslardan farkli olarak
kendi helal standartlarint olusturdugu ve uluslararasi akreditasyon islemlerini
gergeklestirdigi goriilmektedir. Bununla birlikte mevcut arastirmalar ile Tiirkiye’de en
fazla helal sertifikalandirma yapan 2 kurulusun GIMDES ve TSE oldugu tespit
edilmistir. Diger kuruluslarin, haklarinda halka a¢ik fazla bilgi bulundurmadiklarindan
veya sorularimiza yeterli cevap vermemelerinden dolayr bu arastirmada yer alan

kapsamli karsilastirma islemlerine dahil edilememislerdir.

5.2. ilgili Kuruluslarin Calisma Prensiplerinin Karsilagtirilmasi

Helal sertifikalandirma sisteminde ¢aligsma prensipleri kurumlarin standartlarina gore
degisebilmektedir. islam dininde helaller ve haramlar belirlidir. Ozellikle ayetlerde
gecen haramlar tiim kurumlar tarafindan kabul edildigi goriilmektedir. Ancak bazi
hayvan tiirlerinin mezheplere gore farkli hiikiimlerinin olmasi, bir takim yeni
teknolojilere ve metotlara yonelik yorumlarin fikih kurullarinca farkliliklar1 ve
firmalarin helal risklerini degerlendirme metodolojileri bu farkliligin temelini
olusturmaktadir. Bu nedenlerden dolay1 Diinyada ve Tiirkiye’de kabul olunan ortak
bir helal standart bulunmamaktadir. Helal gida sertifikalandirma kuruluslarinin
calisma prensipleri degerlendirilirken dogru tespit ve yorumlarda bulanabilmek
amaciyla Oncelikle ilgili kurumlarin standartlarina ulagilmaya c¢alisilmistir. Bu
baglamda 2017 yil1 sonunda Tiirkiye’de en fazla helal sertifikalandirma islemi yapan
9 kurulusa (GIMDES, TSE, KASCERT, DUNYA HELAL BIRLIGI, HELALDER,
ARTIBEL, TUMSERT, AVRASYA HELAL, NiSSERT) mail yolu ile ulasiimaya
calisilmis ve kullandiklar1 standart detaylari talep edilmis ve ek olarak asagidaki

sorular kendilerine yonlendirilmistir:
1. Firmanmzin ilk helal sertifika vermeye basladig: tarih ve sektor adi nedir?

2. Gilnlimiize gelene kadar ki siiregte 1 er yilik periyotlar ile ka¢ firma

sertifikalandirdiniz?

3. 01.11.2017 tarihli glincel helal gida sertifikali firma saymniz ve sektorleri

nelerdir? (Ornegin; 68 firma; et ve et iiriinleri, siit ve siit iiriinleri vb.)

4. Firmanizin helal sertifikalandirma asamalari(miimkiinse sema seklinde)

nelerdir?
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5. Kurumunuzu akredite eden kurulus isimleri nelerdir?

6. Ka¢ yillik sertifika vermektesiniz? Bu konudaki prosediiriiniiz nasil

ilerlemektedir?

7. Firmaniz hangi kosullarda helal sertifikasini iptal etmekte ve yaptirimlariniz

nelerdir?

Mgili kurumlar igerisinden NISSERT, AVRASYA HELAL, TUMSERT, ARTIBEL
kurumlarindan herhangi bir doniis alinamamistir. HEDEM kurumu telefon ile doniis
saglamistir. DUNYA HELAL BIRLIGI kullanmuis oldugu helal prensipleri paylasmus,
ancak standart niteliginde olmamasi nedeniyle kurum kiyaslamasina alinamamuistir.
Kurumlar i¢inde sadece GIMDES ve KASCERT Kurumu ankete doniis saglamustir.
TSE ise konu ile ilgili bilgileri almak tizere bir internet linki paylagmistir. Ancak bu
sitede ¢alismamiz i¢in onem arz eden spesifik sorularimiza cevap bulunamamais olup,
helal standartlar satin alma islemi yapilarak incelenmis ve gerekli degerlendirmeler
yapilmistir. Bu c¢alisma ile helal sertifikalandirma kurumlarinin helal arastirmalara
yonelik ilgilerinin eksik oldugu goriilmiistiir. Kurumlar arasinda helal standartlar ve
uygulamalari ile ilgili en fazla bilgi edinilebilen kurum GIMDES olarak karsimiza
cikmaktadir. Ayrica GIMDES diizenlemis oldugu konferans, seminer, fuar etkinlikleri
ve yaymlamis oldugu kitap, makale, dergi yayinlar ile helal gida sistemini detayl
olarak tiiketicilere aktardigi  goriilmektedir. GIMDES Helal Standartlar,
sertifikalandirma yaptig1 ve yapmadig {iriin gruplar internet sitesi tizerinden ulagima
acik olarak bulundugu gozlenmis ve degerlendirmeler bu ¢alismalar iizerinde
yapilmistir. Tiim bu nedenlerden dolay1 Tirkiye’de en fazla helal sertifikalandirma
calismasi yapan, 2 kurum olan GIMDES ve TSE helal standartlari iizerinde detayli
degerlendirmeler yapilmistir. Degerlendirmelerimizde GIMDES Helal standartlar1 ve
TSE’nin baz aldigi TS OIC/SMIIC 1: 2019 Helal Gida igin Genel Gereklilikler
standartlar1 esas alinmugtir. Ilgili kiyaslama firmalarm helal standartlar incelenerek 4
bashik altinda basvuru siireci, denetim siireci, helal yonetim sistemi, {iriin bazlh

sertifikalandirma basliklar altinda degerlendirilmistir:

5.2.1. Basvuru Siireci Degerlendirmeleri

Kuruluslar arasinda basvuru siirecinde online bagvurular kabul edilmektedir. Ancak

farklilik olarak TSE kurulusunun farkli standartlar1 da vermesi ve kurumsal yapisinin
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cok genis olmasi nedeniyle helal sertifika bagvuru siireci daha resmi ve uzun
gecebilmekte oldugu gdzlenmistir. Ornegin bir firma &ncelikle TSE basvuru portali
tizerinden firma bilgilerini girmesi yalniz basina yeterli goriilmeyip, bagvurusunu 1slak
ya da e-imzali olarak yasal belgelerini, marka patentlerini de ekleyerek basvuruyu
yapmasi beklenmektedir. GIMDES ve diger kuruluslarda basvuru internetten mail
adresinden imzal1 belgelerin tarama yapilmasi ile daha hizli gerceklestirilebilmektedir.
Sonraki asamada sertifikalandirma kurulusu igerisinden bir kisi gerekli belgeler ile
ilgili detayl bilgileri firma ile iletisime gegerek verebilmekte, resmi belgeler denetim

aninda teslim edilebilmektedir.

Bagvuru formlar1 kurum bazli detaylandirilarak 6zellikle iiriin gruplarinin adlarinin
yaninda i¢inde kullanilan yardimci ve katki maddelerini de igerecek sekilde
doldurulmasi talep edilmektedir. GIMDES ve TSE kurumlarinin basvuru asamasinda

talep ettikleri bilgilerin karsilastirmasi Tablo 5.1 de verilmistir.

Tablo 5.1: Bagvuru Gerekliliklerinin Karsilastirmasi

Konu GIMDES TSE
Basvuru Yeri http://www.q|]Er;(r1;suorq/muracaat— https://basvuruportal.tse.org.tr/
Kullanilan standartlar GIMDES Helal Standartlart TS OIC/SMIIC 1 ve TS 13571
Sertifika Isimlendirmeleri Helalen Tayyiben Sertifika Helal Uygunluk Belgesi
I¢ Helal Koordinatorii Bulunmali Boyle bir sart bulunmamaktadir.
Farkli Bulunma Durumu
Gereklilikler
ISO Belge Gerekliligi Isletme kayit numaras yeterlidir. ISO 22 000 olmas sarttir.
Isletmede haram iiretim Boliim ve hat ayrimi yapilsa bile Bolqm ve'hat ayrmi yapllarakl
olmasi durumunda helal sertifikalandirma yapilmaz gerekli tedblrlerln alinmast sartiyla
' helal sertifikalandirma yapilabilir.
. s Kesimhanelerde Merkezden . . .
Kamera Sistem Gerekliligi izlenebilecek diizenek sart vardr. Boyle bir gereklilik yoktur.

Bagsvuru formundaki bilgiler(Firma adu, {invani, tiretim adresleri, {iriin gruplari, markalar vb.)

Ortak
Gerekili Sozlesme Yapilir, Belirli siireligine sertifika verilir. Sozlesme sartlarina uyum temel gerekliliktir.
ereklilikler

Uretim hatlarinda temizlik ve hijyen gereklilikleri saglatiimak istenir.

Kaynak: GIMDES, 2011; TSE, 2019
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Bagvuru formu doldurulduktan sonra gerekli uygunluklar olmasi1 durumunda GIMDES
kurumundaki fikih kurulu, TSE’de ise Diyanet Isleri Baskanlig1 Din Yiiksek Kurulu
tarafindan sertifikalandirma onayi verilmektedir. iki kurulusta fikih kurullarinin onay
vermedigi bir kurulusa sertifika vermediklerini bildirmektedirler. Iki kurulusta
sertifikalandirma onay durumunu oy ¢ogunlugu degil, oy birligini esas almaktadir.
GIMDES kurulusu tarafindan firmalara gonderilen Helal El Kitab1 igerisinde
girdilerden alinmas1 gereken belgeler firmaya ilk denetim oncesi bildirilmektedir. Bu
liste icin GIMDES helal el kitabi sablonundan alinarak érnek Tablo 5.2°de verilmistir.
Bununla birlikte GIMDES tarafindan helal sertifikas1 gegerli kurumlarin listesi de
paylasilmaktadir.

Tablo 5.2: Girdi Kontrol Listesi ve Alinmasi Gereken Belgeler

Girdinin Ad: HeIaI_ Spesifikasyon/ Non-GMO Uretim akis Uriin Analiz
belgesi MSDS belgesi semasli Raporu
Misir = = + - +
Jelatin + + - + +
Bugday 3 - + - +
Seker + + +
Renklendirici + + + + +
Glikoz surubu + + + + +
Dezenfektan - + - + +
+ : istenecek , - : istenmeyecek, MSDS: Malzeme Giivenlik Bilgi Formu

Kaynak: GIMDES, 2021.

5.2.2. Denetim Siireci Degerlendirmeleri

Helal sertifikalandirma kurumlarinin denetim stiregleri degerlendirildiginde en bariz
farklilik habersiz ara denetim yapilip, yapilmama durumu ve ara denetim sayis1 olarak
karsimiza ¢ikmaktadir. SMIIC standartlar ¢ergevesinde belirlenen denetim sikliklar
yilda en fazla 2 defa olarak belirlenirken, bu durum GIMDES Helal standartlarina gére
yilda minimum 2 defadan baslayarak girdi ve iiretim ¢esitliligine gore yilda 12’ye
kadar ¢iktig1 ifade edilmektedir (TSE, 2019; GIMDES, 2011). Bununla birlikte ilk
sertifika y1l1 sonrasindaki sertifika gecerlilik stireleri, kesimhanedeki gereklilikler, ISO
ve HEK konusundaki gereklilikler, denetcide aranan mesleki yeterlilikler gibi

farkliliklar Tablo 5.3’de verilmistir.
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Tablo 5.3: Denetim Siirecindeki Farkhiliklar

Konu GIMDES TSE

Ozel bir formiil ile giin
belirlemesi yapilir. Uriin
¢esitliligi, HACCP/Helal CCP
tirlin grubu, ¢alisan sayist, siireg
ve iiretim siireci karmagiklik
durumu parametreleri ile

Ozel bir formiilasyon bulunmamaktadir. Her bir
sektor i¢in minumum 1 giin belirlenir ve saha sayis1
Denetim Siiresinin arttikca giin sayist artmaktadir. Sektoriin tiirti

Hesaplanmasi onemlidir. Gereklilikler bagvuru agsamasinda

detaylandirilarak belgeler 6nden alinir. Calisan
sayis1 denetim giin sayis1 i¢in bir faktor degildir.

belirlenir.
Sertifika flk asamada 1 yil, sonrasinda max. 2 yil flk y1l 1 senelik sonraki yillarda 3
Gegerlilik Stiresi verilebilmektedir. yila kadar verilebilmektedir.
Makineli kesime izin verilmez, kasaplar i¢in temel
Kesimhanelere Islami gereklilikler sorgulamir. Kesim bélgesini Makineli kesime 9 kuralin yerine
Ozgii gereklilikler gorecek konuma kamera konulur ve merkezden getirilmesi sartiyla onay verilir.
izlenmesi talep edilir.
Farkli
Yonler I1SO 22000 ve ISO/TS 22002 On

Denetimde . S N oo kosul programlarinin tamamint
Kontrol Edilen Ek le hek;le];}?g;dlin;tro}gb}{)]ff égu Z;?];‘?ni?;?l 2 karsilamalidir, T¢ tetkikler,
Bilgiler & ges ’ Yonetim Sistemi El Kitabi

giincelligi sorgulanmaktadir.

ISO 19011 Standardini egitimi

. .. Sektor sartindan ziyade basdenetci olabilmesi i¢in almis olmasi, 4 sene sektor
Denetg¢i sektor . 12 . . o
" belirli bir siire denetgi olarak helal denetimlere tecriibesi ya da 2 sene helal
Tecriibe Sart1 .
katilma sart1 vardir. belgelendirme alaninda ¢alistyor

olmasi gerekmektedir.

Denetgi helal gereklilik ve

“De“netgmm Den.et.g:mm. teknl.k .bllgllsmm y.anmdg quluman ve uygulamaya sahip teknik bilgsi
Miisliman Olma dini vecibelerini yerine getiren bir kisi olmas1 b .. :
" . olan bir kisi olmas1 yeterli
Gerekliligi gerekmektedir.

goriilmektedir.

1SO: Uluslaras: Standart Organizasyonu, CCP: Kritik Kontrol Noktasi, HACCP: Tehlike Analizleri Kritik Kontrol Noktas1

Kaynak: GIMDES, 2011; TSE, 2019

GIMDES ve TSE Standartlar1 incelendiginde Denetim Siirecindeki ortak noktalar

maddeler halinde asagida verilmistir:

v Iki kurumda denetim yapmakta ve fikih kurullarinin onay:r ile helal

sertifikalandirma yapmaktadir.

v" Denetim raporu tutulmasi gerekmektedir. Rapor i¢inde tetkik tiirli, denetim
ekibi, denetim tiirli, denetim baslangic bitis saatleri, baz alinan standart ve

standarda iliskin sorular vb.

v Denetim yapacak Kkisilerin helal gida egitimine tabi olarak denetgi

olmaktadirlar.

v" Uretim sahasinda gida iiretimi i¢in gerekli olan on gereklilik sartlari(temizlik,
kalibrasyon, bakim, havalandirma, giderler vb.) sorgulanir.
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v" Denetim sonunda numune alinarak akredite dig laba analiz yaptirilir. Kayitlar

incelenir.

v’ Denetim sonrasi uygunsuzluk takip, kontrol denetimi ve sertifika iptali

uygulamalari vardir. Sertifikasi iptal edilen kuruluslari ilgili internet sitelerinde

yayinlamaktadirlar.

5.2.3. Helal Yonetim Sisteminin Kurulma Degerlendirmeleri

Helal sertifikalandirma kurumlar1 arasinda en biiyiik farkliligi olusturan kisim helal
yonetim sisteminin kurulma asamasindadir. Ciinkii bu noktada her kurulusun
belirlemis oldugu bir hassasiyet durumu mevcuttur. Baz1 kuruluslar kendilerini kefaret
kurumu olarak ifade ederek en ufak bir siiphelilik durumuna bile miisaade
etmemektedir. Bazi kurumlar yalnizca haram olarak ayetlerde gegenleri alarak daha
genis bir bakis acisiyla degerlendirmektedir. Bir takim kurumlar ise maddi boyutu 6n
plana alarak standartlarin1 dahi paylasmadan sertifikalandirma yapabilmektedirler.
Tiim bu durumlar kurumlar arasinda farkliliklara, bir kurumun helal sertifikas1 verdigi
bir iriine, diger kurumun sertifika vermemesine neden olabilmektedir. Bununla
birlikte en bariz farklilik helal sertifikalandirma kurumlarmin fikih kurullarinin
yorumlar1 olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Fikih konusundaki yorum farkliliklar:
mezheplerdeki farkliliklarin g6z Oniline alinmamasi ya da giinlimiizdeki yasayis
bicimlerine gore zaruret durumlarimin farkli degerlendirilmesi olarak karsimiza

¢cikmaktadir.

Helal El Kitabi(HEK), GIMDES kurumunun firmalardan helal giivence sistemi
kurulumu anlaminda sertifikalandirma asamasindan 6nce talep ettigi bir gerekliliktir.
Bazi helal sertifikalandirma kuruluslarinda HEK yerine Kalite El Kitab1 yeterli
goriilerek helal ile ilgili kavramlar ekletilerek, helal sertifikalandirma sistemine 6zgii
kavramlar agiklanarak gereklilik saglanmaktadir. TSE ise HEK yerine yonetim sistemi

el kitabi olarak adlandirmaktadir (TSE, 2019; GIMDES, 2011).

GIMDES ve TSE Helal Standartlar1 incelendiginde Helal yonetim sistemi

gereklilikleri agisindan farkli yonlerinin karsilastirmasi Tablo 5.4’de 6zetlenmistir.
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Tablo 5.4: Helal Sertifikalandirma Kurumlar: Standartlarimin Karsilastirmasi

Konu GIMDES TSE

Farkli
Yonler

Akreditasyon WHC, JAKIM SMIIC, HAK

Helal sertifikalandirma disinda yonetim
Sadece helal sertifikalandirma yapilir. sistemleri dahil bir¢ok kuruma
Faaliyet Alan1 Islam dinince haram gériilen bir iiriin sertifikalandirma yapilir. Haram iiriin
isleyen isletmeye higbir belge verilmez. islenen yerlere farkh kalite sertifikalar
verebilmektedir.

Sertifika Vermeye

Baglama Tarihi 2008 2011
isim?:x:gifilr(jeleri Helalen Tayyiben Sertifika Helal Uygunluk Belgesi
Ig Helal Koordinatorii Bulunmali Boyle bir sart bulunmamaktadir.
Bulunma Durumu
Fetva Kurulu Alaninda uzman fikih Alimleri Diyanet isleri Baskanhg ile Ortak

Calisilir

ISO 22 000 olmasi sarttir. Denetgiler ve
I1SO Belge Gerekliligi Isletme kayit numarast olmast yeterlidir. sertifikali kuruluslardan birgok ISO
gerekliliklerine uyum beklenir.

Firmada kurulan ve helal

gereklilikleri takip edilen Helal Giivence Sistemi Helal Yonetim Sistemi
sistem ad1
Sertifika Uzerinde
Mezhep Uygunluk Var Yok
Bildirimi

Kaynak: GIMDES, 2011; TSE, 2019

GIMDES ve TSE Helal Standartlar1 incelendiginde Helal y&netim sistemi

gereklilikleri agisindan ortak yonleri asagida maddeler halinde 6zetlenmistir:

v

Sozlesme yapilir ve sézlesme sartlarina uyum temel gerekliliktir. Belirli

stireligine sertifika verilir.

Belgelendirme kurulusunun Miisliiman kimligine ve hassasiyetine sahip bir
kurulus olmasi beklenir. islami kurallar temel almir ve gerekliliklerin buna

Uyumu aranir.

Yasal izin belgeleri olan kayit/onay belgesinin alinmasi, izlenebilirlik
sisteminin olmasi, tesis yerlesim plani ve personellerinin saglikli iiriin tiretimi

icin gerekli olan temizlik sartlarini yerine getirmesi beklenmektedir. DOF,
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miisteri sikayetleri, kullanma talimatlari, gorev tamimlart vb. formlar

denetimlerde sorgulanir.

v' Her bir iiretim tesisi ayr1 ayr1 denetlenir. Uretim hatlarinda temizlik ve hijyen
gereklilikleri saglatilmak istenir. Yonetim Gozden Gegirme toplantilarinda

helal konusunun islenmesi talep edilir.

5.2.4. Uriin Bazh Sertifikalandirma Kriterleri Degerlendirmeleri

Helal sertifikalandirma kuruluslarinin birbirlerini tanima ya da akreditasyon alip
tirtinlerini kabul edebilme gerekliligi olarak iirlin bazli helal gereklilikler giindeme
gelmektedir. Bu baglamda 6zellikle GIMDES kurulusu diger helal sertifikalandirma
kuruluslarindan daha dar bir genislikte ¢alismakta ve kendisini kefalet kurumu ilan
ederek verdigi sertifikaya da diger kurumlardan farkli olarak “‘helalen tayyiben’’
sertifika ismini vermektedir. Bu baglamda iiriin bazli sertifikalandirma kriterleri
farkliliklar1 Tablo 5.5°de ozetlenmistir. Bu gerekliliklerin Islami kurallar ile

degerlendirmesi farkli branslarin konusu oldugundan bu konuda yorum yapilmamastir.

Tablo 5.5: Uriin Bazh Sertifikalandirma Kriterleri Farklihiklar:

Konu

GIMDES

TSE

Farkli
Yonler

Mekanik kesim

Higbir kosulda izin verilmez

9 sart ile uygunluk verilir.

Alkol Kullanimi ve
Limit Farkliliklar

Etil alkoliin hicbir sekilde tastyici
olarak kullanilmasi istenmez.

Tiirk Gida Kodeksi kapsaminda alkol limitleri
degerlendirilir(Alkol kullanimina izin
verilmedigi genel madde olarak yazilmaktadir).

Kesim aninda sart
kosulan tesmiye

Bismillahi Allahu Ekber denilmeli ya
da Allah’in diger isimleri anilarak
kesim gergeklestirilmeli

Bismillah denilmesi yeterli goriilmektedir.

Kan akitma siiresi

Minumum 210 saniye olmahdir.

Minumum 180 saniye olmali

Tiy yolma Suyu i Sicak suya izin verilir ancak kaynar suya izin
Sicaklig Max. 50-54 C baz alinir. verilmez. Derece olarak bir limit belirtilmemistir.
Sigirin fslami kesimlere gore
Jelatin kesildigini saglamak kosulu ile izin Sigirdan elde edilmesi yeterli goriilmektedir.

verilir.

Sersemletme Limit
degerleri

Kiigiikbas ve biiyiikbasta miisaade
edilmez, Beyaz Et(tavuk) limitler
vardir.(Max 25 Volt [0,3-0,5 amper]
ve 15 saniye uygulanmasi)

Kiigiikbas ve bilyiikbas i¢in farkli amper ve siire
limitleri tanimlanmus ancak tavuk ve hindilerde
bu limit bulunamamustir.

Kesim Yapan
Kasabin 5 Vakit
Namaz Kilma
Gerekliligi

Sorgulanir eger 5 vakit kilmiyor ise
hanbeli mezhebi kutucuguna (X)
isareti konur.

Kasabin Miisliiman olma durumu, 5 vakit namaz
sorgusu ile ilgili net bilgi bulunmamaktadir.

Nitrit ve Nitrat

Tayyibat a¢isindan uygun goriilmez
ve helal sertifikalandirma yapilmaz.

Tiirk Gida Kodeksi limitleri baz almnur.
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Kaynak: GIMDES, 2011; TSE, 2019

Helal Sertifikalandirma kurumlarinin Urin bazli sertifikalandirma ortak kriterleri

GIMDES ve TSE Helal Standartlar1 incelenerek asagida maddeler halinde verilmistir:

v

Islam dininde ayetlerde ifade edilen helal olmayan hayvan tiirleri ve bunlardan
elde edilen malzemeler haram olarak kabul edilir. Bu tarz icerikli olan {iriinlere
helal sertifikalandirma yapilmaz.

Kesilen hayvanin helal bir hayvan tiirii olmasi, kesim esnasinda canli olmasi,
kesim esnasinda farkli uzuvlarinin kesiminin yasak olmasi, kesim dncesinde
hayvanin strese girmeden bekletilmesi, hayvanin dogasina uygun olmayan
besinlerle besletilmesi uygun goriilmemektedir(cellale haric).

Kesimde kullanilacak bicagin keskin ve temiz olmasi gerekmektedir. Kesim
yapilacak bolgenin temizlik sartlarini yerine getirmesi, helal olmayan veya
gidada kullanilmasi uygun olmayan yaglar ve dezenfektan tiirlerinin
kullanimina izin verilmez.

MSG(Mono Sodyum Glutamat), Karmin (E120), Sellak(E904) olan {iriinlere
helal sertifikalandirma yapilmaz.

GDO’lu iirtinlere sertifikalandirma yapilmaz. GDO helal olarak kabul edilmez.
Insan sagligina kesin zarar1 olan zehirli bitkiler dahil sertifikalandirma
yapilmaz.

Depolama ve tasima gida giivenligi gerekliliklerini saglayarak tanimli, temiz
ve capraz bulagsmalar1 6nleyecek 6zellikte olmalidir.

Peynir mayasi ve jelatin gibi gida katki maddeleri Helal olmayan kaynaklardan
iretilmesine izin verilmez.

Insandan elde edilen herhangi bir iiriine helal sertifikas1 verilmez. Ornegin
insan sagindan elde edilen sistein, insandan sagilan siit vb. higbir iiriinde
kullanimina izin verilmez.

Kan ¢esidinin her tiirliisii haram olarak kabul edilir.

Baliklar i¢in canli iken sudan ¢ikartilmalar1 helal olarak degerlendirilir, suda
0lii olarak bulunan baliklar helal olarak degerlendirilmez.

Gidanin iiretiminde kullanilan tiim gida katki maddeleri, islem yardimeilari,
tiretim siiregleri ve ambalajlar1 dahil olmak iizere, Helal olmayan maddelerden

arindirilmis olmasi gerekliliktir.
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Kesimi yapacak kasabin Miisliiman olmasi, dini vecibelerini yerine getiren bir
kisi olmasi talep edilir. Helal kesim sertifikasina sahip olmasi istenir.
Enzimler helal kaynaktan elde edildigi taktirde helal kabul edilir.
Mikroorganizmalar icin besi ve gelisim ortaminin da helal iirin olmasi talep
edilir.

Ambalaj malzemesi helal olmayan bir kaynaktan tiretilmemelidir. Gidaya
temas eden materyallerin gidaya uygun olmasi talep edilir.

Helal olmayan hayvandan elde edilen her tiirlii ¢ikt1 haram olarak kabul edilir.
Tiim gidalar helal tiretim siiregleri ile helal kaynaklardan elde edilmesi sart
kosulur.

Islami kurallar gercevesinde, alkol iceren tiim mamuller veya mesrubat helal
kabul edilmez.

Sersemletme islemine sersemletme sonrasinda hayvanin ayilabilme sartiyla
sersemletmeye izin verilebilmektedir. Helal hayvan tiirlerinin ¢ekig, balta,
igneli silah gibi gereglere yere yigilmasina izin verilmez. Kesim &ncesi
hayvanlarin saglik kontrolleri yapilmasi, kesimde kesilen hayvanlarin birbirini
gormelerini engelleyecek sistemin olmasi talep edilir. Kesim aninda Allah’in
adinin anilarak kesim yapilmasi, Allah adindan bagka bir sey anildig: taktirde
kesimin helal kesim oOzelligini kaybettigi kabul edilir. Kesim islemi her
hayvana birkez uygulanir. Kesim iglemi, soluk borusu, yemek borusu ve hem
boyun arteri, hem de iki sah damar1 kesilmesi ile gergeklestirilmesi standart

olarak alinir.
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ALTINCI BOLUM
HELAL GIDA SERTIFIKALANDIRMA iSLEMLERI,
KARSILASILAN SORUNLAR VE COZUM ONERILERI

Helal sertifikalandirma sistemi giinlimiizde bir zemin iizerine oturtulmaya ve bir¢ok
yonii ile degerlendirilmeye c¢alisilmaktadir. Ciinkii gida sektoriinde bulunan diger
kalite sertifikalandirma sistemleri isletmelere kendi sistematiklerini, standart
maddelerini ve gerekliliklerini bir tehlike plani ve risk analizi temelinde yaptirmakta,
girdi ve son {irlin anlaminda yasal limitlere uyum disinda, {iriin i¢ine katilacak girdiler
icin herhangi bir gereklilik talep etmemektedir. Bununla birlikte yilda bir defa yapilan
denetimlerin ¢ogu hazirlikli ve haberli olarak gergeklestirilmektedir. Helal
sertifikalandirma sistematiginde ise farkli bir gereklilik olan islami kurallar
kapsaminda tiim islemlerin degerlendirilmesi beklenmektedir. Girdilerin, proseslerin
elden gecirilmesi ve bir takim siipheli durumlar nedeni ile her girdinin fiziksel,
kimyasal, mikrobiyolojik ve mevcut yasal limitler dahilinde olmasi durumunda bile,
bir iirtine ‘‘helal’” diyebilmek i¢in yeterlilik kazanamamasi, iireticilerin pek alisik

olmadig1 bir sistemdir.

Yapmis oldugumuz arastirma, literatiir incelemeleri ve saha tecriibelerimizi goz 6niine
alinarak helal gida sertifikalandirmada yasanan sorunlar ve bu sorunlara yonelik

¢Ozlim Onerilerimiz asagida basliklar halinde 6zetlenmistir:

6.1. Kabul Gormiis Ortak Helal Standart Eksikligi

Helal sertifikalandirma sistemi ile ilgili ¢alismalar her gegen giin 6nemini artirmasina
ragmen sertifikalandirma kurumlari arasinda kabul goren ortak bir standart
bulunmamasi hem ireticiler, hem de helal sertifikalandirma kuruluslar1 agisindan
onemli bir farklilik unsuru oldugu goriilmektedir. *‘ Helal sertifika hangi asamalari,
hangi boyutlara kadar kapsamali ve hangi asamalari degerlendirmeli?’’ sorusu helal
sertifikalandirma sistemi igerisinde olan herkesin kendine sormasi gereken en 6nemli
sorudur. Bu soruya verilen cevaba gore helal standartlarin sinirlari ¢izilmektedir. Bazi

kuruluglar iiriinde sadece haram bir girdi olmamasi kriterini koyarken, bazi kurumlar
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tiim girdi ve yardimci malzemeler dahil {iriinlerin konuldugu ambalajlar, son {irliniin
saglik agisindan olusturdugu etkileri de inceleyerek helal sertifikalandirma agsamalarini
olusturmaktadir. Ornegin; Bir kistm kuruluslar makineli kesime onay verebilirken, bir
kistm kuruluslar izin vermemektedir. Mono Sodyum Glutamat’in friinlerde
kullanilmasina bir kisim kurulus izin verir ve TGK limitlerini baz alirken, bir kisim
kurulus kendi fikth kurulunun kararlar1  dogrultusunda hareket ederek

sertifikalandirma yapmamaktadirlar.

Kendi sertifikalandirma standartlari ile ilerleyen kuruluslar kendi kararlar1 digindaki
kararlar1 degerlendirerek karsilikli taninma ya da ortak akreditasyon kriterlerine gore
sertifikalandirma kabul/ret durumlarina gidebilmektedirler. Bu durum fretici
acisindan hammadde ve yardimci malzeme tedariki konusunda sikinti yaganmasina
neden olabilmektedir. Bu durum denet¢i yorumundan ziyade temelde kurumlarin ortak

standartlar1 olusturamamasindan kaynakli oldugu goriilmektedir.

Coziim _Onerisi: Kurumlar ortak standart maddelerinde anlasarak bir helal

sertifikalandirma temel standardi olusturmali, fikir ayriligina distiikleri konularda
uzlagsmak iizere st istisare kurulu olusturmalidir. Bu dist istisare kurulunda oy
cogunlugu degil, oy birligi esas alinmalidir. Tiirkiye’de Tarim ve Ormancilik
Bakanlhigi, Diyanet Isleri Baskanlhigi ve helal sertifikalandirma sektorii igerisinde
uygulama yapan helal sertifikalandirma kurumlar1 bir kurul olusturarak ortak temel
helal standartlar belirlenmelidir. Bunun diginda mezheplerin farkli hiikiimleri ya da
baz1 yeni uygulamalar konusundaki uygulama esash farkliliklar i¢in helal standart
ayrim1 yapilabilir. Bu durum da aym sekilde sertifikalandirma kurumlarinca
standartlan tiiketici ile paylasilarak tiiketicinin bilingli tercihine birakilmalidir. Bu
durum Tiirkiye’de saglandigi takdirde haksiz helal sertifikasi veren kurumlar elenmesi

icin O0n agama geg¢ilmis olacaktir.

6.2. Yetkilendirme ve Degerlendirme Eksikligi

Helal sertifikalandirma diye bir standardin oldugu ve gerekliligi herkes tarafindan
kabul edilmekte, bu sistemin ekonomik giiciinii elinde tutmak i¢in gayrimiislimler
tarafindan bile helal akreditasyon caligmalarinin yapilabildigi goriilmektedir. Avrupa

Birligi biinyesindeki akreditasyon kurumu olan CEN’de helal sertifikast ve
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akreditasyon gergeklestirme ¢aligmalart Miisliman toplumlarin tepkisi ile

engellenmistir(Biiyiikozer, 2019).

Giiniimiizde iilkeler helal belgelendirme sisteminde standart olusturma, helali tek bir
catr altinda toplama heyecani ile adeta yarisa girmislerdir. Bunun ana nedeni de bir
kisim helal belgelendirme kuruluslarin diger helal sertifikalandirma kurulusunun
belgesini gecerli gormeyip tilkeler arasi ticaretin sekteye ugramasidir. Bu noktada artik
helal sertifikalandirma hizmeti veren kurumlarin denetlenmesi ve yeterlilik yoniinden
incelenmesi zaruret haline gelmistir. Arap iilkelerinde Birlesmis Arap Emirlikleri
kurumlart tanima verebilmesi i¢in(6rnegin et ve et riinleri yillik 30.000 euro
civarinda) tanima bedeli talep edilmesi sektoriin ekonomik boyutu agisindan énemli
bir gostergedir. Helal sertifikalandirma ihtiyaci, Miisliimanlara ve insanlara hizmet
noktasinda baglayan bir hareket olmasina ragmen, zaman iginde korfezdeki bazi
tilkelerin tanima amaciyla yiiksek bedeller talep etmesi ile ana amacindan ¢ikartilarak
helal sertifikalandirmanin itibarin1 zedelemis ve fatura yine Miisliiman tiiketiciye

yiiklenmistir (Gedikli, 2019).

Bazi sahte sertifikalandirma kuruluslar1 firmalara denetime gitmeden iicret
karsihiginda helal(!) sertifikasi verebilmektedir(Biiyiikdzer, 2019). Bununla birlikte
denetime giden denetgilerin gida alaninda egitim almis olmamalarina ragmen denetgi
vasfi ile firmalara denetime gonderilmesi, firmalardaki olasi gida giivenligi ve
dolayisiyla helal gereklilikleri tespiti agisindan uygun goriilmemektedir. Bu tarz
firmalara 6zellikle helal sertifikalandirma gerekliligini ya da risklerini bilmeyen tiretici
firmalarin bagvurabildigi goriilmektedir. Bu tarz sertifikalar iptal edecek ya da
degerlendirecek bir kurumun olmamasi durumu da sirf ticari niyetli {iretici firmalar
tesvik etmektedir. Bu durumun en vahim sonucu iireticinin helal sistem gerekliliklerini
saglamadan tiiketicilere siipheli, belki de haram igerikli iiriinleri, inan¢laria uygun bir

tirtin gibi tiikkettirebilmeleridir.

Aralik 2020°de JAKIM tarafindan 46 iilkede taninan 84 helal sertifikalandirma
kurumu bulunmakta olup, listenin bir kism1 Ek-8’de verilmistir. Bu kurumlara ait
resmi internet sayfalarindan her isteyen kisi kolaylikla standartlar1 ve verdikleri
belgeleri incelenebilmektedir. Bununla birlikte WHC ve GIMDES tarafindan 2020
yilinda kabul edilen sertifikalandirma kurulus listesine baktigimizda 25 adet kurum
goriilmektedir. Bu sayilar bircok sorunun olusmasina neden olmaktadir. Ornegin;
JAKIM neden 1500’1in tizerinde olan sertifikalandirma kurulusundan 84 tane kurulusu
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kabul ediyor? Ayni1 sekilde WHC neden 1500’{in iizerinde olan helal sertifikalandirma
kurulusundan 25 tanesini kabul ediyor gibi. Bu sorunun en net cevabinin helal
sertifikalandirma isleminin ahiret inancina sahip bir Miisliimandaki agirlig1 sebebiyle,
kurumlarin Islami kurallara ve gerekliliklere gore sertifikalandirma kuruluslarinin

birbirinden farklilik gostermesi oldugu diisiiniilmektedir.

Helal sertifikalandirma iglemlerinin biiylik bir kismu {iriin bazli, bir kismi da {iriin
grubu bazli yapilmaktadir. Yani ayni isletmenin A iiriiniine sertifika verilebilirken B
irlintine sertifika verilmeyebilir. Bu karmasa sertifika kapsaminda iirin adlarinin
detayli yazilmasi ve isletme igindeki fiziki kontrollerle netlesmektedir. Grup adi
yazildig1 durumda sertifika gecerlilik siiresi iginde firma yeni bir iirlinlinii higbir
denetim mekanizmasindan gecirmeyerek miisterisine helal sertifikali olarak satabilme
durumunu ortaya ¢ikarmaktadir. Bu durumda siipheli iiretimlerin gergeklesmesine
neden olabilmektedir. Bununla birlikte mevcut helal sertifikali firmalar, firma yonetim
ve davranis bicimiyle (Personel haklari, finans vb.) Islam dininin kurallarina
uymayabilmektedir. Oysa islam dini Miisliiman bir kisinin hayatinin her asamasinda

diizenlemeler getirmekte, insan1 en dogrusuna, en giizeline yonlendirmektedir.

Miisliman olmayan kurum ve kuruluslardan Islami hassasiyet beklemek dogru
degildir. Bu nedenle helal sertifikalandirma sistemini kuracak, koruyacak,
denetleyecek ve degerlendirme yapacak olan kisilerin Misliiman olmasi gerektigi
diisiiniilmektedir. Ozellikle sertifikalandirmada ortak bir standart olmadigi bir

durumda bu uygulamanin dogru olmadig1 daha asikardir.

Coziim Onerisi: Ureticilerin ve Tiiketicilerin Helal Sertifikalandirma sistemi igin

gereklilikler konusunda bilinci artirilmali ve herhangi bir akreditasyonu, helal
standardi olmayan bir kurulustan helal sertifikas1 alinmamalidir. Helal
sertifikalandirma kurulusu bagimsiz bir st kurul tarafindan onaylanarak
giivenilirligini kamtlamalidir. Uriin grubu bazli sertifikalandirma anlayisindan
kapsamdaki iiriin adlarinin net yazildigr ve firmanin bir biitiin olarak ele alindig
sertifikalandirma sistemine gecis yapilmasinin daha dogru olacag: diisiiniilmektedir.
Helal Sertifikalandirma islemini Miisliman olmayan bir kurum veya iilke

yapmamalidir.
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6.3. istihale Konusundaki Yorum Farkhliklar

Istihale bir fikih terimi olarak ifade edilmekte olup, kirlenmis veya yasaklanmis bir
bilesenin dogasimin tamamen degismesiyle isim, 6zellik ve karakter olarak farkli bir
{iriin olugmasi olarak tanimlanmaktadir. istihale ayn1 zamanda fiziksel ve kimyasal
tamamen bir doniisiim olarak belirtilmektedir (Aizat ve Radzi, 2009). Bu noktada helal
sertifikalandirma acisindan en 6nemli nokta c¢ikan temiz iiriiniin Islam dininde izin
verilen ve insan tiiketimine uygun olup olmadig1 konusudur. Istihalenin en bariz &rnegi
sarabin sirkeye doniistimii konusudur. Ancak burada dahi, disaridan ek bir ilave iglem
yapilarak doniisiim saglanmasi ya da eger bir lizim 6nce sarap yapilma niyeti ile
yapilip, sonradan uygun bulunmayip sirkeye doniistiiriilmesi durumuna bile fikih

uzmanlar1 tarafindan uygunluk verilmedigi ifade edilmistir (Cayiroglu, 2014).

Bunun yaninda “Gida Katki Maddelerinin Istihale Yoniinden Degerlendirilmesi”
konulu makale ¢aligmasinda domuzun her seyi ile necis oldugundan istihaleye ugrasin
veya ugramasin istihale kapsaminda degerlendirilemeyecegi, gida katki maddesi
tiretiminde hammadde olarak kullanilamayacagi ve fiziksel degisimlerin istihale
kapsaminda olmadig1 net olarak ifade edilmistir (Giiltekin vd., 2020; Hariri, 2015). Bir
baska ifade ile domuz Miisliimanlar i¢in bir imtihandir ve hig¢bir surette kullanimina

izin verilemez (Boran, 2019).

Gilinlimiizde istihale konusunu kendisine referans alip bir¢ok iiriine helal sertifikasi
veren kuruluslar bulunmaktadir. Istihale helal sertifikalandirma anlaminda en ¢ok
karigtirilan ve yanlis hiikiim verilen konulardan bir tanesidir. Bir¢ok kisi kimyasal
degisimi fiziksel degisimler ile karistirmaktadir. Bu nedenle istihale konusu bir¢ok

kurumun standart farkliligina neden olan temel bir sorun olarak karsimiza ¢ikmaktadir.

Coziim Onerisi: Istihale konusu ile ilgili verilen 6rneklerin az olmas1 nedeniyle bu

konunun kapsaminin genisletilerek fetva alma anlaminda bir ¢ikis yolu olarak
kullanilmamas1 gerekmektedir. Helal sertifikalandirmadaki amag¢ bir iirlinlin tiim
Islami gerekliliklerini ~saglatarak Miisliiman tiiketicilere ~giivenilir iiriinler
tilkettirmektir. Kimyasal degisim ile fiziksel degisim konusu iyi ayirt edilmeli ve

Efendimiz(s.a.v.) ddenmindeki istihale 6rnekleri bu konu i¢in yeterli goriilmelidir.
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6.4.Tayyib Kavramimin Sertifikalandirma Sistemine Entegre Edilememesi

Helal sertifikalandirma agisindan Tayyib kavrami hem *‘saglik’’ hem de *‘zararsizlik’’
acisindan ¢ok onemli bir kavramdir. Tayyib kelimesi Kur’an-1 Kerim’de 47 yerde
gectigi ve 20 ayette ise temiz gida anlaminda kullanildig: ifade edilmistir (Yiiksel,
2003; Yalgin, 1997). Buradan Islam dininin gidalarda tayyibata(temizlik, sagliklilik,
zararsizlik) ne kadar 6nem verdigi anlasilmaktadir. Helal sertifikalandirma kurumlari
arasindaki en blylik standart farkliliklar1 tayyibat kavramini degerlendirme
farkliliklarindan olustugu goriilmektedir. Helal sertifikali {irlinler incelendiginde,
tiriinlere katilan katki ve yardimci malzemelerin saglik iizerine etkileri maalesef
Kur’an-1 Kerim ve Allah Resulii (s.a.v.) siinnetinde ifade edildigi sekliyle tam
anlasilamamakta oldugu goriilmektedir. Ornegin igerisinde sentetik renklendiricilerin,
koruyucularin bulundugu, sirf boya ve aromadan olusup saglik agisindan herhangi bir
degeri olmayan ve Avrupa’nin birgok lilkesinde yasaklanan bir¢ok katki maddesini

iceren lriinlerin dahi rahatlikla helal sertifikasi alabildigi goriilebilmektedir.

Tayyibat kavraminin sertifikalandirma standartlarina dahil edilememesi, ilgili katk1 ve
yardimci malzemelerin insan sagligi agisindan olusturdugu etkinin Miisliiman kisi ya
da kuruluslar tarafindan incelenmemesi, buna bagli olarak kullanim limitlerinin sadece
ilgili {ilkenin yasal kurulusu tarafindan verilen oranlara bagh kalinmasi bu katkiy1
kullanan ve helal adi ile sertifikalandiran kuruluslar agisindan manevi bir vebal oldugu
diisiiniilmektedir. Ornegin Tiirk Gida Kodeksi Katki Maddeleri Yonetmeligi ek
kisminda belirtilen 6 ¢esit renklendirici (E110, E104, E122, E129, E102, E124) igin
etiketlerde ‘‘cocuklarin hiperaktivite ve dikkatleri iizerine olumsuz etkileri
bulunabilir.”” yazilmas1 zorunludur. Bu uyarinin anlam bile gayet acik bir sekilde riski
ortaya koymaktadir. Kullanan kuruluslarda farkli nedenlerle  kullanma
insiyatifindedirler. Ancak bu riske ragmen bu renklendiriciler bir¢ok helal
sertifikalandirma  kurulusu  tarafindan  {riinlerde  yasal limitler altinda
kullandirilabilmektedir. Bu durum Islam dinindeki Tayyib kavraminin
sertifikalandirma standartlarina yerlesemediginin bir diger gostergesi olarak karsimiza
cikmaktadir. Helal sertifikalandirma sistemi ticari bir gereklilik unsuru olarak

goriilmesi yanlis bir kriter olarak degerlendirilmektedir

Coziim Onerisi: Helal sertifikalandirma kurumlar tayyib kavrammin gereklilikleri

ile ilgili standartlarina daha detayli yer vermelidir. Bununla birlikte gida katki
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maddelerinin kullanim durumu “‘tayyib’’ kavramimin ozellikle ‘‘sagliklilik, zarar
vermeme’’ anlami dogrultusunda yasal limitlerden ziyade daha detayli olarak
degerlendirilmesi saglanmalidir. Saglik acisindan zararli olmasi nedeniyle helal
sertifikalandirma yapilmayan gida katki maddelerinin listeleri ilgili kuruluslar

tarafindan yayinlanmalidir.

6.5. Helal Standartlarinin Gizli Tutulmasi ve Yayinlanmamasi

Giliniimiizde en Onemli problemlerden bir tanesi de helal sertifikas1 veren
kuruluslarinin standartlarin1 paylasmamalaridir. Standartlarin paylasilmamast hangi
kurumun hangi standartlar1 baz alarak denetim yaptiginin bilinmemesi anlamina
gelmektedir. Calismamiz siirecinde de bu konu maalesef asilamamis ve bizi ¢ok
zorlamis olup, calismamizin igerigini kisitlamistir. Oysa standartlarin kimseden

cekinmeden sertifika veren kurumlarda ulasilabilir olmasi gerekmektedir.

Coziim _Onerisi: Helal sertifikalandirma kurulusu oncelikle vermis oldugu

sertifikanin ciddiyetini kavramali, seffaf olmali, 6zellikle hangi fikhi kaidelerini
giindemine alarak sertifikalandirma yaptigin1i ve verdigi standartlarin detaylarin
paylasmalidir. Helal Sertifikalandirma yapan kurumlarin, standartlarimi seffaf bir

sekilde paylasmalarinin kanunen bir zorunluluk olmasi gerektigi diistiniilmektedir.

6.6. Fikih ve Bilim Kurullarinin Yetersizlikleri

Sertifikalandirma kuruluslarinda gézlemlenen en biiyiik hatalarindan bir tanesi de fikih
ve bilim kurullarini etkin ve yeterli diizeyde kullanamamalaridir. Fetva konusunda
esnek davranarak her tiirlii degisime istihale, zaruret gibi kiliflar bulan kuruluslar
sertifikali firma sayisini artirmakta ancak Islam dini agisindan biiyiik bir vebale
girdiklerini unutmaktadirlar. Ornegin domuz jelatinini bile istihale kapsamina alip
helal sertifikas1 veren uluslararasi kuruluslar oldugu bilinmektedir. Bununla birlikte
iretim proseslerini ve bu proses asamasinda yardimci madde olarak direk iiriiniin i¢ine
giren girdileri bilmeyen kuruluslar maalesef helal denetimler esnasinda gereklilikleri
sorgulayamadan {iriinlere sertifikalandirma yapabilmektedir. Bu duruma 0&rnek
makineli yufka agan bir kurulusta sistein kullanilma durumu ya da yer fistiginda bir¢ok

etikette yer almamasina ragmen kirmizi gida boyalarmin kullanim durumunu
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verebiliriz. Bu tarz 6rnekler hem yasal olarak hem de helal sertifikalandirma agisindan

problem teskil etmektedir.

Coziim Onerisi: Bilim ve fikih kurullarmin hem gida alaninda hemde islami alanda

uzman kisiler tarafindan olusturulmasi saglanmalidir. Ozellikle iiretim prosesleri igin
alaninda uzun yillar ¢alisma yapmig, miimkiin oldugunca saha tecriibesi olan iiretim
miithendislerininde fikirleri alinarak standartlar olusturulmali, denetg¢ilerin kontrol
listelerine bu parametreler eklenmeli, ilgili sertifikalandirma kuruluslarinin denetgi

egitimlerinde bu riskler anlatilmalidir.

6.7.Helal Gida Uygulamalar1 Konusundaki Arastirmalarin Yetersizligi

Helal gida konusunun tartisilmaz 6nemi yaninda oldukca genis bir alana sahip
olmasina ragmen akademik calismalarin yeterince yapilmadigi, dolayisiyla literatiirde
detayli kaynak eksikliginin oldugu tespit edilmistir. Ozellikle uygulama esaslar1 ve
bunlarin degerlendirilmesi yoniinde ciddi ¢alismalara ihtiya¢ duyulmaktadir. Bu
calismalarin  yapilmamis olmasi, degerlendirme ve kiyas yapilmasin
giiclestirmektedir. Diinyamizda 1960’lh yillarda, iilkemizde ise 2005°li yillarda
giindeme ciddi anlamda girmis bulunan ve bu kadar genis ¢apta uygulamalara mevzu
bahis olan bir sektérde Islam fikhindaki agiklamalar disinda uygulama esash bir
caligmalarin bulunmamasinin ¢ok biiylik bir eksiklik oldugu diisliniilmektedir.
Ornegin; helal sertifikalandirma asamalarini mevcut helal standart uygulamalar ile
degerlendiren, helal kesim agisindan oldukga sikintili makineli kesimle elle kesimdeki
kaliteye dayali farkliliklarin arastiran, yapay tatlandiricilarin insan sagligir ve helal
gereklilikleri karsilayip karsilamadigini degerlendiren, gida katki maddelerinin islami
acidan uygun olup olmadigini degerlendiren kapsamli bir akademik ¢alisma

bulunmamaktadir.

Bir¢ok gida maddesindeki taklit ve tagsis yontemleri mevcut olmasina ragmen tespit
edilemeyen bircok taklit ve tagsiste vardir. Ornegin, kirmizi etlere su enjeksiyonu, bazi
meyve sularindaki karisimlar, yasal olarak izin verilen renklendiricilerin,
koruyucularin ¢ogunun limitlerinin tespit edilememesi vb. Bu tip calismalar i¢in ciddi

maddi kaynaga bagl arastirmalara ihtiyag vardir.

Coziim Onerisi: Helal gida sektoriiniin gelismesi ve yaygmlasmasinin bu kadar

onemli ve hizli oldugu bir donemde, uygulama esasli akademik c¢alismalarin
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gerceklestirilmesinin hem sertifikalandirma kuruluslari, hem de akademik ¢alisma
yapacak arastirmacilarin daha 6zverili ve yapici yaklagmalari, bu elzem problemin
¢Ozlimiine yadsinamaz ¢ozlimler saglayacaktir. Helal sertifikalandirma yapan kurum
ve kuruluslar devlet destegini de yanina alarak giiniimiizde tespit edilmesi zor olan
konular ile ilgili Ar-Ge merkezleri olusturarak bu konulara destek verecek galismalar
yapmalarinin iyi olacagi diisiiniilmektedir. Ayrica bu konulardaki cezalarin artirilarak

daha caydirici olmasi gerektigi diisiiniilmektedir.

6.8. Denetim ve Kontrol Mekanizmasi Yetersizlikleri

Helal sertifikalandirma kurumlarindaki en biiyiik eksikliklerden bir tanesi de habersiz
denetim eksikligi ve sertifikalandirma siirelerinin 6zellikle yurt disindaki bazi
kuruluglar tarafindan 3 yildan fazla verilmesidir. Haberli denetimlerde art niyetli
firmalarin bazi konularda hazirlanmasina miisaade edildigi bu nedenle tiim
sertifikalandirma firmalarinin ara denetimlerini habersiz denetim yapmalarinin daha
dogru olacag: diisiiniilmektedir. Ancak 6zellikle belge yenileme denetimlerindeki
dokiimantasyon kayitlarinin ara denetimlerde yapilamamasi nedeniyle 3 yildan fazla
verilen sertifikalarin iiretici firmalar1 helal sistem gereklilikleri icerisinde tutmada
problem yasandig1 goriilmektedir. Bununla birlikte sertifika verildikten sonra, tiretici
firmadan sertifika bitis tarihine kadar herhangi bir denetim veya belge talep

edilmemesi sistemin siirekliligini riske atmaktadir.

Coziim Onerisi: Helal sertifikalandirma gegerlilik siiresinin en fazla 2 yil olarak

verilmesi daha uygun olacagi 6ngoriilmektedir. Bununla birlikte sektorel bazli riskler
gozoniine alinarak yilda en az 1 defa ve habersiz ara denetimlerin yapilmasi
saglanmalidir. Bu durum sertifika gegerlilik siiresi i¢cinde firmanin helal standartlara

uyumu noktasinda kontrol mekanizmasinin kurulmasini saglayacaktir.

6.9. Girdi ve Uygulamalarin Kurum Bazh Degerlendirme Farkhliklar:

Bir iiriine helaldir; teshisini koyabilmek icin, ilgili iiriiniin tiim Islami gerekliligi
saglamasi gerekmekte oldugu bilinmektedir. Ornegin bir katki maddesinde saglik
acisindan riskler ifade ediliyor ise o iiriine helaldir demek dogru degildir. Bu baglamda

Boran (2016); ‘‘Helal ile haram arasinda siiphe edildigi durumda harama itibar edilir.
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Iyi niyet haramlar1 helal yapmaz.”* ifadesi ile giiniimiizdeki birgok siipheli duruma
sertifikalandirma kuruluslarinin yapmasi gereken yorumu agiklamistir (Boran, 2016).
Giliniimiizde helal standartlardaki en biiyiik farkliliga neden olan alkol, jelatin,
makinali kesim ve gida katki maddeleri konulari i¢in yapilan degerlendirmeler asagida

verilmigtir:

6.9.1. Alkol Konusundaki Problemler

Giliniimiizde alkoliin gida endiistrisinde farkli amaglar ile kullanimi yaygindir. Helal
sertifikalandirma agisindan degerlendirme yapildiginda sarhosluk veren ya da saglik
acisindan uygun olmayan alkol tiirlerinin kullaniminda farkli uygulamalar mevcuttur.
Sarhog eden alkol tiirii olan etil alkoliin 6zellikle aroma tasiyicist olarak yaygin bir
sekilde kullanimi bilinmektedir. Burada karistirilmamasi gereken en 6nemli konu,
alkollin {irtiniin dogal yapisindan kaynakli olmadig1 halde, disaridan ilave edilerek

kullanilma durumudur.

Ug tiir alkolle muamele sz konusudur: Birincisi 6zellikle aromatik iiriinlerle yapilan
tiretimlerde(meyve suyu gibi) uygulanan 1s1l islem esnasinda, 1s1l isleme bagli olarak
ucan aroma bilesenlerinin disaridan iirlinle ilgisi olmayan etil alkol icerikli bir aroma
eklemesidir. Ikincisi aroma ve renklendiricilerin icerisinde ¢dzgen ya da tastyic
nitelikte kullanilmasidir. Ugiincii nokta ise proses ile ilgisi olmamasina ragmen iiriine
eklenerek {irlinde aromatik yapinin olusmasina etki etmesidir (alkol igerikli ¢ikolata
tiirleri gibi). Kurumlarin baz aldig1 helal sertifikalandirmada bir kistm kurumlar son
tirlinde sarhosluk vermemesini, bir kisminin 1s1l islemle alkoliin u¢gmasini, bir kismi
ise etil alkoliin proseslerde disaridan ek olarak hicbir sekilde kullanilmamasini baz
almaktadir. Bu farkli yorumlar bir¢ok kurumun birbirinin helal sertifikasini kabul

etmemesine neden olmaktadir.

Coziim Onerisi: Alkol kullanimi konusunda farkli fikih kurullarinin fetvalar: olmasi

nedeniyle daha once ifade edilen ortak iist kurul olusturulup alkol kullanimu ile ilgili
kurallar1 net olarak belirlemelidir. Bununla birlikte helal sertifikalandirma kurumlar
alkol konusundaki kurallarini tiiketicilere yayinlayarak Miisliiman tiiketicilerin
tercihleri dogrultusunda tiiketim yapmalarina imkan saglanmalidir. Ancak en dogru
yontemin ve kararin sarhosluk veren yada saglik agisindan riskli olan herhangi bir

alkol tiirliniin helal gida olarak ifade edilen bir gidada kullanimina gerek girdi gerekse

103



prosesin herhangi bir asamasinda kullanimina izin verilmemesi gerektigi

distiniilmektedir.

6.9.2. Jelatin Konusundaki Problemler

Jelatin birgok hayvan tiiriiniin kemik, deri ve kikirdaklarindaki kollojenden elde
edilebilmektedir. Bu nedenle jelatinin elde edildigi kaynaklar itibariyle hangi
hayvandan nasil elde edildigi konusunda arastirmalar yapilmaktadir. Jelatin, domuz ve
sigir gibi hayvan tiirleri disinda ayrica farkli balik tiirlerinin iiretiminde atik olarak
ortaya ¢ikan pul, deri ve kilg¢iklardan, kanatli kiimes hayvanlarinin derilerinden,
kikirdak ve kemiklerinden elde edilebildigi de ifade edilmistir (Bakanogullar1 ve
Askin, 2017).

Helal sertifikalandirma acisindan jelatin, helal bir kaynaktan helal sartlara riayet
edilerek elde edilir, islenir ve son {irlin haline getirilirse kullanilmasinda bir problem
yoktur. Ancak yasal bir kisitlama ve taklit tagsis niyeti ile bir gidanin iretiminde
kullanilmast durumunda {iretilen iiriiniin helallik boyutunu etkilemektedir. Bununla
birlikte giiniimiizde jelatin hammaddeleri ve yakin bir gecmise kadar gayrimiislim
iilkelerden ithal edilmekteydi. Kaynak itibariyle domuz ve helal kesim dis1 hayvan
deri, kemik vb. parcalarindan elde edilmesi en biiyiik risklerdendir. Jelatin
hammaddesi s1gir oldugunu varsaysak bile kim tarafindan hangi kosullarda kesildigi
net bilinmedigi durumlarda helal sertifikalandirma agisindan jelatinin bir gida da
kullanilmas1 basli basina biiyiik bir problem olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Tiirkiye’de
son yillarda jelatin iiretimi i¢in tesis kurulumlar1 yapilmig ve iiretimler devam
etmektedir. Ancak bu firmalarda da deri ve kemik hammaddelerinin hangi
tireticilerden hangi sartlarda kesimlerin gerceklestirildiginin takibinin yapilmasi ¢cok
onemli bir noktadir. Bu izlenebilirlik sistemi ile helal sartlar gz Oniine alinarak tiim
girdilerin helal sertifikali kesimhanelerden gelmesi gerektigi diisiiniilmektedir. Bu
baglamda baz1 sertifikalandirma firmalar1 hangi hayvandan, hangi yontemle ve islami
gereklilikler yerine getirilerek elde edilen hayvan olmasini talep etmekte bazi firmalar
ise sigir ya da balik orjinli oldugunu gosteren belgeyi yeterli gérmektedir. Helal
sertifikalandirma yapilacak olan bir iirlinde en ufak riskin dahi engellenerek
izlenebilirligin saglanmas1 gerekmektedir. Kesim yontemi bilinmeyen bir sigirdan elde

edilen jelatin icin siiphelilik durumu ortadan kalkmistir denilemez. Dolayisiyla
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jelatinin kullanildig: iirlin gruplar1 da bu siiphelilige dahil edilir. Bir jelatinin sigirdan
elde edilmesi, helal gereklilikleri sagladigini ifade etmemektedir. Giiniimiizde helal
jelatin olarak ifade edilen bir¢ok iirliniin halen helallik gereklilikleri saglamadigi

disiiniilmektedir.

Coziim Onerisi: Jelatinin helal iiriinlerde kullanilabilmesi i¢in oncelikle helal bir

hayvan tiiriinden, Islam dini helal kesim kurallarina uygun olarak kesimi yapilip uygun
isleme teknikleri ile elde edilmesi saglanmalidir. Jelatinin Miisliiman iilkelerde tiretimi
saglanarak alternatif ¢ogaltilmalidir. Helal hayvan tiirlerinden elde edildigi bilinen bir
jelatinin bile Islami kesim gerekliliklerini sagladigi kanitlanmadan helal

sertifikalandirma islemine tabi tutulmamalidir.

6.9.3. Makineli Kesim Konusundaki Problemler

Kesim konusu Islam dini agisindan ¢ok énem verilen ve detaylandirilan bir konudur.
Bununla birlikte Islami kesimin yapilmasinin temel metodolojisi bellidir. Ancak
insanoglu siirekli yeni ve kendi aklindaki kolay yolu tercih etmesi nedeni ile kesim
islemlerinde yeni ydntemler belirlemeye calisiimaktadir. Islam dini acisindan Helal
kesim sartlar1 detayli olarak agiklamistir. Makineli kesime fetva veren kisi ya da
kurumlar hayvanm1 kesen kiside aranan sartlar kismini tamamen ortadan kaldirmis
olmaktadir. Ciinkii makinenin akli yoktur, makine kesim aninda Allah’in adim

anamaz, Allah adina kesim yapamaz.

Makineli kesimde hayvanlarin sersemletme havuzundan oOlii gelmeleri ya da
sersemletmenin tam etki gostermedigi durumda hayvan kafasini makinenin kesim
yonii ile denk getiremeyip sadece arka kisimdan kesmeye tabi tutularak, viicuttan
kanin diizglin ¢ikmasini saglamadan 6liim ger¢eklesmesi de ayrica bir risktir. Ancak
bazi sertifikalandirma firmalar1 bazi sartlar ile makineli kesime miisaade etmektedir.
Bu konu bir¢ok helal sertifikalandirma kurulusunun ayrima gittigi en énemli nokta
olmustur. Bunun sonucu olarak hayvansal katki maddeleri ve bu maddelerin katilarak
olusturulan iirlinler siiphelilik zincirini uzatmaya devam etmektedir. Makineli kesim
ile kesilen tavuklara helal sertifikalandirma islemi yapilmadan siipheli grubuna dahil

edilmesinin daha dogru oldugu diistiniilmektedir.

Coziim _Onerisi: Helal hayvan tiirlerinin helal kesim konusunda gereklilikleri

saglamak tizere bilingli bir Miisliiman kasap tarafindan elle kesiminin saglanmalidir.
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Yiiksek kapasiteli yerlerde ise bu konunun netlesmesi i¢cin hem akademik caligsmalar
hemde iist kurulun detayli ¢aligmalar yapmasi gerektigi disiiniilmektedir. Ayrica
makineli kesime onay veren helal sertifikalandirma kuruluslar1 standartlarini

tiikketiciler ile paylasmalidirlar.

6.9.4. Gida Katki Maddelerindeki Problemler

Gida katki maddelerinin mevcut onay ve degerlendirme sistematigi, helal
sertifikalandirma sistem gerekliligi olan Islami bakis agisindan farklidir. Miisliiman
ilkelerdeki katki maddelerindeki yasal kullanim limitleri ve kullanimina izin
verilen/yasaklanan katki maddeleri Avrupa Birligi iilkelerindeki standartlara uyum
kapsaminda terciime edilmekte ve uygulatilmaktadir. Bunun ana sebebi Miisliiman
kuruluslarin/iilkelerin referans ¢alismalarin olmamasi, eksikligi ya da yetersizligi
nedeniyledir. Gida katki maddelerindeki simiflandirma ve kullanim limitleri, {riin
gruplarinin ¢esitliligini ve alternatif gida kaynaklarini artirmak odaginda oldugundan
Islami bakis agis1 ile uyusmamaktadir. Ornegin bdcekten elde edilebilen karmin ya da
domuzdan elde edilen gliserol islevsel olarak degerlendirilmektedir. Bu tiir katkilar
ister dogal, ister organik, ister koser olsun helal sertifikalandirma yapilamaz ve helal
sertifikal1 bir tiriinde kullanilamaz. Bir diger sikinti ise helal kaynaktan helal sartlara
dikkat edilerek iiretilen bir beta karoten renklendiricisi ile iiretiminde alkol
kullanilarak iretilen beta karotenin ayni kodda ifade edilmesidir. Bu durumda biri
helal, digeri siipheli olan bir katki maddesi elde edilmis olmaktadir. Bu da helal

sertifikalandirma asamasinda problemlere neden olan bir diger konudur.

Coziim Onerisi: Gida katki maddelerinin gruplandirma sistematigi Islami bakis agist

ile tekrar degerlendirilerek, kaynak ve ge¢irdigi islem yonii ile bir diizenleme
yapilmalidir. Bununla birlikte helal arastirma enstitiilerinin sayis1 artirilarak bilimsel
verilerin kuvvetlendirilmesi, sagliga zararlilik ilkesi fikih alimleri ile istisare edilerek,
kullanim1 uygun olmayan katki maddeleri belirlenmeli ve ortak bir goriis olarak

yayinlanmalidir.
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6.10. Ureticilerin Bilgi Eksikligi

Uretici iiretim yaptiklar sektordeki helal gereklilikler hakkinda detayli bilgilerinin
olmamas1 hem sistemin gerekliligi noktasinda saglikli karar vermelerini engellemekte
hemde helal sistem gerekliliklerini abart1 olarak gormelerine neden olmaktadir.
Bununla birlikte bir¢cok Miisliiman {iretici {irlinlerinde yapisal gelisimi saglamak i¢in
satin aldirdiklart gida katki ve yardimer maddelerindeki riskleri de bilmemektedir.
Sonug olarak en hassas Miisliiman {iretici bile bilmeden {irtinlerine siipheli, belkide

haram igerikli bir girdiyi kullandirabilmektedir

Coziim Onerisi: Miisliiman {ireticiler Oncelikle kendi sektorlerindeki helallik

risklerini bilmeleri, tim kullandiklar1 girdi, yardimci ve katki maddelerini seffaf olarak
sertifikalandirma  kurulusuna gostermeli, gilivenilir helal sertifikalandirma
kuruluslarindan belge almali ve ilgili kurulusun gereklilik olarak ifade ettiklerine
dikkat ederek sistemin siirekliligini saglatmalidir. Helal Sertifikalandirma
Sistemlerindeki treticiler sertifika gerekliliklerini harfiyen ve hassasiyetle yerine

getirmelidir.

6.11. Tiiketicilerin Bilgi Eksikligi

Tiiketiciler helal sertifikalandirma konusunda bilgilerinin olmamas1 her oniine gelen
tirtindi higbir sorgulama yapmadan yemeleri kabul edilemez. Ciinkii insan her dogada
her buldugunu degil, kendi fitratina en uygun olan1 bulup, se¢ip tiiketebilme
kabiliyetinde yaratilmigtir. Bu durum sadece helal sertifikalandirma agisindan degil,
diger kisisel saglik gerekliligi olarak da karsimiza g¢ikmaktadir. Ornegin kisinin
viicuduna zarar veren herhangi bir alerjen igerikli giday: tiikketmemesi gerekmektedir.
Bununla birlikte kisilerin dini inanglarina uygun gidalar tercih edebilmeleri siiphesiz
ki o sistemin gerekliliklerini anlamakla miimkiin olacaktir. Bu baglamda Miisliiman
tilketiciler, giivenilir helal sertifikalandirma kuruluslarint  bulmalar1 i¢in
bilinglenmeleri gerekmektedir. Tiiketicisinin bilingsiz oldugu bir toplumda iiretici
ticari menfaatler dogrultusunda en yiiksek kar elde etmek i¢in her tiirlii hileye
bagvurabilmekte ve kendine bir sistem kurmadan {iriinlerini satabilmektedir.
Miisliman freticiler helal ve haram kavramlarimi bilmekte ancak ‘‘helal
sertifikalandirma asamalarinda bir firmada hangi noktalara bakilir?”’ sorusu hakkinda

yeterli bilgileri bulunmamaktadir. Bu noktada sertifikalandirma yapan kurumlarin agik
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ve seffaf olmas1 ve bu konuda tiiketiciye yonelik medya ile bilgilendirme yapilmasinin
onemli oldugu diisiiniilmektedir. Ozellikle yurt disinda insanlar Koser iiriinleri helal
tirtinler olmadig1 durumlarda bir ¢6ziim yolu olarak gormektedir. Oysa Koser’deki
gerekliliklere bakildiginda 6zellikle alkol ve saglik agisindan gereklilikler (tayyibat)
konusunda helal gereklilikler ile uyusmadig1 net olarak goriilmektedir. Ornegin sarap,
kaynagina bakilmadan jelatin, enzim mayalarin tiimii Koser Belgesi alabilmektedir.
Bu ve buna benzer helal sertifikalandirma sistematigi ve hassasiyeti ile uyusmayan

sebeplerden o6tiirli Koser iirlinler hi¢bir yerde helal {iriin olarak algilanmamalidir.

Coziim _Onerisi: Tiiketiciler tiiketim yaptiklar1 her tiirli gida maddelerini

aragtirmalidir. Etiketler iizerinde yazan bilgileri dikkate almalidir. Uretici firmalardan
helal sertifikalarini talep ederek kendi inanclarina uygun iriinleri tiiketmelidirler.
Herhangi bir standardi olmayan ya da standartlarini paylasmayan kurumlara
giivenmemelidirler. Koser {tiriinlerin helal iiriin gerekliliklerini karsilamadigi daha

yaygin olarak duyurulmalidir.

6.12. Etiketlerin Tam ve Detayh Bilgi Saglamamasi

Gida tretimi ile ilgili her tilkenin farkli yasal otoriteleri bulunmaktadir. Tiiketicilere
sunulan iriinlerin saglik acisindan gereklilikleri, iirlinlerde kullanilabilecek katki
maddeleri ve bunlarin miktarlari, iilkelerin ydnetmelik, teblig vb. gibi yasal
diizenlemeleri ile kontrol altinda tutulmaya calisilmaktadir. Burada en 6nemli sorun
her iilkenin gelismislik diizeyi, ARGE konusundaki yatirimi, saglik sistemi ve gidaya
bakisina bagli olarak kendi cabalari, hassasiyeti ile limitlerin belirlenmis olmasidir.
Bir iilke gelismemis ve de ekonomik giicli zayif ise gida da ARGE faaliyetlerini
saglikli yapamamaktadir. Bir {lilke gida yasalar1 anlaminda gelismemis veya aclik ile
miicadele ediyorsa, kimin hangi hassasiyette ve gereklilikte ne kullandigim
denetleyemeyip tespit edememektedir. Bu nedenle iyi niyetli olmayan firmalar
yaptiklar1 pazar aragtirmasi ile bu durumu tespit etmekte ve bu bdolgelere yapilan

ihracatlarda etik olmayan davranislar gosterebilmektedir.
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Helal sertifikalandirma sisteminde her kurulusun farkli bir logosu bulunmaktadir.
Ayrica bazi firmalar izinsiz helal logo kullanimina gitmekte, bu da ambalaj tizerindeki
logoya giivenip tiiketim yapan kisiler i¢in aldatilma anlamma gelmektedir(GIMDES,
2021). Maalesef bu durumun tespiti i¢in Tiirkiye’de ya da diinyada herhangi bir
kurulus bulunmamaktadir. Ancak sikayet durumunda ilgili kurumlar tarafindan

inceleme baglatilabilmektedir.

Besin etiketleri tiim bireylerin anlayabilecegi kolay ve basit ifadelerden olugsmalidir
(Aslan ve Ozgelik, 2017). Bu durum ile ilgili yapilan yasal diizenlemelerde punto
biiyiikliikleri belirlenmis olsa da iireticilerin iirlin i¢ine kattiklar1 girdilerin artmasi
nedeniyle etiketlerin okunmasi ve anlagilmasi giiglesmektedir. Ayrica kullanilan katki

maddesini agik degil E kodu ile yazilmasininda sorun oldugu diisiiniilmektedir.

Coziim Onerisi: Helal sertifikalandirma sistemi ticari gerekliliklerden ziyade iiriiniin

insan sagligina etkisi durumunu degerlendirmelidir. Etiketler tiiketicilere tam ve
detayli bilgi saglamahdir. Etiketlerdeki bilgilendirmeler proseste kullanilan
malzemelerin adma acik¢a yazabilecek nitelikte olmalidir. Ozellikle E kodlar1 ile
yazilan katki maddelerini tiiketicinin bilme ithtimali olduk¢a zayif oldugu gibi helallik
riskini de bilememektedir. Omegin E120 olarak ifade edilen Karmin, E124 olarak
ifade edilen Ponceau 4R...gibi helallik ve saglik yoniinden riskli katki maddelerini
tilkketicilerin bilme imkani bulunmamaktadir. Bunun i¢in etiketlerde alerjenlerde
yapilan bilgilendirme gibi hayvansal kaynakli ya da saglik agisindan risk teskil eden

durumlar agik¢a belirtilmesi saglanmalidir.

6.13. Mezheplerin Farkhiliklarinin Standartlarda Belirtilmemesi

Mezhepsel olarak bircok iiriin gruplarinda 6zel ek gereklilikler olabilmektedir.
Ornegin, deniz iiriinleri konusunda Hanefiler ¢ok dar bir helal alan1 belirlerken, diger
mezheplerin daha genis bir yelpazede yer aldiklar1 goriiliir. Mezheplerin hayvan
kokenli iirtinlerde farkli kanaatleri oldugu SMIIC standardizasyonunda yer aldig1 ifade
edilmistir(Simsek, 2013). Ancak SMIIC standardin1 referans alan standartlarin
sertifikalarina baktigimizda farkli mezhepler i¢in bir bulgu gériilmemektedir. Hayvan
kesim kurallarinda ise fazla olmamakla birlikte mezheplere gore farkl: sartlar1 oldugu

bildirilmektedir (Bilmen, 1959). Mezheplerin goriisleri Islam dini mensuplart
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tarafindan gecerli kabul edilmekte ve 6zellikle uygulamalar bu kurallar dogrultusunda

devam etmektedir.

Coziim Onerisi: Diinya Miisliimanlar arasinda en yaygin 4 mezhebe (Hanefi, Safi,

Maliki, Hanbeli) gore firma girdi ve kullandig: iirlinler degerlendirilerek uygunluk
durumu sertifika {izerinde belirtilmelidir. Mezheplerdeki farkliliklar sertifika

standartlarinda belirtilmelidir.
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YEDINCIi BOLUM

SONUC VE ONERILER

Helal ve saglikli gida konusunda hassasiyet sahibi {iretici ve tliketicilerin
aydinlatilmas1 ve piyasadaki mevcut helal sertifikalarinin benzerlik veya
farkliliklarinin belirlenmesi amaciyla yiiriitiillen bu calismada iilkemizde faaliyet
gosteren kuruluslar ve helal sertifika kriterleri degerlendirmeye alinmistir. Yapmis
oldugumuz arastirmada Tirkiye’de helal sertifikalandirma faaliyeti gosteren en g¢ok
bilinen 8 kurumun sertifikalandirma faaliyetleri incelenmistir. Bunlarin igerisinde
Tiirkiye’de ilk sivil toplum kurulusu uygulamas: ile GIMDES’in ve kismen Devlet
nezdinde sertifikalandirma yapan TSE’nin en 6nemli ve en fazla sertifikalandirma
yapan iki kurum oldugu belirlenmis, ancak bu iki kurulus tarafindan yapilan
uygulamalar agisindan bazi farkliliklara sahip olduklari tespit edilmistir. Bu

farkliliklar maddeler halinde asagida 6zetlenmistir:

1. Tiirkiye’de faaliyet gdsteren helal sertifikalandirma kurumlarindan GIMDES ve
TSE Kurumu disinda hi¢bir kurumun helal sertifikalandirma standartlarina
ulagilamamustir.

2. GIMDES kurumunun helal standartlar1 yaninda bircok yayin ve eser ile helal
sistem gerekliliklerinin, sertifika vermedigi katki maddeleri vb. detayli olarak
aciklandigi tespit edilmistir. Bu kurum disinda higbir kurumda bu kadar seffaf
ve detayl bilgiye ulagilamamaistir.

3. TSE kurumunun helal standartlar1 satin alinarak incelenmis ancak 6zellikle gida
katki maddelerindeki sertifikalandirma detaylarina ulagilamamaistir.

4. GIMDES ve TSE helal standartlarinda en temel farklilik makineli kesim
konusunda GIMDES’in higbir kosulda helal sertifikalandirma yapmamast,
makineli kesim sonucunda elde edilen iiriinlere de sertifika vermemesi, TSE’nin
belirli sartlar ile birlikte makineli kesime onay vermesidir.

5. GIMDES kurumu WHC ve JAKIM tarafindan taninmakta ve kendi kurullarinin
olusturdugu helal standartlari, TSE kurumu SMIIC tarafindan olusturulan

standartlar1 kullanmaktadir.
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6. GIMDES kurulunun fetva kurulu farkli uzmanliklara sahip bagimsiz alim kisiler
tarafindan olusturulmakta, TSE Diyanet isleri Baskanhginm ilgili fetva merci ile
degerlendirmeler yapmaktadir.

7. GIMDES kurumu haram bir iiriin islenen tesise, helal iiretim igin gerekli fiziki
ayrimin yapilmasina ragmen helal sertifikalandirma yapmamakta, TSE kurumu
gerekli fiziki ayrim yapildiktan sonra sertifikalandirma yapilabilecegini
bildirmektedir.

8. GIMDES farkli sektdrlerde dahil olmak iizere sadece helal sertifikalandirma
yapmakta, TSE ise helal sertifikalandirma disinda diger kalite ve yOnetim
sistemleri sertifikalandirma hizmeti de vermektedir.

9. GIMDES kesimhanelerde kesim bdlgesi i¢in kamera sistemi kurulumu
yaptirarak uzaktan takip sistemi istemekte, TSE’de bodyle bir gereklilik
istenmemektedir.

10. GIMDES kesim sonras1 minumum 210 saniye kan akitma siiresi ve maksimum
54 °C tiy 1slatma suyu sicakligr istemekte, TSE minumum 180 saniye kan
akitma siiresi talep etmekte ancak tiiy islatma suyu sicaklik degeri ile ilgili
kaynar su olmamal1 gerekliligini bildirmektedir.

11. GIMDES Helal standartlarina gore sersemletmeye kiigiikbas ve biiyiikbas
hayvan gruplarinda miisaade edilmez, Beyaz Et(tavuk)ta sersemletme icin
limitler belirtilmektedir(Max 25 WVolt [0,3-0,5 amper] ve 15 saniye
uygulanmasi). TSE de biiylikbas ve kiigiikbas icin sersemletme degerleri
belirtilmekte, beyaz et grubu i¢in sersemletmeye izin verilmekte ancak limiti
verilmemektedir.

12. GIMDES kurumu helal sertifikasinda 4 mezhebe uygunluk durumu ile ilgili
bildirim yapmakta, TSE kurumu sertifikasinda bdyle bir ayrim yapilmamaktadir.

13. GIMDES kurumu helal sertifikasini iptal ettigi kurumlari detaylari ile birlikte
yaymlamakta, TSE kurumunun yayinladig1 iptallerde iptal nedeni
detaylandiriimamaktadir.

14. TSE Kurumu tarafindan ara denetim sikliklar ile ilgili detayli bilgi mevcut
olup, GIMDES kurulusunun ara denetim sikliklari ile ilgili net bir ayrima

ulagilamamugtir.

Bu aragtirma ile Tiirkiye’de helal sertifikalandirma kurumlarinin standartlarina ulagim

zorlugu gozlenmistir. Bununla birlikte Tiirkiye’de Helal sertifika veren kurumlarin
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Kalite Yonetim sistemlerindeki gibi tek bir standardin olmayis1 firmalar arasinda
uygulama farkliliklarinin bulunmasi en 6nemli problem olarak karsimiza ¢ikmaktadir.
Buda sertifika almak isteyen iiretici firmalarin kendi tercihleri dogrultusunda
istedikleri kuruma basvuru yaparak sertifikalandirma islemini yaptirabilmelerine ve
sahsi menfaatleri dogrultusunda hareket etmelerine neden olmaktadir. Dolayisiyla
Helal Sertifikas1 almak isteyen kuruluslar almak istedikleri sertifikalara bir ticret
O0dedikleri igin, tiiketici konumunda bulunmalar1 sebebiyle siireci manipiile
edebilmekte ve ister istemez Helal Sertifika silirecinin  giivenilirligini
zedelemektedirler. Bunun yaninda ihracat yapan kuruluslar ticari gereklilikleri igin
yurt disindaki kuruluslarin tanidiklar1 bazi akredite standartli kuruluslari tercih etmek
zorunda kalabilmektedirler. Tiim bunlar hem helal gida konusunda hassas olan
tilkketicilerin yanilmasina, hem de haksiz rekabete sebep olmaktadir. Bu nedenle Helal
sertifikalandirma sisteminin gelistirilmesi ve genis ¢apta giivenilir, kabul gorebilecek

tek bir standardin olusturulmasinin olduk¢a 6nemli oldugu sonucuna varilmstir.

Bu baglamda Helal sertifikalandirma sisteminin Tiirkiye ve Diinya’da

gelistirilebilmesi ve genis ¢apta kabul gorebilmesi i¢in;

v' Helal Sertifikalandirma yapan kurumlar kanunen Standartlarini gizli tutmamali
seffaf bir sekilde paylagsmalidirlar.

v" Kurumlar ortak standart maddelerinde anlasarak bir helal sertifikalandirma
temel standardi olusturmali, fikir ayrilifina diistiikleri konularda uzlasmak
tizere lst istisare kurulu olusturmalidir.

v' Helal Sertifikalandirma kurumlari arasinda ortak standartlar ve farkliliklar
belirlenmelidir.

v' Helal Sertifikalandirma iglemini Miisliiman olmayan bir kurum veya iilke
yapmamalidir.

v" Helal Sertifikalandirma Sistemlerinin tiriin bazliliktan firma bazlilik prensibine
gecisi saglanmalidir.

v Helal Sertifikalandirma Sistemlerindeki treticiler sertifika gerekliliklerini
harfiyen ve hassasiyetle yerine getirmelidir.

v Gida maddelerinde taklit ve tagsis tespit etme yontemleri ile ilgili arastirmalara
ve hizli test Kitlerine destek verilmelidir.

v Gida katki maddesi olarak kullanilan trtinlerle ilgili calismalar artirilmali ve

Islami bakis agistyla tekrar degerlendirilmelidir.
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v Mezheplerdeki farkliliklar sertifika standartlarinda belirtilmelidir.

v" Koser triinlerin Helal tirtin gerekliliklerini kargilamadigi daha yaygin olarak
duyurulmalidir.

v' Etiketler tiiketicilere tam ve detayli bilgi saglamalidir.

v" Helal Gida uygulamalar1 konusundaki aragtirmalara akademik diizeyde agirlik

verilmelidir.

Tiketicilerin yukarida ifade edilen helal standart farkliliklarini da g6z oniine alarak
helal sertifikalandirma kurumlari arasinda farkliliklar olabilecegini bilmeleri ve kendi

hassasiyetlerine uygun olan belgeye karar vermeleri 6nem arz etmektedir.

114



KAYNAKCA

Aizat, M. J. ve Radzi, C. W. J. W. M. (2009). Theory of istihalah in Islamic and science
perspective: application for several food processing products. Jurnal Syariah,
17(1): 169-193.

Akbulut, M., Dastan, S., Can, E. ve Sipahioglu, O. (2020). Geng tiiketicilerin helal
sertifikast konusunda farkindaligi ve bunun gida tercihi {izerine etkileri:

Kayseri 1li Ornegi. Helal ve Etik Arastirmalar: Dergisi, 1(2): 110-121.
Akbulut, N. ve Karagdzlii, C. (2012). Gida bilimi ve teknolojisi. Izmir, Sidas Medya.

Alig, S. (2019). Sertifikasyon problemleri ve ¢oziim Onerileri. Helal Akreditasyon
Problemleri ve Coziim Onerileri Calistay Kitapgigi (s. 29-38) iginde.

Sabahattin Zaim Universitesi.

Alpaslan, M. ve Demir, N. (2013). Yemeklik yaglar ve margarinler. 2. Helal ve Saglikli
tiriinler Kongresi Kitabi (s. 503-517) iginde. Konya.

Anonim. (2000). Sekerli ve cikolatalr mamuller dis pazar arastirmasi. |GEME/
Ankara

Anonim. (2001). 2. Orta Anadolu ihracat¢t birlikleri-sekerli ve ¢ikolatali tiriinler
degerlendirme raporu. Ankara, Orta Anadolu Ihracat¢1 Birlikleri Genel
Sekreterligi.

Anonim, (2011). T7SE'den ilk ‘'helal et sertifikast Ayta¢’a [Onling].
(https://www.mynet.com/tseden-ilk-helal-et-sertifikasi-aytaca-180100055323
(Erisim tarihi: 25 Kasim 2021)

Anonim. (2017a). Pew research [Online].

http://www.pewforum.org/2017/04/05/the-changing-global-religious-

landscape/ (Erisim tarihi: 19 Subat 2018).

Anonim. (2017b). [Online]. http://dunyahelalbirligi.org/baskanin-mesaji.aspx (Erisim
tarihi: 14 Kasim 2017).

Anonim. (2017c).  Helal  sertifikali  firmalarin listesi [Online].
http://www.helalder.org.tr/helal-sertifikali-firmalar-liste.asp (Erisim tarihi: 14
Kasim 2017).

115


https://www.mynet.com/tseden-ilk-helal-et-sertifikasi-aytaca-180100055323
http://www.pewforum.org/2017/04/05/the-changing-global-religious-landscape/
http://www.pewforum.org/2017/04/05/the-changing-global-religious-landscape/
http://dunyahelalbirligi.org/baskanin-mesaji.aspx
http://www.helalder.org.tr/helal-sertifikali-firmalar-

Anonim. (2017d). [Online]. http://www.helalder.org.tr/belgelendirme-kuruslari
(Erisim tarihi: 14 Kasim 2017).

Anonim. (2018a). [Online]. http://www.helaldenetim.com/icerik.aspx (Erisim tarihi:
19 Subat 2018).

Anonim, (2018b). SMIIC Standardlarina Gére Helal Belgelendirme [Online].
https://cdn2.beun.edu.tr/ilahiyat//2018/05/tek/dogan-yazar-tse.pdf (Erigim tarihi: 25
Kasim 2021)

Anonim, (2019a). Bilgi 2019 yilinda GIMDES kurumundan mail yolu ile temin
edilmistir.

Anonim, (2019b). Bilgi 2019 yilinda KASCERT kurumundan mail yolu ile temin
edilmistir.

Anonim, (2019c). HELALDER Merkezi ile yapilan telefon goriismesinde alinan
bilgidir.

Anonim, (2020). [Online]. https://www.sabah.com.tr/gundem/2020/10/19/diyanetten-
esek-sutu-fetvasi (Erisim tarihi: 9 Aralik 2021).

Anonim.  (2021a).  Helal  belgesi  nedir?  nasil  alvur?.  [Online].
https://www.intersistemteknik.com/helal-belgesi.html (Erigim tarihi: 9 Mayis
2021).

Anonim, (2021b). [Online]. https://www.szutest.com.tr/hakkimizda/ (Erisim tarihi: 1
Mayis 2021).

Anonim. (2021c). Helal akredite kurulug arama [Online].
https://www.hak.gov.tr/helal-akreditasyon/helal-akredite-kurulus-arama
(Erisim tarihi: 1 Mayis 2021).

Anonim. (2021d). Helal akreditasyon stiregleri [Online].
https://www.hak.gov.tr/helal-akreditasyon/helal-akreditasyon-surecleri
(Erisim tarihi: 1 Mayis 2021).

Anonim. (2021e). [k helal akreditasyon sertifikast TSE'’ye verildi [Onling].
https://www.hak.gov.tr/haberler/ilk-helal-akreditasyon-sertifikasi-tse-ye-
verildi (Erisim tarihi: 1 Mayis 2021).

116


http://www.helalder.org.tr/belgelendirme-kuruşları
http://www.helaldenetim.com/icerik.aspx
https://cdn2.beun.edu.tr/ilahiyat/2018/05/tek/dogan-yazar-tse.pdf
https://www.sabah.com.tr/gundem/2020/10/19/diyanetten-esek-sutu-fetvasi
https://www.sabah.com.tr/gundem/2020/10/19/diyanetten-esek-sutu-fetvasi
https://www.intersistemteknik.com/helal-
https://www.szutest.com.tr/hakkimizda/
https://www.hak.gov.tr/helal-akreditasyon/helal-
https://www.hak.gov.tr/helal-akreditasyon/helal-
https://www.hak.gov.tr/haberler/ilk-helal-

Anonim. (2021f). [Online]. https://www.hak.gov.tr/kurumsal/hakkimizda (Erisim
tarihi: 22 May1s 2021).

Anonim. (20219). Islamic information documentation and certification GmbH (IIDC)
HAK tarafindan akredite edildi [Online].
https://www.hak.gov.tr/haberler/islamic-information-documentation-and-

certification-gmbh-iidc-hak-tarafindan-ak (Erigim tarihi: 22 Mayis 2021).

Anonim. (2021h). [Online]. https://basvuruportal.tse.org.tr/Genel/FirmaArama.aspx
(Erisim tarihi: 28 Kasim 2021).

Anonim. (2021i). Bilgi 2021 yilinda GIMDES kurumundan mail yolu ile temin

edilmisgtir.

Arslan, H. (2018). Helal gida sektorii: Malezya ve Tiirkiye karsilastirilmasi, 1.
Uluslararas: Battalgazi Multi Disipliner Calismalar Kongresi, IKSAD.

Aslan N. N., Yardimer, H. ve Ozgelik, A. O. (2017). Geng yetiskinlerin besin etiketleri
ile 1ilgili beklentileri ve helal gida semboliinii bilme durumunun
degerlendirilmesi. 4. Uluslararasi Helal ve Saghkli Gida Kongresi Bildiri
Kitap¢iligi (s. 98-99) iginde. Ankara.

Bakanogullari, G. B. ve Askin, O. O. (2017). Farkli hayvansal kaynaklarin helal jelatin
iretiminde kullanim olanaklari. 4. Uluslararasi Helal ve Saghkli Gida

Kongresi Bildiri Kitapgiligi (S. 234-235) iginde. Ankara.

Batu, A. (2012). Helal (mahzursuz) gida belgelendirmesindeki sorunlar ve ¢éziim

onerileri. Gida Teknolojileri Elektronik Dergisi, 7(2): 60-75

Batu, A. (2012). Tiirkiye’de helal (mahzursuz) gida ve helal belgelendirme sistemi.
Gida Teknolojileri Elektronik Dergisi, 7(1): 51-61.

Beser, F. (2011). 1. Oturum miizakere konusmasi. Giincel Dini Meseleler Istisare
Toplantisi-1V ‘Giiniimiizde Helal Gida’. Afyonkarahisar, TC Basbakanlik DIB,
Ankara.

Bilmen, O. N. (1959). Biiyiik Islam ilmihali, Celik Yaymevi, Istanbul

Boga, A. ve Binokay, S. (2010). Gida katki maddeleri ve sagligimiza etkileri. Arsiv
Kaynak Tarama Dergisi, 19(3): 141-154.

117


https://www.hak.gov.tr/kurumsal/hakkimizda
https://www.hak.gov.tr/haberler/islamic-information-documentation-and-certification-gmbh-iidc-hak-tarafindan-ak
https://www.hak.gov.tr/haberler/islamic-information-documentation-and-certification-gmbh-iidc-hak-tarafindan-ak
https://basvuruportal.tse.org.tr/Genel/FirmaArama.aspx

Boran, M. (2016). Hanefi mezhebinde yiyecek ve iceceklerde helallik ve haramlik
olciileri. Canakkale Onsekiz Mart Universitesi, Canakkale.

Boran, M. (2016). Gida katki1 maddelerinde helallik ve haramlik 6l¢iileri. Uluslararasi
Sosyal Arastirmalar Dergisi, 9(42): 1751-1759.

Boran, M. (2019). Yiyecek ve iceceklerimizde helal haram élgiileri. Istanbul, Ravza
Yay. ve Mat.

Buhari, Ebii Abdullah Muhammed b. Ismail b. Ibrahim. (1401/1981). Sahihu 'I-Buhdri.
8. Cilt, Istanbul, Cagr1 Yaynlar1.

Biiyiikkiraz, M., Ozbekar E., Biiyiikkiraz, E., Kesmen, Z., Yetim, H. (2019). Gida
sanayinde kullanilan kil fircalarin orijininin tespiti. Helal ve Etik Arastirmalar

Dergisi, 1(2): 105-109.
Biiyiikdzer, H. (2011). Yeni Diinya Diizeni ve Helal Gida. 1. Baski, Istanbul, Cevik
Matbaacilik

Biiyiikozer, H. (2012). Yeniden Gida Raporu. 9. Baski, Istanbul, Cevik Matbaacilik

Biiyiikozer, H. (2013). Her helal sertifikas: gercek helal ve tayyib sertifikasi degildir
[Online]. http://www.gimdes.org/her-helal-sertifikasi-gercek-helal-ve-tayyib-
sertifisi-deqildir.html (Erisim tarihi: 17 Subat 2018).

Biiyiikozer, H. (2018). [Online]. http://www.gidaraporu.com/gimdes-verileri_g.htm
(Erisim tarihi: 12 Mart 2018).

’

Biiyiikbzer, H. (2019). [Online]. "Helal kavramini istismar etmekteler'
https://www.haberler.com/helal-kavramini-istismar-etmekteler-12551837-
haberi/ (Erisim tarihi: 8 Ocak 2022).

Biiyiikozer, H. (2019). Helal sertifikalamada akreditasyon kurumunun niteligi. Helal
Akreditasyon Problemleri ve Céziim Onerileri Calistay Kitapgigi (S. 25-28)

icinde. Sabahattin Zaim Universitesi.

Certel, M. ve Erem, F. (2006). Firin iirlinlerinde enzim uygulamalari. Tiirkiye 9. Gida
Kongresi (s. 525-528) iginde. Bolu.

Chaudry, M. M., Jackson, M. A., Hussaini, M. M. ve Riaz, M. N. (2000). Halal
industrial production standards. 5th edition, Illinois, USA, J&M Food

Products Company.

118


http://www.gimdes.org/her-helal-sertifikasi-gercek-helal-ve-tayyib-sertifisi-degildir.html
http://www.gimdes.org/her-helal-sertifikasi-gercek-helal-ve-tayyib-sertifisi-degildir.html
http://www.gidaraporu.com/gimdes-
https://www.haberler.com/helal-kavramini-istismar-etmekteler-12551837-haberi/
https://www.haberler.com/helal-kavramini-istismar-etmekteler-12551837-haberi/

Coskun, H. ve Akgiindiiz, S. (2020). Peynir mayas: liretiminde helal ve haram
yaklasimlar. Helal ve Etik Arastirmalar Dergisi, 2(2): 34-53.

Caywroglu, Y. (2014). Islam Hukukuna Gére Helal gida kitabi. Isik Yaymlari.

Caywroglu, Y. (2015). Islam hukukuna gore gida katki maddeleri. Islam Hukuku
Arastirmalart Dergisi, 26:331-368.

Celik, H. (2019). Saglik Givenlik ve Helal Dernegi (HELALDER). Helal
Akreditasyon Uygulamalari: Sorunlar ve Céziim Onerileri Calistay Kitap¢igi
(s. 78-79) iginde, Istanbul.

Cevre Lab. (2021). [Online].
https://www.cevreanaliz.com/source/helal%209%c4%blda.pdf (Erisim tarihi:
17 Mayis 2021).

Dogru  Haber  (2020). HAK  hakkinda  merak  edilenler.  [Online].
https://www.hak.gov.tr/basinda-biz (Erisim tarihi: 17 Mayis 2021).

Elgiin, A. ve Ertugay, Z. (2010). Tahil isleme teknolojisi. Erzurum, Atatiirk

Universitesi Yaymlari.
Elgiin, A. (2013). Seker, sekerlemeler ve sekerli iiriinler. 2. Helal ve Saglikli Uriinler

Kongresi Kitabi (S. 77-96) iginde.

Ermis, E., Giiner, C. ve Erman, A., (2019). Cesitli kaynaklardan izole edilen bazi
mikroorganizmalarin sistein tretim kapasitelerinin belirlenmesi. /stanbul

Sabahattin Zaim Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Dergisi, 1(1): 17-21.

Eryilmaz, H.S. (2021). Singapur’daki Helal Gida Sertifikasyonuna Kritik Yaklagim.
Academic Platform Journal of Halal Lifestyle, 3(1), 01-16

El Sheikha, A. F., Mokhtar, N. F. K., Amie, C., Lamasudin, D. U, Isa, N. M. ve
Mustafa, S. (2017). Authentication technologies using DNA-based approaches
for meats and halal meats determination. Food Biotechnology, 31(4): 281-315.

Findik, M. A. (2019). Malezya’nin helal gida sertifikasyonundaki rolii. Helal ve Etik
Arastirmalar Dergisi, 1(2): 82-104.

Findik, S. (2013). Helal gida giivenli gida. 21. Gida Miihendisligi 4. Ogrenci Kongresi,
Yiizyilda Gida Kongre Bildiri Kitab: (s. 29) iginde. Sakarya.

119


https://www.cevreanaliz.com/source/helal%20g%c4%b1da.pdf
https://www.hak.gov.tr/basinda-biz

GAC, (2021) [Online]. https://www.gac.org.sa/en/approved_provider/ (Erigim tarihi:
21 Kasim 2021).

Gedikli, Z. (2019). Helal akreditasyon uygulamalari: sorunlar ve ¢6ziim Onerileri.
Helal Akreditasyon Uygulamalari: Sorunlar ve Céziim Onerileri Calistay
Kitap¢igi (s. 39-43) iginde. Sabahattin Zaim Universitesi.

GIMDES. (2003). Katk Maddeleri Ozet Listesi [Online].
http://www.gidaraporu.com/katki-maddeleri-ozet-liste_g.htm (Erisim tarihi: 7
Aralik 2021).

GIMDES. (2005). GIMDES Resmi Sitesi [Online]. http://www.gimdes.org/ (Erisim
tarihi: 21 Kasim 2021).

GIMDES. (2011). Beyaz Et Kesimhaneleri Helal EI Kitabi [Online].
http://www.gimdes.org/belgelendirme/helal-el-kitabi (Erisim tarihi: 21 Kasim
2021).

GIMDES. (2011). Helal Giivence Sistemi Takip Prosediirii  [Onling].
http://www.gimdes.org/belgelendirme/helal-guvence-sistemi (Erisim tarihi: 17
Nisan 2019).

GIMDES. (2011). GIMDES Helal Standardi, [Online].
http://www.gimdes.org/gimdes-standartlari/gimdes-helal-standardi  (Erisim
tarihi: 17 Nisan 2019).

GIMDES. (2011). Ornek Yol Haritast [Online].
http://www.gimdes.org/belgelendirme/yol-haritamiz (Erisim tarihi: 21 Kasim
2021).

GIMDES. (2011). Sozlegme [Online].
http://www.gimdes.org/belgelendirme/sertifikalamada-sozlesme (Erisim

tarihi: 21 Kasim 2021).

GIMDES. (2019). [Online]. http://www.gimdes.org/helal-lokma-anne-karninda-

baslar-egitim-programi-basladi.html. (Erigim tarihi: 14 Nisan 2019).

GIMDES. (2020). GIMDES Helal Sertifikali Firma Brosiirii  [Onling].
http://www.qgimdes.org/wp-content/uploads/27-11-2020-helal-sertifikali-

urunler-brosuru.pdf (Erisim tarihi: 21 Kasim 2021).

120


https://www.gac.org.sa/en/approved_provider/
http://www.gidaraporu.com/katki-maddeleri-ozet-liste_g.htm
http://www.gimdes.org/
http://www.gimdes.org/belgelendirme/helal-el-kitabi
http://www.gimdes.org/belgelendirme/helal-guvence-sistemi
http://www.gimdes.org/gimdes-standartlari/gimdes-helal-standardi
http://www.gimdes.org/belgelendirme/yol-haritamiz
http://www.gimdes.org/belgelendirme/sertifikalamada-sozlesme
http://www.gimdes.org/helal-lokma-anne-
http://www.gimdes.org/wp-content/uploads/27-11-2020-helal-sertifikali-urunler-brosuru.pdf
http://www.gimdes.org/wp-content/uploads/27-11-2020-helal-sertifikali-urunler-brosuru.pdf

GIMDES. (2021). 10 soruda helal ve tayyib beslenmenin énemi ve GIMDES [Online].
http://www.gimdes.org/10-soruda-helal-ve-tayyib-beslenmenin-onemi-ve-

gimdes.html (Erisim tarihi: 16 Mayis 2021).

GIMDES. (2021). Sahte helal sertifika ve sahte helal logo kirliligine dikkat! [Online].
https://www.gimdes.org/sahte-helal-sertifika-ve-sahte-helal-logo-kirliligine-
dikkat.html (Erisim tarihi: 8 Ocak 2022).

Gokee, C. (2015). Tiiketicilerin gida giivenligi konusunda bilgi diizeyleri Aydin ili
ornegi (Yaymmlanmamis diploma tezi). T.C. Adnan Menderes Universitesi

Ziraat Fakiiltesi, Aydin.

Giille, 1. (2021). 4 trilyon dolarlik helal ekonomisi Diinya Helal Zirvesi'nde ele alindi
[Online]. https://www.dunya.com/sektorler/4-trilyon-dolarlik-helal-
ekonomisi-dunya-helal-zirvesinde-ele-alindi-haberi-604416 (Erisim tarihi: 16
Mayis 2021).

Gultekin, F., Ceker, O, Elgiin A., Giirbilek, M., Simsek, M., Oral, R., K&se, S., Tiirker,
S., Déndiiren, H., Unaldi, M., Kiigiikoner, E., Yetim, H., Aydin, A., Dede, B.,
Ozmen, 1., Basayigit, L., Cengiz, M., Tilki, T., Akin, S., (2020). Gida katki
maddelerinin istihale yonilinden degerlendirilmesi. Helal ve Etik Arastirmalar

Dergisi, 2(2): 21-33.

Giiltekin, F. (2011). Gida katki maddeleri ve hastaliklar. 1. Ulusal Helal ve Saglikli
Gida Kongresi Sozel Bildiri Kitabi (s. 157-161) iginde.

Giindiiz, O. (2016). Tiirkiye’de ve Diinya’da helal belgelendirme. Standart Ekonomi
ve Teknik Dergi, (Nisan), s. 45-49.

Giizel, Y. (2015). Helal gida sertifikas1 ve tiiketici. /GIAD Biilteni.

Hakki, E., Akin, F. ve Kayis, S. (2013). Giiniimiizde GDO’lu bitkisel iiriinler. 2. Helal
ve Saglikly iiriinler Kongresi Kitabi (S. 172-196) iginde.

Hariri, M. (2015). Jelatinin déniisiimii (istihale) ‘‘bilim ve fikih agisindan’’. GIMDES
Helal ve Saglikli Uriinleri Arastirma Dergisi, 40(9): 23-25.

HCS, (2021). [Online] https://halalcs.org/our-history/ (Erisim Tarihi: 20 Nisan 2021).

Isbilir, H. (2012). Peynirdeki tehlike ve helal setifikalama usulleri. GIMDES Helal ve
Saghkl Uriinleri Arastirma Dergisi, 23(6): 36.

121


http://www.gimdes.org/10-soruda-helal-ve-tayyib-beslenmenin-onemi-ve-gimdes.html
http://www.gimdes.org/10-soruda-helal-ve-tayyib-beslenmenin-onemi-ve-gimdes.html
https://www.gimdes.org/sahte-helal-sertifika-ve-sahte-helal-logo-kirliligine-dikkat.html
https://www.gimdes.org/sahte-helal-sertifika-ve-sahte-helal-logo-kirliligine-dikkat.html
https://halalcs.org/our-history/

Isbilir, H. (2016). Gidalarin igerik ve ambalaj bilgilerine giivenelim mi?, GIMDES
Helal ve Saglikli Uriinleri Arastirma Dergisi, 46: 26-27.

Isbilir, H. (2021). Erkam radyo helal hayat programindan alinan bilgidir. (Erisim:28
Kasim 2021 saat 16:05-16:35)

izU, (2021). [Online]. https://www.izu.edu.tr/arastirma/arastirma-merkezleri/helal-

gida-arge-mukemmeliyet-merkezi (Erisim tarihi: 29 Haziran 2021).

IFANCA, (2021). [Online] Hata! Képrii bagvurusu gegerli degil. (Erisim Tarihi: 21
Kasim 2021).

Kahraman, A. (2011). Gida iiriinlerinde helal ve harami belirleme yontemi. Giincel

Dini Meseleler Istisare Toplantisi IV (s. 36) icinde. Afyonkarahisar.
Kalender, F. (tarih yok). Islam fikhina gére hayvan kesimi, Erkam Yayinlar1, Istanbul

Karatepe, T. U. ve Ekerbiger, H. C. (2017). Gida katki maddeleri. Sakarya Tip Dergisi,
7(4): 164-167.

Kayaardi, S. (2012). Gida hijyeni ve sanitasyon. 5. Baski, Izmir, Giilermat
Matbaacilik.

Keles, Y. (2015). Helal gida sertifikasyon/ belgelendirme sorunlar1 ve ¢6ziim onerileri.

Diyanet [imi Dergi, 51(4).

Konar, N., Senocak, S., Unliitiirk, N. ve Yetim, H. (2019). Helal I¢ecek aromalar:
turunggil 6rnegi. Helal ve Etik Arastirmalar Dergisi, 1(1): 29-38.

Kola, O. (2013). Meyve suyu, icecek ve benzeri iiriinler. 2. Helal ve Saglikli Uriinler
Kongresi Kitabi (s. 436-491) iginde.

Koseoglu, A. (2014). Helal belgelendirme gerekliligi. Mevlana Kalkinma Ajansi.

Kiiciikoner, E. (2011). Kosineal ve sellak tliretimi. 1. Uluslararast Helal ve Saglikli
Gida Kongresi, Ankara.

Latif, I. A., Mohamed, Z., Sharifuddin, J., Abdullah, A. M., & Ismail, M. M. (2014).
A Comparative Analysis of Global Halal Certification Requirements. Journal
of Food Products Marketing, 20(supl), 85-101.

122


https://www.izu.edu.tr/arastirma/arastirma-

Malhatun, S. (2019). Helal akreditasyon uygulamalari: sorunlar ve ¢éziim Onerileri.
Helal Akreditasyon Uygulamalari: Sorunlar ve Coziim Onerileri Calistay
Kitapciligi (s. 44-46) i¢inde. Sabahattin Zaim Universitesi.

Mentes, F. (2013). Kuruyemisler. GIMDES Helal ve Saglikli Uriinleri Arastirma
Dergisi, 32(7): 32-37.

Mursyidi, A. (2013). The role of analytical chemistry in halal certification. Journal of

Food and Pharmaceutical Sciences, 1(1): 1-4.

Murugaiah, C., Noor, Z. M., Mastakim, M., Bilung, L. M., Selamat, J. ve Radu, S.
(2009). Meat species identification and halal authentication analysis using
mitochondrial DNA. Meat Science, 83(1): 57-61.

Muslim b. Haccac, Ebu’l-Huseyn b. Miislim el-Kusayrl en-Neysabri. (1401/1981).
Sahihu Muslim. (Nsr. Muhammed Fuad Abdulbaki). 3. Cilt. istanbul, Cagr

Yayinlart.

NTP, (2005). Butylated hydroxyanisole (BHA). CAS No. 25013-16-5. IN:11th report

on carcinogens.

Oviit, 1. (2019). OIC/SMIIC standartlar1 ve helal kalite altyapisi. Helal Akreditasyon
Uygulamalari: Sorunlar ve Céziim Onerileri Calistay Kitapgigi (S. 13-16)

i¢inde. Sabahattin Zaim Universitesi.

Ozdemir, H.& Yayl, A. (2014). Tiiketicilerin helal sertifikali {iriin tercihleri iizerine

bir aragtirma Istanbul ili 6rnegi. Isletme arastirmalari dergisi, 6(1), 183-202.

Ozdemir, O. (2009) VYiyecek ve iceceklerde helallik-haramlik  kriterleri
(Yaymmlanmamus yiiksek lisans tezi), Erciyes Universitesi Sosyal Bilimler

Enstitiistii, Kayseri.

Ozkan, S. C. (2019). Saglikli yasam ve beslenme dersi, sagliksiz yiyecekler ve katki
maddeleri. Nevsehir Haci  Bektas Veli  Universitesi.  [Online].
https://sistem.nevsehir.edu.tr/bizdosyalar/f8a987205a58ceb7eaee605ea5ee43
14/Sa%C4%9FI%C4%B1kl%C4%B1%20Y a%C5%9Fam%20ve%20Beslen
me_12.Ders.pdf (Erigim tarihi: 29 Haziran 2021).

Pehlivanoglu, H. ve Demirci, M. (2018) Farkli Yag Kompozisyonlar: ile Kahvaltilik
margarin liretimi ve bekleme siiresi boyunca fiziko-kimyasal ve mikrobiyolojik
Ozelliklerinin incelenmesi, 2. Uluslararas1 Farkindalik Konferansi, s. 147-165.

123


https://sistem.nevsehir.edu.tr/bizdosyalar/f8a987205a58ceb7eaee605ea5ee4314/Sa%C4%9Fl%C4%B1kl%C4%B1%20Ya%C5%9Fam%20ve%20Beslenme_12.Ders.pdf
https://sistem.nevsehir.edu.tr/bizdosyalar/f8a987205a58ceb7eaee605ea5ee4314/Sa%C4%9Fl%C4%B1kl%C4%B1%20Ya%C5%9Fam%20ve%20Beslenme_12.Ders.pdf
https://sistem.nevsehir.edu.tr/bizdosyalar/f8a987205a58ceb7eaee605ea5ee4314/Sa%C4%9Fl%C4%B1kl%C4%B1%20Ya%C5%9Fam%20ve%20Beslenme_12.Ders.pdf

[Online].
https://books.google.com.tr/books?id=AyEDEAAAQBAJ&Pg=PA147&Ipg=PA147
&dg=ya%C4%9F+halime+pehlivano%C4%9Flu&source=bl&ots=xWGnNUTNWAY
&sig=ACfU3U1pFjL6doX1KUbZJIXKIEBjNXVTuPw&hl=tr&sa=X&ved=2ahUKE
Wj2jOX3pNXOAhXFQVEDHXyY1DyY Q6AF6BAgLEAM#vV=0nepage&q=ya%C4%
9F%?20halime%20pehlivano%C4%9Flu&f=false (Erisim tarihi: 9 Aralik 2021).

Perdana, F. F. P. ve Altumisik, R. (2014). Gida iiriinlerine yonelik helal
sertifikalandirmanin onemi iizerine bir arastirma. 4. Uluslararasi Helal ve

Saglikli Gida Kongresi Bildiri Kitap¢iligi (S. 78-79) iginde. Ankara.
Riaz, M. N. (1999). Examining the halal market. Prepared Foods, 168(10): 81-85.

Sarigoban, C. ve Yetim, H. (2020). Helal ve saglikli et ve et tirtinleri tiretimi. Helal ve
Etik Aragtirmalar Dergisi, 2(2): 54-70.

Savag H. B., Catalbas, T. ve Giiltekin, F. (2017). The role of biochemistry laboratory
in halal food certification. Turkish. Acta Med. 1(1): 28-32.

Saym, M. (2015). Sentetik antioksidanlar ‘‘BHA’’ ve “"BHT”’. GIMDES Helal ve
Saghikl Uriinleri Arastirma Dergisi, 40(9): 34-36.

Sezgin, C. S. ve Ayyildiz, S. (2019). Cocuklarin tiikettigi atistirmalik gidalarda
kullanilan renklendiricilere iligskin bir arastirma. OPUS-Uluslararast Toplum

Arastirmalart Dergisi, 11(18): 877-913. DOI: 10.26466/0pus.552795

Standart Ekonomi ve Teknik Dergi. (2016). Helal gida belgelendirme siireci. (Nisan),
s. 48-50.

Sencal, H. (2021). Helal gida ve helal turizm sektorlerinin elestirel bir
degerlendirmesi. Uluslararasi Islam Ekonomisi ve Finansi Arastirmalar

Dergisi, 1: 105-110.

Sentiirk, L. ve Yazici, S. (2009) Islam ilmihali, 16. Baski, Ankara, Diyanet Isleri
Bagkanlig1 Yayinlart.

Simsek, M. (2013). Helal belgelendirme ve SMIIC standardi. Islam Hukuku
Arastirmalart Dergisi, 22: 19-44.

Tayfur, M., Eksi, A., Ataman, P., Saner, S., Yilmaz, O. H., Karakaya, A. E. (2020).
Gida Katki Maddelerinin Islevi ve Giivenligi, Beslenme ve Diyetetik Giincel
Konular IX, S. 347-348. [Online].

124


https://books.google.com.tr/books?id=AyEDEAAAQBAJ&pg=PA147&lpg=PA147&dq=ya%C4%9F+halime+pehlivano%C4%9Flu&source=bl&ots=xWGnUTNWAY&sig=ACfU3U1pFjL6doX1KUbZJXk9EBjNxVTuPw&hl=tr&sa=X&ved=2ahUKEwj2jOX3pNX0AhXFQvEDHXy1DyYQ6AF6BAgLEAM#v=onepage&q=ya%C4%9F%20halime%20pehlivano%C4%9Flu&f=false
https://books.google.com.tr/books?id=AyEDEAAAQBAJ&pg=PA147&lpg=PA147&dq=ya%C4%9F+halime+pehlivano%C4%9Flu&source=bl&ots=xWGnUTNWAY&sig=ACfU3U1pFjL6doX1KUbZJXk9EBjNxVTuPw&hl=tr&sa=X&ved=2ahUKEwj2jOX3pNX0AhXFQvEDHXy1DyYQ6AF6BAgLEAM#v=onepage&q=ya%C4%9F%20halime%20pehlivano%C4%9Flu&f=false
https://books.google.com.tr/books?id=AyEDEAAAQBAJ&pg=PA147&lpg=PA147&dq=ya%C4%9F+halime+pehlivano%C4%9Flu&source=bl&ots=xWGnUTNWAY&sig=ACfU3U1pFjL6doX1KUbZJXk9EBjNxVTuPw&hl=tr&sa=X&ved=2ahUKEwj2jOX3pNX0AhXFQvEDHXy1DyYQ6AF6BAgLEAM#v=onepage&q=ya%C4%9F%20halime%20pehlivano%C4%9Flu&f=false
https://books.google.com.tr/books?id=AyEDEAAAQBAJ&pg=PA147&lpg=PA147&dq=ya%C4%9F+halime+pehlivano%C4%9Flu&source=bl&ots=xWGnUTNWAY&sig=ACfU3U1pFjL6doX1KUbZJXk9EBjNxVTuPw&hl=tr&sa=X&ved=2ahUKEwj2jOX3pNX0AhXFQvEDHXy1DyYQ6AF6BAgLEAM#v=onepage&q=ya%C4%9F%20halime%20pehlivano%C4%9Flu&f=false
https://books.google.com.tr/books?id=AyEDEAAAQBAJ&pg=PA147&lpg=PA147&dq=ya%C4%9F+halime+pehlivano%C4%9Flu&source=bl&ots=xWGnUTNWAY&sig=ACfU3U1pFjL6doX1KUbZJXk9EBjNxVTuPw&hl=tr&sa=X&ved=2ahUKEwj2jOX3pNX0AhXFQvEDHXy1DyYQ6AF6BAgLEAM#v=onepage&q=ya%C4%9F%20halime%20pehlivano%C4%9Flu&f=false

http://www.gidabil.org.tr/db images/file/gida-katki-maddeleri-guvenligi-
raporu-14TR.pdf (Erisim tarihi: 29 Haziran 2021).

TGK. (2007). Tiirk Gida Kodeksi Alkolsiiz Icecekler Tebligi (2007, 15 Haziran).
Resmi Gazete (Sayr: 26553), [Online].
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=11376&MevzuatTur=9&

MevzuatTertip=5 (Erisim tarihi: 13 Temmuz 2021).

TGK. (2008). Tiirk Gida Kodeksi Siiriilebilir Yaglar/Margarin ve Yogun Yaglar
Tebligi (2008, 17 Mayis). Resmi Gazete (Sayi: 2687), [Online].
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=12149&MevzuatTur=9&

MevzuatTertip=5 (Erisim tarihi: 13 Temmuz 2021).

TGK. (2013). Tirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi (2013, 30
Haziran). Resmi Gazete (Say1: 28693), [Online].
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=18532&MevzuatTur=7&

MevzuatTertip=5 (Erisim tarihi: 13 Temmuz 2021).

TGK. (2014). Tiirk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Uriinler Tebligi (2014, 6
Agustos). Resmi Gazete (Say1: 29080), [Online].
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=19949&MevzuatTur=9&

MevzuatTertip=5 (Erisim tarihi: 13 Temmuz 2021).

TGK. (2019). Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlar1 ve Et Uriinleri
Tebligi. (2019, 29 Ocak). Resmi Gazete (Say:: 30670), [Online].
https://www.resmigazete.gov.tr/eskiler/2019/01/20190129-4.htm (Erisim
tarihi: 2 Temmuz 2021).

TSE, (2012). TSE helal gida paneli. Bolu.

TSE, (2016). Helal belgelendirme tanitim brosiirii [Online].
https://statik.tse.org.tr/upload/tr/dosya/icerikyonetimi/7357/19112015180521-
2.pdf (Erisim tarihi: 2 Temmuz 2021)

TSE, (2019). OIC/SMIIC 1: 2019 Standardi. 2. Baski, md.5.10.1; 5.16.c; 8 ve 9.

Béliimler; EK-B-islami kurallara gore temizlik yontemi.

TSE, (2019). OIC/SMIIC 2: 2019 Standardi. Helal belgelendirmesi yapan kuruluslar
icin gereklilikler. 2. Baski, md. 9.1.3.

125


http://www.gidabil.org.tr/db_images/file/gida-katki-maddeleri-guvenligi-raporu-14TR.pdf
http://www.gidabil.org.tr/db_images/file/gida-katki-maddeleri-guvenligi-raporu-14TR.pdf
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=11376&MevzuatTur=9&MevzuatTertip=5
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=11376&MevzuatTur=9&MevzuatTertip=5
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=12149&MevzuatTur=9&MevzuatTertip=5
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=12149&MevzuatTur=9&MevzuatTertip=5
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=18532&MevzuatTur=7&MevzuatTertip=5
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=18532&MevzuatTur=7&MevzuatTertip=5
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=19949&MevzuatTur=9&MevzuatTertip=5
https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=19949&MevzuatTur=9&MevzuatTertip=5
https://www.resmigazete.gov.tr/eskiler/2019/01/20190129-4.htm
https://statik.tse.org.tr/upload/tr/dosya/icerikyonetimi/7357/19112015180521-2.pdf
https://statik.tse.org.tr/upload/tr/dosya/icerikyonetimi/7357/19112015180521-2.pdf

TSE, (2021). Helal Belgelendirme Hizmetlerimiz [Online].
https://www.tse.org.tr/IcerikDetay?1D=2358&ParentID=6898 (Erisim tarihi:

25 Kasim 2021).

TSE, (2021). TSE Faaliyet Raporlart [Online].
https://www.tse.org.tr/Icerik/Raporlar?ID=17&ParentID=2518 (Erisim tarihi:
28 Kasim 2021).

TURKAK. (2021). Akreditasyon nedir? [Online].
https://www.turkak.org.tr/akreditasyon/akreditasyon-nedir.html (Erisim tarihi:
22 Mayis 2021).

Tiirker, S., Nilgiin, E. ve Demir, M. (2013) Helal gida agisindan tahil ve tahil
iiriinlerine bakis, 2. Helal ve Saglikli Uriinler Kongresi Kitabi (s. 503-517)
i¢cinde.

Tiirker, S. (2020). Helal ve giivenilir gida. Helal ve Etik Arastirmalar Dergisi, 2(1), s.
85-97.

Yalcin, 1. (1997). Islam da eti yenen ve yenmeyen hayvanlar (Yayrmlanmamus yiiksek

lisans tezi). Marmara Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, Istanbul.

Yal¢in, B. (2019). Ulusal ve Uluslararasi Helal Gida Standardizasyonu Ve
Belgelendirilmesi [Online].

http://www.ugmuzman.com.tr/tr/akademikosesidetay-ulusal-ve-uluslararasi-

helal-gida-standardizasyonu-ve-belgelendirilmesi-18.html. (Erisim tarihi: 17
haziran 2021).

Yardimci, M. (2019). Comparison of the stunning and non-stunning slaughtering
methods in the light of the current knowledge. J. Vet. Anim. Res. 2(11): 302-
307.

Yetim, H. ve Ahhmed, A. A. (2019). Why killing the animals by stunning is inhumane
and not Halal? World Halal Summit, Istanbul.

Yetim, H. ve Tiirker, S. (2020). Helal ve Saglikli Gida. IZU Yayinlari, No:51. Halkals,

Istanbul

Yetim H. (2019). Helal sertifikasyonu ve yasanan giincel sorunlar. ‘‘Helal
Akreditasyon Uygulamalari: Sorunlar ve Céziim Onerileri’” Calistay, (s. 80-
86). Ist. Sabahattin Zaim Universitesi. Halkali, Istanbul
126


https://www.tse.org.tr/IcerikDetay?ID=2358&ParentID=6898
https://www.tse.org.tr/Icerik/Raporlar?ID=17&ParentID=2518
https://www.turkak.org.tr/akreditasyon/akreditasyon-nedir.html
http://www.ugmuzman.com.tr/tr/akademikosesidetay-ulusal-ve-uluslararasi-helal-gida-standardizasyonu-ve-belgelendirilmesi-18.html
http://www.ugmuzman.com.tr/tr/akademikosesidetay-ulusal-ve-uluslararasi-helal-gida-standardizasyonu-ve-belgelendirilmesi-18.html

Yildiz, M. (2010). Osmanlida {irtinlerin dini/ser’i standardizasyonunda doniim noktast:
tahirdir damgali sertifikasyona gecis. International Periodical for the
Languages, Literature and History of Turkish or Turkic, 5(1): 1475.

Yiiksel, F. (2003). Islam hukuku ve Yahudi hukukunda helal-haram kavrami acisindan
gidalar (Yaymmlanmamus yiiksek lisans tezi). Marmara Universitesi Sosyal

Bilimler Enstitiisii, Istanbul.

Ziilkiifoglu, Y., Cankurtaran, C. ve Ozbey, S. (2016). SMIIC kurul toplantis1 2-3
agustos 2010 tarihlerinde Ankara’da gerceklestirilmis ve kurulus resmen

faaliyete gegmistir. Standart Ekonomi ve Teknik Dergi. (Nisan), s. 30-33.

WHA, (2021). [Online]. https://www.wha-halal.org/who-we-are/ (Erisim tarihi: 21
Kasim 2020).

Wikipedia, (2020). [Online]. https://tr.qaz.wiki/wiki/Rennet. (Erisim tarihi: 24 Ekim
2020).

127


https://www.wha-halal.org/who-we-are/

EKLER
EK1-GIMDES SUPHELI KATKI MADDELERI OZET LISTESI

| KATKI MADDELER] GZ€T LisTES]
e ATIOKSDANUARASTER | KIVAM ARTICIR, STABZORER, | - JOMURTD | PARLATICLAR,
B nk MINERALTUZLR HOMOJEHESTIICLER WETCLR | gk | AVORICUR
Bt B0 B0 B0 B0 e B0t
By Bl Bl Bl Bt Bt Byt
Bt & B0 B B3 Ty B
Bt & B B B B s
B Bt st Bl B B Bt
Bt it El6* BIS EXS B e
Eee aur B Bl E53 B25 B
ot B B8t B B0 Y B
st e 03t B0 Bt B B
Bt Bt B0 B B gt B
ot Bt Byt B B4 s B
gt B B Bt g5 Bt 5
Ey et By B5 B Bt £
st Bt B Bt B8 P B
Bt B B9 B0 B85 B 8
£t B i B0 B4 gl
Bt & myt B 655 6
Bt o i s E5% 850
Bt B 5t Bare B gyt
£ s st e Ex8 B0
£t B p* B £53 B8
Bt ay gt st B B
EF B gt B B85 B35
Bt e B B EX% Bt
Bl it B Bpt B0 0
B0 o ER B4l Bt 9
o e BY B0l Esipt B0
B0 et B Byt o E
Bl B B35 B B85 !
B0 % B B4 B51 B
g* a7 By B0 B5%2 0450
g s 8 B4 B5514) B0
B it B B3 £S5 Bisi
E* et £ B £ Bis
B Bt Bt B4 E5st Bt
Em Bt B0 B £5% B
B s B B9 B55%
£ 00 Bl Bl Bt
Bs g1 BR e g
B0t B R u g5
Bl 8 Bt B £
B B e BT
B B B £
& B3 Bt B8
B 65 E g5
Bn B o
B B BT3¢
B 0 B
% ES Bt*
By B e
Bl B
Bgs szt
B
Bie
B

{saretsz" syah " Eumaralan helalkabu! edilen katlan gisteri
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"% " Bitkisel veya hayvansal kokenliolabiin, Alkalle muamele edilmis veya edimemis olabiinBu sebeple (suphel) kabul edilen katkar gésteri
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EK2- IFANCA Uriin Bazinda Ornek Siipheli icerikler Listesi

Post This
On Your

Fridge!!

ifan@

Halal Shopper’s Quick Reference Guide

Examples of Mashbooh* (Doubtful} Ingredients

* I a product contains either an alcohol content of greater than 0.1%, OR
M any animal sourced ingredient, it should be avoided. Call and confirm with manufaciurer.
Bread Lecithin, Mona/Diglycerides
BE'QEH C}'STEII'IE Hydrochloﬂde. EHZ}'I'I‘IES, Folic Acid, Niacin

Cand
oY

Glycerin, Gelatin, Monoglycerides, Whey, Natural & Artificial Flavors,
Stearic Acid, Magnesium Stearate

Artificial/Natural Flavors, Vitamin A, B2, C, D

B Cereal
Chips Cheese
(ookies Folic Acid, Thiamine
ranola Bar Flavorings
Coffee Creamer Artificial/Natural Flavors, Mena/Diglycerides
Cake Artificial/Natural Flavors, Mona/Diglycerides
Donuts/Pastries Mona/Diglycerides, Flavors
lce Cream Whey, Artificial flaver, Mono/Diglycerides

/ "~ Jello/Pudding

Gelatin, Artificial/Natural flavors

= o~ I Cheese

Enzymes

Shartening

Animal Fat, Mono/Diglycerides

Peanut Butter

Mono/Diglycerides

Cola/Soda Matural Flavors
Ketchup Natural Flavors
Yogurt Flavors, Gelatin, Whey
Gum Glycerin, Stearic Acid
Mouth Wash Alcohol, Flavers, Glycerin

Nutritional Supplement

Gelatin, Magnesium Stearate

Soap

Sodium Tallowate, Glycerin

Toothpaste

Sodium Lauryl Sulfate
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EK3-HAK Kurumu Helal Akreditasyon is Akist

Proje
Koordinatrtindn

tim Elibl Tarahindan
omankatin Teknik

Kontrold Yapeh

Raporu’ HAK

Dokamanlar
Incelenir Ve
Dogrulanir

HUDK Tarafindan
L Ul Eksik Dokiimaniar
Tamamlanir

-

HUDK Tarafindan
Yen| Denetim
Tarihi Talebind
Bulunulur

Hayr—#

Ekibi

Denetim

porunun

et

130

HAK Tarafindan
Denetim Ekibi
Olusturma
Calismalan Baglar

HUDK'ya Denetim
Ekibi Teklif Edilir

HUDK Yeni Bir
Ekip Talep Eder

Denetim Ekibi Tarafindan
Dokiimanlanin Teknik
Incelenmesi Ve Yeterlilik
Kontrold Yapilir

Dokiiman Kontrol
Ve Uygunluk
Raporu’ HAK'a
Sunulur

Evet

Takip Denetin

Gergotlegtl Hoyy

Duzeltici Fasliyet
Ve Takip Denetiny

Nibai Rapor Karar

Hoyi—

Evet



EK4-HAK Kurumu Helal Akreditasyon Denetim Siireci

SORUMLU

Bas Denet
Koordinasyonunda
Denetim Ekibi

Bas Denetci
Koordinasyonunda
Denetim Ekibi

Bas Denetci
Koordinasyonunda -
Denetim Ekibi

-

-
-
b ¥
Hayr
v
OFIS
DENETiMI

Ofis Denetimi
Is Planinin
Hazirlanmasi

Ofis Denetiminin
Gergeklestirilmesi

SORUMLU

TANIK
DENETIMI
Bildirimli Tamk
Denetimi icin
Tetkiklerin
Secilmesi

Tanik Denetimi
yapilacak Musteri
Kurulusa ait

dokiimanlarin Bas
Denetgiye teslim
edilmesi

Tanik Denetimin

Bulgular -

Denetim
Raporunun
Hazirlanmasi

Hayir——»|

Kurulus ‘Dizeltici
Faaliyet Takvimini’
HAK'a iletilir

Hayir

Duzeltici Faaliyel
Takvimi Uygun
Bulundu mu?

HUDK en geg 3 ay
icerisinde Duzeltici
Faaliyetleri
tamamlar

Gerekliyse Takip
enetimi

Gergeklestirilmesi

Denetim Ekibinin Denetim

Raporu nihai halini almis olur

Gergeklesti

Bas Denetci ve
Proje
Koordinatéri

‘________@

131



EK5-Kesimhanelerde Miiftiiliikler Tarafindan Verilen Helal Kesim Belge
Ornegi(2004 Yih)

SAY! :B.02.1.DIB.4.18.35.00/03%/ . Qerkey:15 2
KONU : Helal Kesim ' 1__.91.'299?4&

AYTAC

Dis Ticaret Yatirim Sanayii .S,
HLGE15.01.2004 gm 6 80 sepls yazamz
| tlgingmginecllpomizdcfnliyvinimdmnAmDuTiwv;

Yatnum A.§.' nin kirmuzt et blimtindeki kesimhaneler Mofaltgimozee tefliy
» . ] tc
ve kontro| edilerek kunmn hfnfmon Isl&mi kural ve usullere gore yapxld?;
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EK6-Kesimhanelerde Miiftiiliikler Tarafindan Verilen Helal Kesim Belge
Ornegi(2007 Yih)

T.C.
CANKIRI VALILIG 18.09.2007
Cetkes lige MORQIIED

SAYL: B.02.1.DIBA.18.35.00032 /206
KONU: Helal Kesim
HELAL SERTIFIKASI
HALAL SLAUGHTERING CERTIFICATE
Ol g

Cankin ili Qerkes ilgesi simrlan igerisinde et ve et drinleri sektdriinde faaliyet gdsteren AYTAC
GIDA YATIRIM SANAY! VE TICARET A.$. Entegre et tesislerinde kesilen Biytkbag (Dana) Kogikbay
(Kuzu,Koyun Kegi) hayvan kesimlerinin tamamen Islami kurallara uygun olarak yapidigant ve etlerin helal
oldugunu aymi sekilde bu etlerden fretilen (Sucuk, Salam,Sosis, Pastirma, Kavurma,Kofte, Jambon Kiyma,
Dner ve Parga It) islami kurallara uygun olarak dretilip.Helal oldufunu tasdik ederiz.

We hereby approve that the slaughiering of cattlo(calf), sheep, " )

L3 and goat in the intograted mest faxilities of e 0 8) 5 e Bg2a) (U gne ) 280 420 0
AYTAC FOOD INVESTMENT INDUSTRY AND TRADE : iy Nk i
0, which ruas basiness in the sector of meat and meat Wt ouy] L0 (el
peoducts withia the borders of Cerkes District of the P oipladdly b liadty LI o) Ladian)

Province of Cankiri, are performed in accordance with the RS TV
lslnicmlcsaddnmc:dmlshm oo g AT Sl 0Nt L Gl D

thmm‘wwmm b g 10 g o\ pan ey 3 N Ja 3)
mmdo;ua&q%ﬂmmx:almdm Jug 20 305 o W D i O 0D (] ey oy g
2 large vertical spit) nad pieces of meat) are produced in Ll

accondance with the Istamic rules and are lslamically permissible.

Hala) Seal “ 7 Jial 8

b sdoen

HOf v

Iy "‘\ }
Date Of SUZETING. . ..v.vveveoresiasmasiasans R 2 T il gy o
DOSHOGAON POM..vvvosnsrorsmmesssmrannnss ek Jyag i
IMPOMET. . covveciriemmsemrmmssissssiessisenss s 3 )yl
EXPOMCr ccvivvmcvimnsiamisiiasmsnisssenns s sad
Producing Comp & PIanl..vovvvvcvvs s i) 45,0
Cousignment DRIEIIS. c.o.oovvvvivimminins s e U Jpeatis
G088 WElghLcoeermrsmrerressnss PRI Sl 539
NE WEIBHL ..o ovissessmensiasmassssssnssnns a9
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EK7-22.04.2021 tarihinden itibaren GIMDES tarafindan Taninan Helal
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Sertifikalandirma Kurumlarimin Listesi
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GIMDES

ASSOCTATION FOR THE INSPECTION
AND CERTIFICATION OF FOOD AND SUPPLIES

International Recognized
Halal Certification Bodies

As at

221 April 2021

GIMDES International Recognized Halal Certification Bodies

Tslamic Council Of
South Africa (ICSA)

Muslim Association
Of Malawi (MAM)

National Independent
Halal Trust (NIHT)

South African
National Halal
Authority (SANHA)

South Africa

Malawi

South Africa

South Afriea

Adress: 14 bellmore avenue, mount view,
athlone- western cape- cape town, south
affica. ICSA

T: 021-6912456 /021-6916725

[ 021-6912477

Email: operations(@icsahalaal.co.za
Web: www.islamiccouncilsa.co.za

T: 4265 (0) 184 0560
F: 4265 (0) 184 0560
Email: info@halaalmalawi.org
Web: www.halaalmalawi.org B v

e o

Adress: 5770 Comer Topaas & Turquoise
Street, Extension 3, Lenasia, 1827 South
Africa,

T:427 11 854 4381

F:+27 8524300

Email: niht@halaal.org za

Web: halaal org.za

=N
S

AN
A s>, A
%
A

D &
T N

oty

Adress: Suite 101, Ist floor, Rawoot
Square, Cnr Klipfontein & Murton Rd,
Rylands, Cape Town. South Africa.

T: 427 [0]21 633 4145

F: 427 [0]21 633 4148

Email: sanha-cpt@sanha.orgza

Web: www sanha.co.za/a/

AMERICA

American Halal
Foundation (AHF)

Halal Product
Development Services
(HPDS)

Giyim Sanatiarlan Sitesi 2. Ada A Blok Kat.7

wwwgindesory wwwhalaloerti

USA

(Canada

Adress: 125 N, Vincent Drive
Bolingbrook, [L60490 (USA)

T: +16307594981

F:+16307594981

Email: info@halalfoundation.org

Web: halalfoundation.org

Adress: 007 Grand Boulevard Oakville,
Ontario L6H 4X6 Canada

T: 416 568 1885

F:905 338 9588

Email: ehsan@halalproductservices.com
Web: www.halalproductservices com

PosoksehirISTANBUL Tel 021243833 18 F0 2124383319

stionturkeycom it

ct & adress

“ow
Philippines (IDCP)

Islamic Food
Research Centre
Malaysia & Asia
Region (IFRC Asia)

Malaysia

Jabatan Kemajuan
Islam Malaysia
(JAKIM)

Malaysia

JUHF (Jamiat Ulama

Halal Foundation) . "01*

Address: Room 400 FUBC Building,
Escolta St., Binondo, Manila, 1006
Philippines
T ( 632) 2458456
F: 463282415142
Email: inquire@idephalal org
Web: wyww.idephalal.org
Adress: No. 5-10, One Avenue, Dataran
Pelangi Utama, PJU 6A, 47400 Petaling
Jaya, Selangor, MALAYSIA

46037

F: 4603 7726 3472
Email: halalfoodasia@gmail.com
Web: wwwiffc-asia.org
Adress: Aras 1, Blok D7, Parcel D, Pusat
Pentadbiran Kerajaan Persekucuan W.P.
Putrajaya, Kuala Lumput, Malaysia

Y §892 5000

Web: www.|

‘Adress: Imam BADA Compound, Imam
Bada Ro
491

d, Mumbai — 400 009, India

a
.

. 3
Limail: contact@halalhind com
Web: halalhind com

Jamiat Ulama I-Hind Tndia

Halal Trust

Majelis Ugama Islam

gapore (MUIS)  SIngapore
Shandong Halal
Certification Service China
(SHC)

Adress: 1 Bahadur Shah Zafar Marg, New
Delhi110002, Indi

T: 491-11-2:
F:491-11-23316173

Email: jamiathalaltrust@gmail com

Web: wyw jamiathalalirust.org

Adress: Si Islamic Hub, 273
Braddeli Road, Singapore

T. 465 6812 6060

F: 1656253 7572

Email: info@muis.gov.sg

Web: www.muis.gov.sg/Halal

Adress: 6F North Building No. 86 Jianshe
Road Shizhang District Jinan Chis
T: 486-53
Email: kf@ehalal.cn
Web: www.ehalal.cn

I2E

ites 2 Ada A Blok Kst7 No:701

24383018 FO2i243833 19
o

Contact & adress

The Central Islamic

Adress: 45 Moo 3 Klongkao Rd.,
Klongsib, Nongchok, Bangkok 10530,
Thailand

Comitte of Thailand  Thailand T =662 949 4114,
(cicon F: ~662-949-4250
Email: halal_thai200
Web; wwwcicotr hien home
Adress:Valore Yoyogi, 10042
i Shibuya-Ku, Tokyo, Japan.
I:;;m ':n’”('j‘::i';' Japan 81-3-3370-3476,
|F: 0081-3-3370-3420
Austraia & New Zealand -
[ Address: Unit No. 1:35/37 Harrow Road, m
Supreme Islamic | Aubum New South Wales 2144- Australin. Pt
Council of Halal Meat | " T. 61296437775 ~ 3
g ® (Australia : i 9
in Australia Inc. F- 612 96437776 H
(SICHMA ) Email: halal@sichma.com.au ”\jg
Web: wivwsichma.com au
Adress: 7-11 Queens Drive Kilbirnie
New Zealand Islamie Wellington 6022, New Zealand.
Processed Foods  NewZealand  T: <6421 181 4951
Management (NZIPF) Email: info@nzipf.co.nz
Web: nzimm.co.nz
Europe
Address: Cairska No. 52. 1000 Skopje,
‘ Republic of Macedonia.
Agency for Halal L £-3892 3117410
Standards Pacedosgs + 138923117412
Email: halal bfi@ gmail com
|
| Adress: Neherkade 3140, 2521 VX-
The Hague, The Netherlands i
T = 31:(0) 70-364 91 91 Ll 2 S
Halal Feed And Food | _ - = 31(0) 70- 364 5460 ¢
Tnspection Authority  Netherlands GGGl —
(HFFLA) Web: www.halal.nl
2, Ada A Blok Kat: §3318 FO2124383319

s gindes o

cationurkescon  irih
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Name of Halal Country Contact & adress Logo
Certification Bodies
Address: Stahlstr. 44, D-65428
Ruesselsheim, Germany
T: +49 6142 301 987-0 ®
Halal Control GmbH |Germany F: +49 6142 301 987-29
Email: info@halalcontrol.de T
Web: www.halalcontrol.eu
Address: Ronda Narcis Monturiol y
: Estarriol 17 A — Edificio 1 — Local 4b,
Bl FO.Od & (Quality 5 46980 Paterna (Valencia) \A a
of Islamic Center of Spain ‘T' +13496] 03 9443 #* ol
Taal Email: info@halalfoodquality.com _ /=
Web: www.halalfoodquality.com
Adress: 3rd Floor, Balfour House 741
Halal Food Authority High Road London N12 0BP, UK
(HFA) UK T: +44(0)2084467127
Email: info@halalfoodauthority
Web: halalfoodauthority.net
Total Quality Halal I/\\Igtdhr:rsli:n 1:1(5) BOX. 179, 2300 AD Leiden, &
(C,r"éﬁcctcc)er“ﬁca"”“ Netherlands | T:+31 715235770 o FRmali. . 8
Email: info@halalcorrect.com RO ARAN LT
Web: www.halalcorrect.com
Address: Via Gaetano Salvemini, 09, Italy A .
World Halal T: +39 0236587564 (47 G gall
Authority (WHA)  [Italy F: 439 0295441130 ":_W";“ Nondn
Email: certification@wha-halal.org e
Web: www.wha-halal.org
Adress: Velissariou 41-B
BurooeanCentre:of Xanthi - P.C. 67131 - Greece
PR Mobile: +30 6978111133
Halal Certification  |Greece T +30 2541 402187
(Halal Greece) )

Email: halal@halalgr.org
Web: www.halalgr.org

GIMDES reserves the right to partially or completely reject the products certified as Halal by any of
the above Halal Certification Bodies (i.e. synthetic colors, artificial sweeteners, GMO products etc.

will not be accepted by GIMDES even if they are certified as Halal.)

Giyim Sanatkarlari Sitesi 2. Ada A Blok Kat:7 No:701 Basaksehir/ISTANBUL Tel 021243833 18 F 02124383319
www.gimdes.org www.halalcertificationturkey.com irtibat@gimdes.org
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EKS8- Aralik 2020°de JAKIM tarafindan 46 iilkede taninan 84 Helal
Sertifikalandirma Kurumunun Ozet Bilgileri

DEPARTMENT OF ISLAMIC DEVELOPMENT MALAYSIA

“THE RECOGNISED FOREIGN HALAL CERTIFICATION BODIES & AUTHORITIES

JABATAN KEMAJUAN ISLAM MALAYSIA
(JAKIM)

As at December 1%, 2020
SECRETARIAT
OF ISLAMIC MALAYSIA
(IAKIM)
Level 7 Block D
Putrajaya Islamic Complex (KIP)
No. 3 Jalan Tun Abdul Razak
Preginct 3 62100 Putrajaya MALAYSIA
T: +603 8892 5000
F: +603 8892 5005
W www.halal.govmy

Puge 1of 6l

APPENDIX

RECOGNITION OF FOREIGN HALAL CERTIFICATION BODIES (FHCB)

Department of Islamic Development Malaysia (JAKIM) is the agency responsible for
the Islamic affairs including halal certification in Malaysia. Therefore, JAKIM plays
very important role to protect Muslim consumers in Malaysia and it is always being
JAKIM's responsibility to assure them to seek for halal products as urged by Shariah.
For the purpose of halal certification, JAKIM has to ascertain the halal status of the
product at every stage and at every process involved by carrying out an official site
inspection on the plants purposely to examine on how the halal status of the raw
material is maintained and monitored at all times.

Based on these reason, nevertheless, JAKIM requires a reputable and credible foreign
halal certification bodies as JAKIM representatives to manitor/verify the halal status
of these raw materials and products with responsibility and integrity.

The recognition is based on the capability of the foreign halal certification bodies that
comply with the Malaysian procedures & guidelines.

VALIDITY OF THE RECOGNITION

The validity of the appointment is for two (2) years.

The appointed FHCB shall be listed on JAKIM's website as the Recognized Foreign
Halal Certification Bodies.

The FHCB shall submit annual report to JAKIM.

JAKIM shall carry out the review audit after the expiration of the appointment period.

THE IMPORTATION OF HALAL MEAT

All meat and meat based products (including poultry) intended to be imported to
Malaysia must be halal certified by the recognized Foreign Halal Certification Bodies.
Also, the plants must be inspected and approved by JAKIM & Department of
Veterinary Services (DVS) which shall in compliance with The Malaysian Protocol for
Halal Meat and Poultry Productions and MS 1500: 2009.

Page S8 of 61
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INDEX

Australia
Austria

Argentina

Bangladesh

Belgium

Bosnia and Herzegovina
Brazil

Brunei

Canada

Ciina

il

Croatia

Egypt

France

Germany

India

Ttaly

Japan
Kazakhstan
Kenya
Lithuania
Maldives
Mor
Netherlands / Holland
New Zealand
Pakistan
Philippines
Poland
Portugal
Singapore
South Africa
South Korea
Spain
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United Kingdorn (UK)
united States Of America (LUSA)
Victnam
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SECRETARIAT
DEPARTMENT OF ISLAMIC DEVELOPMENT MALAYSIA

Level 7 Block D
Pulrajava Islamic Complex (KIP)

3 Jalan Tun Abdul Razak
Precinct 3 62100 Putrajaya MALAYSIA
It +603 BBI2 5000
F: +603 8892 5005

Wi www.halalaovmy
TURKEY

No | Organization & Adaress Contact Halal Logo
76 | KAS ULUSLARARAST Mr. Ugur Ekici

SERTIFIKASYON G&Z. (General Manager)

TEK. KONT. HIZM. LTD.

. (KASCERT Tel: 190 232 435 61 00 B
INTERNATIONAL) Fax: +90 232 435 61 20

Kazim Dirik Mah. Kurtulus

No. 27/3 Bornova
ZMir
Turkiye

77 | Association For The Dr. Huscyin Kami Biyiikézer

Inspection And
Certlfication Of Food And | Tel: +90 212 438 33 18 \/J‘J
Supplies (GIMDES) Fax: +90 212 438 33 19 ‘

HELAL

Tekstilkent A 25 mail:

Blok No: 51-52-53 Irtibatagimdes.org
senier hbuyukozerehotmail.com

Ttanbul Turkey

TRADE DESCRIPTIONS (CERTIFICATION AND MARKING OF HALAL) ORDER
2011

« As stated in Para 5 (1) & (2) Certification of description of halal for imported food
and goods:

(1) All imported food and goods marketed in Malaysia shall not be described as halal

unless the imported food and goods comply with the requirements or certified as halal

by the foreign halal certification body recognized by JAKIM.

(2) The importer or manufacturer of the food and goods which have been certified as
halal by the foreign halal certification body recognized by JAKIM shall mark on the said
food and goods, the name of the said certification body.



OZGECMIS

KIiSISEL BILGILER
Adi1 Soyadi: Savag FINDIK

EGITIM

Lise, Atike Hanim Anadolu Lisesi(2009 mezunu)

Lisans, Abant izzet Baysal Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii (2013 mezunu)
Y. Lisans Sabahattin Zaim Universitesi-Gida Miihendisligi Yiiksek Lisans (2021

mezunu)

MESLEKI DENEYIM

Oguz Gida / Meyve suyu- Gazli igecek- Siit- Aromali Icecek (Stajer /20 is giinii)
Cagla Cikolata/ Cikolata- Kokolin- Findik Kremasi (Stajer/20 is giinii)

GIMDES / Helal Sertifikalandirma (Helal Giivence Sistemi Danismani/Basdenetgi-
Subat 2014-Subat 2016)

Aydm Kuruyemis / Kuruyemis Tiirleri-Seker Kaplamali Uriinler(Uretim-Girdi
Kontrol-Kalite-Gida Giivenligi Sefi)-(Nisan 2016-...)
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